Restaurant

Terrasse mit Meerblick
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Wochenkarte
U?’LS@T@ Weinem'pfeﬁ[ung:

Glihwein rot, rose und wezjg, Meissener Winterwein 0,2 [: 5,50
?—[imﬁr wurden ausgewdﬁ[w sdchsische Weine mit aromatischen,

winterlichen Gewiirzen ve1j"eine1ft. Feinherb im Geschmack. Ein besonderer Genuss!

@mnﬁoﬁﬂ hausgemacht 21,90

mit CBregenwurst, Kasseler und Sa[zﬁartojfefn

Flammkuchen aus dem Ofen 12,90
klassisch mit Syecﬁ und Zwiebeln oder Kise und Lauch

Qoﬁtﬁzi, hausgemacht 21,20
2 kleine Kohlrouladen, gefiillt mit Kidneybohnen, Kichererbsen, Linsen, Bulgur,

Zwiebeln in einer T omawnyariﬁasauce

Stilze, hausgemacht 18,90
mit Remouladensauce, (jewurzgurﬁe und Krdutwﬁarwﬁ(e[n
Cur YyEOCEWLW st, 160 Gramm mit Pommes Frites 12,90
,,TiSﬁ anJ Cﬁfps“, Tisc@%et, paniert und geﬁacﬁen 16,20
mit ﬂ(arwﬁ(e(syaﬁ'en und Remoulade
‘Br atﬁer inggﬁ[ets, mild-sauer einge[egt mit Sa[zléarwjﬁzfn 17,90
Tangasiu.fi(et, gebraten 16,90
mit Km’toﬁfefsa[at

‘Unsere Weinem}afeﬁfung:

grﬁnscﬁnaﬁe[ 2025, Qba halbtrocken, 10,5 %

Der grunscﬁnaﬁe( - jung, e&iscﬁena(, und wie immer etwas vorlaut - unser erster Wein vom neuen jaﬁrgcmg‘ Er
besticht durch seine jugendﬁcﬁﬁeit, einem Bukett von exotischen Friichten mit einer schonen aﬁgesa’mmten Balance

von natiirlicher Restsuﬁe und einer friscﬁen [eﬁencfigen Sdurestruktur. Im Glas prisentiert er sich mit Aromen von

?ﬁrsicﬁ, Maracuja, Litschi und Pink (jm}oeﬂuit. Feiern Sie mit! 10 Jahre Grimschnabel!
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	mit Bregenwurst, Kasseler und Salzkartoffeln

