Syeisenﬁarte
Restaurant Q—[qfenﬁ(icﬁ

Suggen

Schaumburger Hochzeitssuppe
mit ‘Mettﬁ@gcﬁen, Fierstich und Nudeln

Steinhuder Q’iscﬁsupye

mit reichlicher Tiscﬁein[age und friscﬁem Gemiise

T omatensuppe (vegan)

mit italienischen Kdiutern

Vors/veisen

Réucherlachs

Zwei Scheiben gem'ucﬁemzr Lachs

mit ﬂ(n’iqu’ogﬁurt und einem Rostinchen

Tﬁqf Garnelen (in Schale geﬁmten)

mit Aioli und Brot

Tomate Mozzarella
mit Mozzarella (Kuhmilch) und fm’scﬁem Basilikum

Rote Beete Carpaccio
mit Rucola, Pinienkernen, gmnatajafef und Fetakdse (Kuhmilch)

740

/7,90

6,90

13,90

19,90

9,90

13,90



Salate

Mit unserem Haus Balsamico @ressing, dazu servieren wir %aguetteﬁrot

Beilagensalat (vegan)

bunter Blattsalat mit Gurke, Tomate

Krautsalat

Ruccolasalat

mit ‘Kirschtomaten, Pinienkernen und fParmesansy[ittem

grofSer gemischter Salat
saisonale bunte Blattsalate mit Gurke, Tomate

wahlweise mit

3 Garnelen

Hecht- und Lacﬁsﬁfet
ﬂ-(dﬁncﬁenﬁmsg‘%fet
'Tﬁurﬁscﬁ und Ei

Kaviar

Lachskaviar, ca. 40 Gramm

Gorbuscha Kaviar aus Wifdfacﬁsrogen PLATINUM

r.Prerm’wncluaﬂ’tc’it mit einem friscﬁen, milden, leicht sa(zigen gescﬁmaclé

‘Dazu %aguette und Butter

.......... zusdtzlich mit einem Glas Saxecco 0,1

11,70
10,50
6,90

6,00

5,50

3,50

9,90

11,50

19,90

23,90
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Garnelen
fumf Garnelen in Schale gebraten 19,90
mit Aioli und ‘Baguetteﬁrot
Pasta mit Garnelen 29,90

Fettuccine mit 5 Garnelen (gescﬁd&) in ‘Basifiﬁum}oesw mit Kirschtomaten

Scampi Pfanne
grojg 7 game(en in Schale geﬁm‘wn mit Pimientos 32,20
In Knoblauch und Weiﬂwein, dazu ‘Baguetteﬁrot
klein 4 garne[en in Schale geﬁmten mit Pimientos 19,90

In Knoblauch und Weiﬂwein, dazu ‘Baguetteﬁrot

Unsere Weinemyféﬁﬁmg
Von der sdchsischen Winzergenossenscﬁaﬁ in Meﬂgen

Riesling Meifiner Kapitelberg 2023, QbR trocken, 11,5%. Fruchtige Aromen von Apfel und
Pfirsich, sowie einer rassigen Sdurestruktur und einem ausgewogenen Zucker-Siure Spiel
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Garnelen

Wir freuen uns Garnelen vom
Steinhuder Meer aus dem

Nachbarort Bokeloh zu servieren.

Wenn wir beim Geniefen auch noch etwas fiir
unseren Planeten tun kénnen - umso besser!

100% aus Deutschland und nachhaltig ohne
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WAS STECKT
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Antibiotika geziichtet bedeutet Genuss ohne schlechtes Gewissen.

Gamba Zamba ist die Deutsche Garnele: regionaler Genuss ohne Tiefkiihltransport um die
halbe Welt. Ohne zerstérte Mangroven, kaputte Meeresbden oder Beifany.

Eine nachhaltige kontrollierte Aufzucht vor Eurer Haustiir merkt man vor allem am

Geschmack!

MM ADEsI'ﬁR&ERH . Die Deutsche Garnele ist fest im Biss, nussig sifSlich

und kein Vergleich zu thren asiatischen Kollegen! Die

Dol Schale gibt dem Ganzen ein authentisches Aroma und
o ‘
— ( yor! kann nach dem Zubereiten leicht am Riicken entfernt
artqerechit ¢
Wiress % . werden.
: 94 ' Gamba Zamba ist fiir alle Garnelenfreunde, die
F e i wissen wollen, was auf Threm Teller landet. Keine
4 deurscher
Aquakultur Antibiotika, keine Umweltzerstorung - eine Garnele
wie sfe sein sollte.

https://gamba-zamba.de
https://aquapurna.com



Fischgerichte
Drei Matjesﬁ[ét nach ,,Q-(ausﬁ'auen Art“ 18,90
Mit Apfeln, Zwiebeln und Gurkenstiickchen in Sahnesauce
Dazu Safzﬁartoﬁfn
Drei Matjesﬁfet ,Holsteiner Art“ 17,90
An S}oecﬁﬁofmen mit Sa[z@artoﬁe[n
metﬁeringsﬁ(ets 17,90
Mild-sauer eingel?agt mit Sa&ﬁartoﬁ%fn
,Fish and Cﬁz:ps“, Tiscﬁﬁ’fet, paniert und geﬁacﬁen 16,20
mit fm’ttierwn Kartoﬁafsya[wn und Remoulade
Q’angasiusﬁfet geﬁmten 19,50
mit ﬂ(amﬁz(sal’at
Loup de mer (Wolfsbarschfilet) gebraten 29,90

mit Gartengemiise und Sa[zﬁartoﬁafn

Seelachsfilet gedimpft 26,90
auf Wurze@emuse (ged'dmyﬁ), mit Senfsauce und Sa[z/éartoﬁfn

Lachsfilet Trapanese 28,50

mit Tomaten-Pestonudeln, Kirschtomaten und gemaﬁﬁmen Mandeln

Seehecht ;mediterran, geﬁm’ren 27,50

."Auf einem Sugo aus ‘Kirschtomaten, schwarzen Oliven, QCa}oem,

dazu Krduterﬁar‘wﬁfe[n



Fleischgerichte
Schweineschnitzel, 250 Gramm, paniert geﬁmten 20,50
Mit Gartengemiise und Pommes Frites

wahlweise

mit fm’scﬁen Cﬁam}oignons in Rahm zzgl. 4,50
Q—(c’iﬁmﬁenﬁmst, natur, geﬁm’ren 21,50
mit Gartengemiise und Safz/éartoﬁe[n
Karree vom Iberico - Schwein, geﬁmten 33,80
mit Basilikum - Pestonudeln
Rinderbraten, frisch aus dem Ofen 27,50

‘Butterzart gescﬁmort mit gmnen Bohnen Sa[z/éartoﬁefn und viel Sauce

Traditionelles aus der Deutschen Kiiche

Currybockwurst, 160 Gramm 12,90

mit Pommes Frites

Siilze, ﬁausgemacﬁt 18,90

Mit Remouladensauce, (jewurzgurﬁe und ‘Kn’iutwﬁarwﬁzfn

Labskaus, hausgemacht 20,90
Aus gqodﬁe[tem fRincﬁfeiscﬁ, Zwiebeln, CKartoﬁe(n und Gewtirzen
Als ‘Bei[age reichen wir fMatjesﬁfet, gewtlrzgurﬁe, rote Bete und S}oiegeﬁei

(nicht immer vorrdtig)



Vegetariscﬁ/Nucfe@ericﬁte

Flammkuchen aus dem Qﬁm 12,90

Klassisch mit Kése und Lauch

Golubzi, hausgemacht 21,20
2 kleine Kohlrouladen geﬁl[ﬁ“ mit ﬂ(icfneyﬁoﬁnen, Kichererbsen, Linsen, %ufgur, Zwiebeln

in einer T omaﬁm-?ayriﬁa Sauce

Pasta Pomodori (Spagﬁetti) 14,80

Nudeln mit T omatensauce, ‘Kirschtomaten und Parmesan

Pasta Arrabiata, scﬁmf (Spagﬁeth’) 15,80

Nudeln mit scﬁmﬁr T omatensauce, ‘Kirschtomaten und Parmesan

Pasta al verdura (Tettuccine) 15,80

Nudeln mit Gartengemiise in Tomatensauce, Kirschtomaten und Parmesan

Pasta Funghi (Fettucine) 15,80

Nudeln mit friscﬁen Cﬁamyignons in Rahmsauce

Weitere Nucﬁe@ericﬁte

Pasta Pollo (Hihnchen, Fettuccine) 20,50
Nudeln mit ‘]—[dﬁncﬁenﬁrust, ﬁiscﬁen Cﬁam])ignons in Rahmsauce

‘Pasta ﬁ‘uth’ di mare (S}oagﬁetti) 25,80

Nudeln mit fMeeresfmcﬁwn in T omatensauce, ‘Kirschtomaten und Knoblauch

Pasta Garnelen (Fettuccine, 5 Garnelen) 29,90

Fettuccine mit 5 Garnelen (gescﬁd[t) in Basifiﬁumjgesw mit Kirschtomaten



Qﬁnﬁarwﬁ%f

Oﬁmﬁartqﬂ%f 8,90
Fine gmﬁe Oﬁmléan‘oﬁ(e[, serviert mit sour cream

Wahlweise mit *

Matjesstreifen, (1 Matjes) 4,10
Réucherlachs (2 Scheiben) 6,00

ﬂ-(dﬁncﬁenﬁms’g‘%fetstrei en, natur geﬁmten (ca.loo gr.) 5,90
Pulled Pork @ewﬂrzws Scﬁweimjfeiscﬁ, ca. 1 50gr.) 7,00

&z

*Die @ei[agenjareise verstehen sich zuzﬂgﬁcﬁ zum Preis

der Ofenﬁartvﬁ%f mit sour cream.



Restaurant
.

&
n

Terrasse mit Meerblick

Kinderkarte

»Spongebob* 6,00
Zwei Karto_ﬂ%(yuﬁr mit Apfelmus

»Captain Blaubir* 10,80
Kleines Lacﬁsﬁ['et mit Butternudeln (Fettuccine)

,Dino Teller 10,80
Chicken Mggets mit Pommes Frites

»MDBy Dick“ 10,80

Tiscﬁnuggets mit Pommes ﬁiw$

»Rudi Riissel* 10,80

Kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites

 Witwe Bolte* 10,80

Kleines ﬂ-(dﬁncﬁenscﬁnitze[: natur geﬁmwn mit Pommes




Dessertkarte

T artuﬂ'b Limoncello

Limonencreme mit einem Kern aus Limonenlikor (enthdlt Alkohol 1,2%)

Tartuffo classico
Zabaione und Schokoladencreme (enthdlt Alkohol 0,2%)

Souﬁé al Pistacchio

Schokotdortchen mit ?istazienﬁl[[ung

fievjofannﬁﬁcﬁkin
Mit Clljofef, Rosinen und Vanilleeis

Warme Getrdnke

Grofe Tasse Kaffee

Kinnchen Kaffee

Espresso

Espresso, doppelt

Ca}gmccino, mit aufgescﬁdumter Milch

Latte Macchiato

Milchkaffee

Grofes Glas Tee, 300ml., verschiedene Bio Tee-Sorten
‘Héﬂfe Schokolade, mit aufgeschiumter Milch
Chococcino

Alle Kaffees auch koffeinfrei erhiltlich, unsere Milch enthilt Lactose

Restaurant

9,50

9,50

9,50

8,50

3,50
4,20
3,50
5,50
4,50
4,50
4,80
4,50
4,50

5,20

anormationen iiber Zutaten in unseren S}oeisen, die ﬂ(ﬂargien oder Unvemdgﬁcﬁﬁeiwn ausldsen konnen,

erhalten Sie auf Q\facﬁfmge bei unserem Servicejaersona[ Alle in unserer Syeisenﬁarw genannten Preise

sind fumjoreise und beinhalten Service und gesetz[ MWSt!



T agesangeﬁo’r

Gulaschsuppe feurig pikant
mit Rind- und Kaf/ﬁffeiscﬁ

‘.’Bei(agensa[at

Ruccolasalat

mit ‘Kirschtomaten, Pinienkernen und fParmesansy(itter

grcjfer gemiscﬁwr Salat

saisonale bunte Blattsalate mit Gurke, Tomate

8,50

5,50

9,90

11,50

Alle Salate mit unserem Haus Balsamico @ressing, dazu servieren wir @aguetteﬁrot

Meerestrio[bgie

Réiucherlachs, Q\/[atjesﬁl?at, @mtﬁeringsﬁfet mit fn’scﬁen Zwieﬁefringen,
‘Baguette und Butter

Flammkuchen aus dem @%n
Klassisch mit Sjoeclé und Zwiebeln oder Kise und Lauch

Zcmdé?ﬁ(et, natur geﬁmten
An S}oitzﬁoﬁ( Ingwer Gemiise }n’Eant mit ﬂ(artoﬁfe[-Se[[erie Stam}af

iRum}aswaE 250 Gramm

mit Krdauterbutter an Bohnen mit Krduwrﬁarwﬁfe[n

Drei Medaillons vom Scﬁweinq‘%fet
Mit S}oecE dressiert, geﬁmten, dazu Bohnen, Kroketten und CPﬁzﬁersauce

16,50

12,90

29,90

37,60

33,80



Alkoholfreie Getrinke

Pepsi Cola

Pepsi Cola zero Zucker

Sinalco Orange

7 up Zitronenlimonade

Spezi

Apfelsaftschorle, naturtriib
Rhabarbersaftgetrink Schorle
Maracuja Nektar Schorle
Traubensaftschorle

Rpfliaf

Orangensaft
Rhabarbersaftgetrink
Maracuja Nektar

Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Indian Tonic Water
Schweppes American Ginger Ale
Schweppes Wild Berry
Mineralwasser Original Selters, classic

Mineralwasser Original Selters, naturell

03[ 4,00
0,3 4,00
0,3 4,00
03[ 4,00
03[ 4,00
03l 4,50
03[ 5,00
03[ 5,00
03[ 5,00
0,2l 4,20
0,2 4,70
0,2 4,70
0,2l 4,70
Flo,2[ 3,80
Flo,2[ 3,80
Flo,2[ 3,80
Flo,2[ 3,80
Flo,25( 3,50
Flo,25[ 3,50

o,5
0,50
o,5[
o,5[
o,5[
o,5[
0,5
o,5(
0,5
0,5
0,5
0,5
0,5

6,00
6,00
6,00
6,00
6,00
6,50
7,00
7,00
7,00
8,40
9,40
9,40
9,40

Flo,75( 7,50

Flo,75( 7,50



Frisch vom Fass

Racfeﬁerger Pilsner
Alster vom ‘Racﬂaﬁerger Pilsner
Schlappeseppel, ,/Helles Bayerisch Mild

Stoertebecker ,Atlantic Ale”

Flaschenbiere

Schifferhofer Hefeweizen , naturtriib
Schifferhofer Hefeweizen , alkoholfres
Berliner Weisse, rot, griin (Schankbier)
Radeberger Pilsner, alkoholfrei

Vita Malz, alkoholfre

5

—

0,25 3,60 o5 6,50
0,25 3,60 o5 6,50
03 4,50 o5/ 6,80
03 4,50 o,5[ 6,80
o5l 6,50
o5l 6,50
0,33 5,00
033l 4,50
0,33 4,20
i

RADEBERGER GRUPPE

B Eotk T S€ ‘H: E B
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FEiswein 2020

Eiswein 12,5% 0375 118,00

Verschwenderische Aromen erwarten hier den gem’eﬂer.

Mit ’J—[onignotzn, Quitte, Rhabarber, Birne etwas Mamcuja und sachten Krduternoten in
der Nase, verbunden mit einer dichten wﬂrzigen Fiille hallt er [ange nach.

Das ist ein T royfen ﬁ'lr ganz besondere Momente.

Fiswein nimmt unter den Prddikatsweinen eine Son&rswﬁung ein. Die Trauben werden
erst bei einer T« emperatur von mindestens minus 7°C ge[esen. Das geﬁorene Lesegut muss
sq(ort weiterverarbeitet werden. Das Eis bleibt beim Pressen in den Beeren zuriick, nur der
austretende chc[ wird vergoren. Charakteristisch ﬁlr Fiswein ist die Verﬁind’ung von
konzentrierter Suﬁe und hoher Sdure. Dies macht den Eiswein zu einem beeindruckenden
Wein und zum ‘Beg[eiter edler Desserts.

‘FEiswein ist au)fqruncf seines hohen Restzucléergeﬁaﬁs (ange fagerfc‘iﬁig.

Weinlikdr, Tresterbrand

Scheurebe 20,0 % 2 4,80
zartsujg und feinfmcﬁﬁg

Traminer 20,0 % 2c¢cL 4,80
feinwurzig Efumig

Spétburgunder 20,0 % 2 4,80

zartsujg, feine Rotweinnote

Tresterbrand Traminer 42,0 % 2 4,80
Em‘frig - Wurzig, dennoch weich und rund
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MEISSEN Sekt und Secco
' Benno von Meissen* 12,5% 0,1 5,50
Riesﬁ’ng Sekt troc/éen, T(ascﬁengdrung Fl. 0,75[ 32,50
' Benno von Meissen* 12% Fl. 0,75[ 48,50

Scheurebe Sekt brut, F [ascﬁengdrung
Saxecco, wetjz Perlwein 10,0% 0,1 4,50

Fl.o,75( 27,50

Weine rot
Spétburgunder QbA trocken Alkohol 12% 0,1 4,50
2022 Sdure 539/l 0,2[ 8,50

Restzucker l,og/( Fl. 0,75[ 20,90
C’Cmfages Kirschrot. Der Dufr von dunklen Beeren und Schattenmorellen umschmeicheln die Nase.
Wiirzig und fmcﬁu’g am Gaumen. Solo oder zu geﬁmwnen und gescﬁmorten Gerichten.

Weine rosé

Schieler QA halbtrocken Alkohol 12% 0,1 4,50
2023 Sdure 539/ 0,2[ 8,50
Restzucker 12,55/[ Fl.o,75( 290,90

Kein echter Rosé, denn hier werden rote und weiﬂe Trauben zusammen vergoren und ergeﬁen diesen
herrlichen, fn’scﬁ ﬁucﬁu’gen Sommerwein. Erdbeerrot Emfa’g im Glas. Dufr von Himbeeren und Kirschen
gepaart mit einer feinen Frische von gmpefruit und Limette. Dazu gese[ft sich eine angeneﬁme rRestsiyze.
Das ist der Jae@ceﬁre Wein fur eine Gartenparty.

Blanc de noir QhA trocken Alkohol 12% 0,1 4,50
2023 Sdure s,09/1 0,2[ 8,50
DLG gofd'2024 Restzucker 6,2g/[ Flo,75[ 29,90

Unser ,,weiﬂer“ Sydtﬁurguncfer hat ein schones feincfuﬁiges CBouquet von ﬂ}n’iﬁose und ‘Pfirsicﬁ mit

ﬂnﬁfémgen von Zitrusfmcﬁwn und Karamell. Alles gepaart mit einem ausgewogenen Suﬁ-Sdure S}aieﬁ



I

Mﬁﬂér ﬁrgau QbA halbtrocken

2023

Traminer Kabinett halbtrocken

2023
DLG Gold 2024

Morio Muskat QbA, trocken
2023
DLG Gold 2024

Goldriesling QA trocken

2024

Riesling QbA trocken
2023
Meiﬂner Kayiwfﬁerg

Grauer Burgunder QbA, trocken
2023
AWC Vienna Silver 2024

Miiller Thurgau QA trocken

2023

Sauvignon Blanc QYA halbtrocken

2023

Weine we}’[g

Alkohol

Sdure

Restzucker

Alkohol

Sdure

Restzucker

Alkohol

Sdure

Restzucker

Alkohol

Sdure

Restzucker

Alkohol

Sdure

Restzucker

Alkohol

Sdure

Restzucker

Alkohol

Sdure

Restzucker

Alkohol

Sdure

Restzucker

12%

4,79/l
9,99/l

12,5%

s,09/1
10,39/l

11,0%

739/1
7,69/l

12%

4,89/1
1,29/l

11,5%

ssg/l
6,39/l

12,0%

4,7/t
4,69/l

12%
56/gl
0,09/

12,5%

4,59/1
12,29/1

Flo,75[

0,1
0,2[
Flo,75

0,1
0,2[
Flo,75

4,50
8,50

29,90

4,50
8,50

29,90

4,50
8,50

29,90

4,50
8,50

29,90

4,50
8,50

29,90

4,50
8,50

29,90

4,50
8,50

29,90
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Taudéﬁine Briinde

Urlaub fiir den Geist und die Sinne

Doppelkiimmel -45- 45% 2cl 5,50

fein aﬁgesu’mmt mit etwas Kandis, verschmelzen Kiimmel, Sternanis, Fenchel, fm’scﬁe Zitronenschalen,

Koriander, Veilchen und Kardamom.

Gurkengeist 40% 2l 6,50

die absolute Konzentration der beliebten krummen Gurke von der Insel-Reichenau.

CKnacEig, e1fn’scﬁencf und intensiv, wie der Biss in die saftig- grune Safatgurﬁe.

‘Rote-Beete-Geist 40% 2¢l 6,50
angeneﬁm era(ige Note am Gaumen und eine leichte Suﬁe im ﬂﬁgang. Ein Hauch lindlicher Exotik.

Mandarine aus Sizilien 42% 2l 6,50

Bio-Mandarinen der Sorte Ciaculli [assen einen intensiv-aromatischen Geist entstehen. Die Friichte

wurden bei voller Retfe ﬁana@qpﬂacﬁt und verarbeitet. Fin geﬁlﬁ[ als stiinde man im Mandarinenhain.

Blutorange aus Sizilien 42% 2l 6,50
CBio-CBfutomngen der Sorte Tarocco di Catania geﬁen die Joeq‘éﬁte Frucht ﬂlr diese afufrig feine
Komposition. Ste En’ngt die CB[utonmge vollaromatisch ins Glas und spie[t zugfeicﬁ mit ﬂom(en Noten

und einer ?lﬁmmg von Vanille.

Rhabarberlikor 20% 2 4,50
Tmﬁ(ing in Flaschen. Fin sauer - herber Likor, gewonnen aus der regiona[ Bezogenen alten
Rhabarbersorte ,,ﬂ-[ofswiner Blut“- unﬁftriert. Er besticht durch seine rosa Farbe, das angeneﬁm
e1ﬁiscﬁencfe Kribbeln auf der Zunge und den rﬁaﬁarﬁertyjoiscﬁen Duﬁ.

-
"
n
L, |



Doppelkorn

Malteser

Linie Aquavit

Obstler

Obstbrand - Williams Christ Birne
Vodka

Rum

Asbach Uralt Weinbrand
Scotch Whisky (Ballantines)
‘Meyers Bitter

Fernet ‘Branca

Averna

Jdgermeister

‘Moorbock

Amaretto

Baileys

Eferlikor

Vecchia Grappa di Prosecco 8 Jahre

Digesﬁf

38%
40%

42%

40%
40%
38%
40%
38%
43%
38%
40%
20%
35%
35%
21%
17%
20%

42%

2l
2l

2cl

2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
4c
2l
2l
2l
4c
2l

2l

Restaurant

3,00

3,50

3,80

3,80

3,80

3,00

3,00

4,80

4,00

3,80

3,80

5,80

3,80

3,00

2,50

5,80

2,50

/550
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B10 DARIEELING

Fine besondere Bio Miscﬁung erlesener

Darjeelings aus dem Garten ,Happy Valley*
Samtig, nussig und erlesen im Geschmack.

Schwarzer Tee o1 ﬂ{qpyy Valley

B10 ROOTBOS

Der klassische Bio Rooibos aus Sﬁcfcg"h’éa, versetzt
mit Vanillestiickchen, weﬁgen Kornblumenbliiten

und ausgewogenem Omngené’[. Wohlschmeckend

und von Natur aus koffeinfrei.
Rooibostee aromatisiert 07 ﬂfrican Vitafity

BI1O EARL GREY

‘Ein schwarzer Biotee aus dem chinesischen
Yunnan-Distrikt, klassisch aromatisiert mit
natiirlichem fBergamotmroma und vevfeinert mit
Vani[[egescﬁmacé

Schwarzer Tee 02 Secret qf Bergamotte

B10 MINZE

‘Eine Bio Kréiutermiscﬁung aus verschiedenen
‘Minzsorten - ﬂﬁﬁér- und Krauseminze und
Ql}ofeMinze, Frisch, gesuncf und auch kalt zu
geniefen,

‘Krdiutertee 08

Mint Blend

B10 GRUNER T'EE

Griiner Biotee aus Zﬁejicmg, eine Provinz an der
Kiiste zum Ostchinesischen Meer im Siidosten
Chinas. Dieser Griintee hat eine jaﬁrﬁund'ertea[;re

Tradition, die in Kombination mit verschiedensten
Fruchtaromen neu eng‘:acﬁt wird,

Griiner Tee aromatisiert 03 Sencha Bloom

B10 ‘HIBISKUS - ROT'E BEET'E

Frucht und Gemiise? Die }mfeéte Symﬁiose!
Rote Beete setzt den feinen, milden Akzent,
Mcmgo- und CBergamottaroma ﬁ’g‘%m den

syritzigen Hauch Exotik.
Friichtetee aromatisiert 11 Reddish Pleasure

B10 INGWER-ZITRONENGRAS

BI10 FRIESENTEE

‘Eine ‘Bio Krc'iuterﬁom])osition, die durch Ingwer
und Sﬁﬁﬁo[z eine aEgemnd'ete sujfe Frische ergiﬁt

- g(eicﬁzeitig in Verﬁim[ung mit Krauseminze und

Ein Ercfrvo[rer, aromatischer Schwarztee mit
satter, rotbrauner Farbe in der Tasse - wie ihn

nicht nur die Friesen [ieben.

Zitronengras aber auch eine spritzige Note hat. Schwarzer Tee 14

Kriutertee 04 Maﬁy Assam

A Touch cf India

B10 AYURVEDA B10 WIESENKRAUTER

Eine reine Bio Krc’iutermiscﬁung, die
ausscﬁ[ieﬁﬁ’cﬁ mit Zutaten aus kontrolliert
Eioﬁ)giscﬁen Anbau Eom}ooniert wurde. Sie allein
geﬁen dem Tee einen herrlich natiirlichen
Geschmack, ﬁ'ei von Aromen und anderen
Zusatzﬁqﬁen. Krdutertee 05

Vertraute und beliebte Kriuter - in einer mild-

aromatischen modern imeqoretierten

Neuauflage.
Kriutertee 10 Meadow ﬂ-ﬂzrﬁage
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Soups

Schaumburg Wedding Soup

with meatballs, egg custard, and noodles

Steinhude Fish Soup
with plenty of fish and fresh vegetables

Tomato Soup (vegan)
with Italian herbs

Spicy Goulash Soup

with beef and veal

Fladle Soup

Vegetable broth with pancake strips and fresh vegetables

Pumpkin-Ginger Soup

refined with Styrian pumpkin seed oil

Vegetable Cream Soup “Gardener’s Style”
with seasonal vegetables and finished with cream

Asparagus Cream Soup
made from freshly harvested asparagus

7.40

7.90

6.90

8.50

7.40

7.90

7.40

7.40
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Starters

Smoked Salmon
Two slices of smoked salmon with herb yogurt and a small potato rosti

Five Prawns (pan-fried in shell)
with aioli and bread

Tomato Mozzarella
with mozzarella (cow’s milk) and fresh basil

Beetroot Carpaccio
with arugula, pine nuts, pomegranate, and feta cheese (cow’s milk)

Seafood Trilogy
Smoked salmon, matjes fillet, fried herring fillet with fresh onion rings,
baguette, and butter

Scampi Pan
4 prawns pan-fried in shell with Pimientos in garlic and white wine
served with baguette bread

Restaurant
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13.90
19.90

9.90
13.90

16.50

19.90



Salads

With our house balsamic dressing, served with baguette bread

Side Salad (vegan)

Mixed leaf salad with cucumber, tomato
Coleslaw

Cucumber Salad (vegan)
with a dressing of lemon and dill

Tomato Salad (vegan)
with a vinegar/oil dressing and fresh basil

Arugula Salad

with cherry tomatoes, pine nuts, and parmesan shavings

Large Mixed Salad
Seasonal mixed leaf salads with cucumber, tomato
optionally with

3 prawns

Pike and salmon fillet
Turkey steak

Chicken steak

Tuna and egg

11.70
10.50
6.90
6.90
6.00
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5.50

3.50

5.90
5.90
8.90

11.50
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Prawns
Five prawns pan-fried in shell 19.90
with aioli and baguette bread
Pasta with Prawns 29.90

Fettuccine with 5 peeled prawns in basil pesto with cherry tomatoes

Scampi Pan

large 7 prawns pan-fried in shell with Pimientos 32.20
I in garlic and white wine, served with baguette bread
small 4 prawns pan-fried in shell with Pimientos 19.90

in garlic and white wine, served with baguette bread

Our Wine Recommendation
From the Saxon Winegrowers’ Cooperative in Meissen

Riesling MeiBner Kapitelberg 2023, QbA dry, 11.5%
Fruity aromas of apple and peach, with a lively acidity and a balanced sugar-acid interplay.

Restaurant -
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Fish Dishes

Three matjes fillets “Holsteiner style”
with bacon beans and boiled potatoes

Fried herring fillets
mildly pickled with boiled potatoes

“Fish and Chips”, breaded and fried fish fillet

with fried potato wedges and remoulade

Fried pangasius fillet
with potato salad

Grilled sea bass fillet (Loup de mer)
with garden vegetables and boiled potatoes

Steamed cod fillet
on steamed root vegetables, with mustard sauce and boiled potatoes

Salmon fillet Trapanese
with tomato pesto noodles, cherry tomatoes, and ground almonds

Mediterranean-style hake, grilled
on a sauce of cherry tomatoes, black olives, capers, with herb potatoes

Scampi Pan

Large: 7 prawns pan-fried in shell with Pimientos -
in garlic and white wine, served with baguette bread
Small: 4 prawns pan-fried in shell with Pimientos -

in garlic and white wine, served with baguette bread

Restaurant

Feafenblich !
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19,90

17,90

16,20

18,90

29,50

24,50

27,50

26,50

32.20

19.90
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Meat Dishes
Pork Schnitzel, 250 grams, breaded and fried 20.50
with garden vegetables and French fries
optionally
with fresh mushrooms in cream 4.50
Turkey breast, natural, fried 250g 21.50

with garden vegetables and boiled potatoes

Chicken breast, natural, fried 21.50
with garden vegetables and boiled potatoes

Curry sausage, 160 grams 12.90

a sausage with Curry sauce comes with French fries

Iberico pork chop, fried 33.80

with basil pesto noodles

Rump steak 250 grams 37.60

with herb butter, beans, and herb potatoes

Traditional Dishes from German Cuisine

Head cheese, homemade 18.90
With remoulade sauce, pickled cucumber, and herb potatoes

Labskaus, homemade 20.90
Made from corned beef, onions, potatoes, and spices

Served with matjes fillet, pickled cucumber, beetroot, and fried egg
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Meat Dishes (Winter)

Braised venison roulade 27.80
With a filling of pork, onions, and mushrooms
served with homemade red cabbage and croquettes

Homemade kale 21.90
with Bregenwurst sausage, smoked pork (Kasseler), and boiled potatoes

Roast pork 25.90

with garden vegetables and boiled potatoes

Roast beef %N 25.90

with homemade red cabbage and boiled potatoes

Crispy half duck, fresh from the oven 35.80

with homemade red cabbage and croquettes, cranberry baked apple

Goose
Goose dishes are always prepared whole. Available upon request, guaranteed with pre-order. Please
feel free to ask us!

Whole goose 7 240.00
For 4-5 people

Half goose 135.00
For 2-3 people

We serve the crispy goose fresh from the oven with an apple-onion-raisin filling,
homemade red cabbage, Brussels sprouts, potato dumplings and croquettes,
pickled cucumber and herb potatoes, as well as a baked cranberry apple.



Restaurant

‘ :
Terrasse mit Meerblick

Pasta / Noodle Dishes

Pasta Pomodori (Spaghetti) 14.80

Noodles with tomato sauce, cherry tomatoes, and parmesan

Pasta Arrabiata, spicy (Spaghetti) 15.80

Noodles with spicy tomato sauce, cherry tomatoes, and parmesan

Pasta al verdura (Fettuccine) 15.80
Noodles with garden vegetables in tomato sauce, cherry tomatoes, and parmesan

Pasta Funghi (Fettuccine) 15.80
Noodles with fresh mushrooms in cream sauce

Pasta Pollo (Chicken, Fettuccine) 20.50
Noodles with chicken breast, fresh mushrooms in cream sauce

Pasta frutti di mare (Spaghetti) 25.80

Noodles with seafood in tomato sauce, cherry tomatoes, and garlic

Pasta anatra (Fettuccine, Duck) 25.80
Noodles with duck meat

Pasta Garnelen (Fettuccine, 5 prawns) 29.90
Fettuccine with 5 peeled prawns in basil pesto with cherry tomatoes

Pasta Zucca (Fettuccine) 17.90
Noodles with roasted pumpkin cubes, ginger and pumpkin seeds, parmesan
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Vegetarian Dishes

Golubzi, homemade 21.20
2 small cabbage rolls filled with kidney beans, chickpeas, lentils, bulgur, onions in a tomato-pepper
sauce

Flammkuchen from the oven 12.90
Classic with cheese and leeks

alternatively
with bacon and onions (not vegetarian)

Pasta al verdura (Fettuccine) 15.80
Noodles with garden vegetables in tomato sauce, cherry tomatoes, and parmesan

Pasta Pomodori (Spaghetti) 14.80
Noodles with tomato sauce, cherry tomatoes, and parmesan

Pasta Arrabiata, spicy (Spaghetti) 15.80

Noodles with spicy tomato sauce, cherry tomatoes, and parmesan

Pasta Funghi (Fettuccine) 15.80
Noodles with fresh mushrooms in cream sauce



Childrens Menu

“Spongebob”
Two potato pancakes with applesauce

“Captain Blaubar”
Small salmon fillet with butter noodles (fettuccine)

“Dino Plate”
Chicken nuggets with French fries

“Moby Dick”
Fish nuggets with French fries

“Rudi Russel”
Small pork Schnitzel with French fries

“Witwe Bolte”
Small turkey Schnitzel, naturally fried, with French fries

Restaurant a
»

6.00

10.80

10.80

10.80

10.80

10.80
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Dessert Menu

Tartuffo Limoncello 9.50
Lemon cream with a core of limoncello liqueur (contains alcohol 1.2%)

Tartuffo classico 9.50
Zabaione and chocolate cream (contains alcohol 0.2%)

Soufflé al Pistacchio 9.50
Chocolate tartlet with pistachio filling

Small pancakes 8.50

With apple, raisins, and vanilla ice cream

Restaurant
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Sehr geefirte Gaste,

wir freuen uns, Sie in unserem Haus direRt am Steinhuder Meer begriifien zu
diirfen. Genieflen Sie regionale und internationale Spezialititen in einem
gepflegten Ambiente mit einem wunderbaren Blick auf das Steinfuder Meer und
den Hafen.

Gerne beantworten wir Ifinen Fragen zu Speisen und Getrinken und den
jeweiligen Zutaten unserer frisch zubereiteten Gerichte.

Sprechen Sie uns auch gerne an, wenn Sie grofere FeierlichReiten planen oder auch
bei der Vorbereitung von Firmenevents oder Jubilden.

Unsere Offnungszeiten:
Taglich ab 12:00 gedffnet
Warme Kiiche von 12:00 -14:30
und ab 17:00 Uhr
Mittwoch und Donnerstag Ruhetag

(In der Saison erweiterte Offnungszeiten)

Tel.: 05033/3906334

Ihr Team vom Restaurant Hafenblick,



Restaurant

FES

; "

.|

Terrasse mit Meerblick u

VERANSTALTUNGEN 2026

Die Landesgartenschau 2026

Vom 29.April bis 18.0ktober 2026 findet in Bad Nenndorf die achte niedersichsische
Landesgartenschau statt. Vor den Toren Steinhudes und Hannovers entsteht auf rund 34
Hektar ein Erlebnisraum fiir Gartenkunst, Kultur und Gemeinschaft.

Gerne konnen Sie nach Threm Besuch bei der Landesgartenschau zu spéterer Stunde bei uns
einkehren und den unvergleichlichen Sonnenuntergang am Meer genief3en.

Jazz, Swing und Evergreens
Am Mittwoch, 12.08.2026, 18:00 Uhr laden das Restaurant Hafenblick und
Walt Kracht & his Orchestra

zu einem musikalischen Abend auf der Terrasse des Restaurants Hafenblick ein. Die
Veranstaltung ist kostenfrei. Fiir das kulinarische Wohl bei dieser Veranstaltung ist bestens
gesorgt. Es besteht die Moglichkeit an einem Grillbuffet teilzunehmen.

Wir bitten Sie, uns Thre Teilnahme im Vorfeld mitzuteilen und entsprechend Plétze zu
reservieren, da die Anzahl an Pldtzen begrenzt ist.

Walt Kracht & his Orchestra und das Team vom Restaurant Hafenblick freuen sich schon
heute auf Ihren Besuch!

Kultur auf der Seebiihne Juli/August 2026

Im Sommer liegt die Seebiihne wieder im Hafen vor Anker. Genieflen Sie direkt von der
Terrasse aus auf einer 6 mal 9 m breiten Biihne auf schwimmenden Pontons Konzerte und
Kulturveranstaltungen. Achten Sie auf die aktuellen Angebote



