Restaurant )
FHafenblick
Terrasse mit Meerblick

Sehr geehrte Gaste,
wir freuen uns Sie in unserem Hause zu verkostigen!

Nutzen Sie unsere Speisenkarte online Uber QR-Code

zum Scannen oder am Eingang im Schaukasten.

Vielen Dank Thr Team vom ﬂ-[cg%nﬁﬁ’cﬁ
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Qcms

gémsegericﬁw werden immer im Ganzen zubereitet. ?luf Nacﬁfmge
m()gficﬁ, auf Vorﬁesw[ﬁmg sicher. Sjm’ecﬁen Sie uns gerne an.

ganze Gans 180,00
ﬁlr 4 - 5 Personen

¥ Gans 90,00

fm 2 - 3 Personen

gc’inseﬁmst, Enusym’g aus dem Ofen 37,50
gc’inseﬁeu[e, Enusym’g aus dem Ofen 37,50

Alle Gerichte mit Enugpriger Gans sind ﬁiscﬁ aus dem Ofen
mit ?l}ofe[—ZWieEe[-ﬂ%osinenfu[fung, ﬁausgemacﬁwm Rotkohl, Rosenkohl,
CKarwﬁte[ﬁfoﬁen oder Kroketten.

Unsere Weinemjgfeﬁﬁmg
von C[@V SdCﬁSiSCﬁe WinzergenossenSCﬁa‘,ﬁ' M@Eﬂenf

grfmscﬁnaﬁe( 2022, Qba halbtrocken, 12,5 %

. = .

www.winzer-meissen. de G-RUNSCHNABEL Dercnfi‘micnrm:nd
G-EMEINSAM Jdge‘vg‘%ugl
G-ENIESSEN e

,Wenn eine Gans trinkt, trinken sie alle!
FEin junger, ﬁucﬁ’a’g-ﬁiscﬁer Wein mit einer angeneﬁmen natiirlichen r.Restsuﬂe.
Gekiihlt serviert ein ﬁainer Genuss!

0,1[: 4,20 0,2[:780 0,75 [ : 28,50

-] &%
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Austern

alle Austern ([at. Ostrea) werden ﬁiscﬁ unter Q%eigaﬁe von Kiihlakkus
und ausscﬁfigﬂfieﬁ per fxyressversancf angeﬁieﬁzrt. Wir weisen afamuf
hin das es sich hier um ein ’J\fatmjorocfuﬁt handelt. Die grcﬂ;en und das
Gewicht der einzelnen Austern kinnen unterschiedlich ausfallen.

Fangart: Setzkorbe/Austernbinke. Tanggeﬁiet: Atlantik.

Trische Austern Oysri No.1
wundervolle und vo@‘feiscﬁige Austern direkt und fm’scﬁ aus Trland. Geschmacklich

ein 6650“0[61’65 g‘(lgﬁflgﬁt Q?’[CLHC[S Austern Sl’ﬂd’ immer etwas gcmz CBesond’eres.

Frische fmnzdsiscﬁe Austern

}oaziﬁscﬁe Felsenaustern, Gewichtsklasse "G” ﬁlr "Grand”
wiegen zwischen 90g-1 oog/SrcE. Die Austern sind vo[ﬁ%iscﬁig, von schimmernder
Farbe und in ihrem Inneren Eefino{ét sich Meerwasser, umschlossen von der

robusten Schale. Diese Austern sind ein Geschmackserlebnis.

Trische Felsenaustern
}oazfﬁscﬁe Felsenaustern haben die Gewichtsklasse "G” fur "Grand”

und wiegen zwischen 90g-100g/Stck. Die irische Auster ist eine Felsenauster mit
fest‘em nattirlichem Fleisch, welches ein wem’g grun schimmert, durch den hohen
Anteil an Plankton in den irischen Gewdssern. Diese irischen Felsenaustern sind

ein wahres Geschmackserlebnis.

1 St. x 5,00
2 S8t. x 9,60
3 St. x 14,10
4 St. x 18,00
5 St. x 21,00
6 St. X 24,00
jeafe weitere Auster 4,00

-] 1)
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Austern essen - aber wie?

Daran scheiden sich die Geister -

der Austernkenner scﬁfmﬁ die ﬁ'iscﬁe
Auster erst und kaut diese dann.
Nachdem man die Austern ge()ﬁ[net hat,

hierfir braucht es etwas Geschick, [dst man =%
die Auster von der Schale. Scfem kleinere S}ofirter der Schale beim Oﬁ[nen der
fn’scﬁen Austern ﬁineinge(angen kann man diese einfacﬁ entfemen. Wicﬁtig ist dass
das Meerwasser in den ﬁiscﬁen Austern bleibt. Serviert werden die Austern
klassisch auf Fis mit Zitrone und geswﬂenem Tfeﬂ%r. Mittlerweile ist der Trend die

Austern mit einem Scﬁuﬂ Tabasco zu ve1feinem.

Nihrwerte pro 100 Gramm:

Brennwert 250 kj (60 keal)
‘Fett 1,759

- davon gesc‘ittig‘w Fettsauren 0,7 g

‘Koﬁ[enﬁyc[mte 0,09

- davon Zucker 0,0 g

fiweiﬁ 6,19

Salz 0,19

‘Unsere Weinempfehlung

von der scdchsische Winzergenossenscﬁcﬁ ﬂ\/leﬂen:

,Benno von Meiﬂen“
Scheurebe SeEt, brut trocléen, T[ascﬁengdrung 11,5 % 0,75 [ 48,50

aus der ﬁanz()’siscﬁen Weinregion Cﬁamyagne,
,Moét & Chandon Qmjoeria[“
Cﬁamyagner, brut trocﬁen, F [ascﬁengc‘irung 12 % 0,75 [ 98,50
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ngpen

Kiirbis-Ingwersuppe 6,90
ve1j"einert mit steirischem Kiirbiskernol

und gerdstewn Kiirbiskernen

Steinhuder Tiscﬁsuﬁae 6,90
mit chegﬁ’scﬁsmcﬁcﬁen und Gemiise Julienne

Vorspeisen
Lachskaviar, ca 40 g 9,90

Gorbuscha Kaviar aus Wi[cf[acﬁsrogen PLATINUM
CPremiumcluafitc’it, mit einem ﬁiscﬁen milden leicht sa[zigen Geschmack
dazu Brot und Butter

....zusdtzlich mit einem Q(as Saxecco 0,1 [ 13,50

Crostini 5,00
mit Knoblauch und ﬁiscﬁen Tomatenstiickchen

sieben Garnelen, gebraten, 8,50
KﬂOE[auCﬁsauce und’@mt

Réiucherlachs 9,90

2 Scheiben gerc’iucﬁerwr Lachs mit Meerrettichsauce und einem

Rastinchen

Scampi Pfanne
gro[g 5 fRiesengamefen, geﬁm‘wn mit Pimientos
in Knoblauch und Weiffwein, dazu Brot 19,50

klein 3 Riesengame[en, geﬁmwn mit Pimientos
in Knoblauch und Weiﬁwein, dazu Brot 13,30
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Salate
mit unserem Cl-[aus-fBaBamico-iDressing
Qluccolhsa(at, Pinienkerne und Tarmesangp[itter 7,50
‘Rote ‘Bete ijoaccio 9,80

mit Rucola, Pinienkernen und Fetakdse (Kuhmilch)

zu allen unseren Salaten servieren wir Thnen Brot

Vegemriscﬁ

Qoﬁtﬁzi, kleine Kohlroulade, gefuﬁt mit Kicfneyﬁoﬁnen, 15,50

Kichererbsen, Linsen, CBufgur, Zwiebeln in einer T oma‘wn]oariﬁasauce

Chebureki, ﬁnuspm’ge Te eigmscﬁe gefaﬁt mit 15,50
Spinat, Knoblauch und Fetakdse (Kutmilch )
mit Safatﬁouquet und ‘Krduwﬁogﬁurt

Pasta / Mdé@ericﬁte

Pasta Pomodoro 14,80

NUC[Q[TL mit TOWLC”ZHSCLUC@ UTLC[ Parmesan

Pasta Spinacchi ( Spinat ) 14,80
Nudeln mit %[attsyinat, Knoblauch und Kirschtomaten

in Sahnesauce

Pasta mit Garnelen 19,50
Nudeln mit game[en, ﬁfattsyinat, Knoblauch, Kirschtomaten

in Sahnesauce

'ﬁ'
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Fleischgerichte

Karree vom Iberico - Schwein, gebraten 24,50
mit ﬂ{osmarinﬁar‘wﬁfefn und Gartengemiise

Kalbsbdckchen, geschmort 24,50
mit Rotkohl, Rosenkohl, ﬂ(ar‘wﬁ%fﬁ[bﬂen oder Kroketten

Hirschraulade, geschmort 24,50
mit Rotkohl, Rosenkohl, ﬂCarwﬁ{eﬂél’Oﬂen oder Kroketten

‘Rumjasteaﬁ, 250 Gramm 29,50
mit Krduterbutter an Rosmarinkartoffeln und Gartengemiise

Fischgerichte

Nordseescholle im Ganzen ,, Biisumer Art*, 29,50
natur geﬁmwn mit Nordseekrabben dazu Brot und Ruccolasalat

Lachs- und Zanderfilet, gedimstet 26,50

im Wurzelsud gesotten mit Hummersauce und Reistimbale

Domdérﬁﬁat, natur gebraten 24,50
mit Q{osmarinéar‘wﬁ:efn und Gartengemiise
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Traditionelles

Labskaus, hausgemacht 18,50
aus gqodﬁeﬁzm G{inaﬁfeiscﬁ, Zwiebeln, CKarwﬁ[efn und Gewtirzen
als CBeifage reichen wir ‘Mag’esﬁlét, (jewﬁrzgurﬁe, Rote Bete und S}?iege[ei

Dit und Dat von jecfem Wat

Currywurst, 120 Gramm mit Brot 6,80
Currywurst, 120 Gramm mit Pommes Frites 7,80
,Fish and Cﬁiys“, Tisc@ﬁ[et, paniert und geﬁacﬁen 14,50

mit ﬂ(arwﬁéfs}?aﬁ?n und Knoblauchsauce

Kindergerichte
Der Hobbit, Chicken Q\fuggets mit Pommes Frites 7,00
tMoEy Dick - Tiscﬁnuggets mit Pommes Frites 7,00
Nudeln mit Tomatensauce 5,00

zwei Ka@ﬂ%@uﬁr, mit ﬂ}?fe[mus 6,00
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Dessert

Zitronensorbet 6,80
mit Limoncellosofe, enthilt Laktose

Eierpfannkiichlein 6,50
mit ﬂyfe[, Rosinen und Vanilleeis

Schokotértchen 5,80

warm mitﬂﬁssigem SCFLOEO[&IC&HE@T n und' TTMCHTSGLMCQ

ﬂCc’isgp[atl'e 14,50
mit Brot und Butter

Lieber Gast!

Clnformationen iiber Zutaten in unseren Syeisen, die ﬂﬂérgien oder
ﬂnvertrdg[icﬁﬁeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nacﬁfmge bei unserem
Servicqaersonaf

Alle in unserer Speisenéam genannten Preise sind Furopreise und

beinhalten die gesetzficﬁe ‘MwSt.

Warme Getrdnke
GrofSe Tasse Kaffee 3,50

Kiinnchen Kaffee 4,20
fsyresso 2,80
Espresso, doppelt 5,20
Cappuccino, mit aufgeschiumter Milch 3,30
Latte Macchiato 3,50
fMi(cﬁEaﬁ‘ee 3,80
grqﬁes Qfas ‘T’ee, 300 ml, verschiedene Bio-Tee-Sorten 4,00
ﬂ-[éyge Schokolade  mit aufgeschiumter Milch 4,00
Chococcino 4,80

alle %@ﬁgy auch Eaféz’iyéez’ erhdltlich ( unsere ‘Milch enthilt [aélwe)
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Alkoholfreie Getriinke

Coca-Cola 03 [ 3,30
Coca-Cola 0,5 [ 5,30
Coca-Cola ﬁgﬁt 03 [ 3,30
Coca-Cola figﬁt 0,5 [ 5,30
Sinalco Omnge 0,3 [ 3,30
Sinalco Orange 05 [ 5,30
Zitronenbrause 03 [ 3,30
Zitronenbrause 05 [ 5,30
Spezi 03 [ 3,30
Spezi 05 [ 5,30
ﬂ}oﬁzfscﬁorﬁe 03 [ 3,30
ﬂpfe[scﬁor[a 0,5 [ 5,30
Rhabarbarschorle 03 [ 3,90
Rhabarbarschorle 05 [ 0,00
(Mamcw’ascﬁor[e 03 [ 3,90
‘Mamag’ascﬁor[e 05 [ 6,00
Trauﬁensaft 100% Weljger Burgunoﬁer (Meissen) 0,2 [ 4,50
Traubenschorle 03 [ 4,50
Traubenschorle 0,5 [ 0,50
Apfelsaft 02 [ 3,20
Omngensaﬁ 02 [ 3,20
Rhabarbarsaft 02 [ 4,00
‘]\/lamcqjasaﬁ 02 [ 4,00
Mineralwasser Origina[ Selters 0,25 [ 3,00
Mineralwasser Om’gina[ Selters Naturell 0,25 [ 3,00
Mineralwasser Origina[ Selters 0,75 [ 6,80
Mineralwasser Om’gina( Selters Naturell 0,75 [ 0,80

Bitter Lemon, Tonic Water, ginger Ale 02 [ 3,20

- - X



Frisch vom Fass

Radeberger Pilsner

Radeberger Pilsner

Schlappeseppel ,Winterbock, Starkbier
Schlappeseppel ,Winterbock, Starkbier
Alster

Alster

Flaschenbiere

Schéfferhofer Q-@"eweizen Naturtriib
Scﬁc’fﬂ%rﬁqﬁr ﬂ-[gfeweizen a(Eoﬁo[ﬁ'ei

Berliner Weisse rot

Berliner Weisse griin
Alkoholfreies Bier Radeberger
Vita Malz

0,25 [
05 [
03 [
05 [
0,25 [

05 [

05 [
05 [
0,331
0331
0,331

0,33 [
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3,30

5,80
4,00
0,00
3,30

5,80

5,80
5,80
4,80
4,80
4,10

4,10



Spirituosen
ﬂlyywﬂbrn 38%
Malteser 40%
Linie ?lcluaw’t 42%
Obstler 40%
Obstbrand - Williams Christ Birne 40%
Vodka 38%
Rum 40%
ngnac 409%
Asbach Uralt Weinbrand 38%
Scotch Wﬁisﬁy ( CBa[fanu’nes) 43%
CMeyers ‘Bitter 38%
Fernet ‘Branca 40%
‘Averna 29%
Jdgermeister 35%
‘Moorbock 35%
‘Amaretto 21%
Bai[eys 179
Fierlikor 20%
V%dﬁagnyyadﬂﬂ@wav8ja%@ 42%

2l
2l

2l

2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
4 cl
2l
2l
2l
4 cl
2l

2l
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3,00

3,50

3,80
3,50

3,80
3,00
2,50
7,00
4,80
4,00
3,50
3,50
5,80
3,50
3,00
2,50
5,80
2,50

/)50

- - - &%
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Faude feine Brinde
Urlaub fiir den Geist und die Sinne

Mandarine aus Sizilien 42 % 2¢l 6,50
Bio-Mandarinen der Sorte Ciaculli lassen einen intensiv-aromatischen Geist
entstehen. Die Friichte wiirden bei voller iReife ﬁanafgqoﬂucét und verarbeitet. Ein

(jeﬁlﬁ[ als stimde man im ‘Mandarinenhain.

ﬁﬁu'm’ange aus Sizilten 42 % 2cl 6,50
CBio-CBfutomngen der Sorte Tarocco di Catania geﬁen die }Jegfeﬁte Frucht ﬁlr diese
cfufﬂ’g feine Komposition. Sie Bringt die Bfuwmnge vollaromatisch ins Glas und
.Epieft zug[eicﬁ mit ﬂom[en Noten und einer Qlﬁmmg von Vanille.

'J-ﬁ’mﬁeergeist Gartenhimbeere 40 % 2l 6,50
ﬁanc[ge]oﬂucﬁw zartfﬂziscﬁige Friichte stmucﬁﬁiscﬁ kurz mazeriert, damit nur die
volle Frucht auf den Brand uﬁergeﬁt, nicht die bitteren Noten der Kerne. Dieser
Geist erhdlt sein sattes Himbeeraroma durch den enorm hohen Beerenanteil.
Frische Beere, Emﬁvoff und ausdrucksstark.

Zibirtle 40 % 2l 8,50

die kleine Wifdjaﬂaume Zibarte - [iebevoll , Zibcrtle“ genannt - wichst im
Badischen schon seit der Jungsteinzeit. Die kleinen Ur-Friichte kommen aus Bad
Peterstal in der Ortenau. 1hr herber Geschmack in Verﬁincfung mit einer Emﬁigen
Mandelnote macht den Zibdrtle zu einer unverwechselbaren Raritdt ﬁlr Kenner,
Liebhaber und alle, die es werden wollen.

Griimer Walnusslikor 20% 2 4,50
mit dem j]oﬁannistag am 23.06. endet die Ernte der Griinen Walnuss. Die wild
gewacﬁsenen, noch weichen Walniisse werden sorgfd[ﬁg sortiert, gewascﬁen und
anscﬁfieﬂemf mit Krdutern und Gewiirzen angesetzt. Nach einer bestimmten Zeit
der Mazeration werden die Niisse gepresst und der Likor ﬁlr ein ganzes Jahr im
geﬁmucﬁﬁm Sauternes Cl-&)fzfass ge(ageﬂ.

Rhabarberliksr 20% 2 4,50

’Fmﬁ[ing in Flaschen. Ein sauer - herber Likor, gewonnen aus der regiona[
Eezogenen alten Rhabarbersorte ,Holsteiner Blut“- unﬁfm’eﬁ. Er besticht durch
seine rosa Farbe, das angeneﬁm e1:ﬁ'iscﬁencfe Kribbeln auf der Zunge und den
rﬁaﬁarﬁeﬂy}aiscﬁen Duft.

- -1 f )
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Fichtensprossengeist 40% 2l 6,50
Jaﬂucﬁfm’scﬁe J’unge Ticﬁtzzngprossen aus Bad Peterstal, von Hand gqpﬂucﬁt, werden
sie nur kurz einge[egt und anscﬁﬁejgencf sofort abdestilliert. So ensteht ein fn’scﬁer
Geist mit klaren und sehr deutlichen Aromen. Intensiv und Ercﬁvo[f, ohne zu
erscﬁ[agen. Fein-wiirziger Nadelwald mit viel Raum filr sanﬁ? Nebentone.

Dque(ﬁﬁmme( -45- 45% 2¢l 5,50
fein aﬁgestimmt mit etwas Kandis, verschmelzen Kiimmel, Sternanis, Fenchel,

friscﬁe Zitronenschalen, Koriander, Veilchen und Kardamom.

Gurkengeist 40% 2l 6,50
die absolute Konzentration der beliebten krummen Gurke von der Insel-Reichenau.

’Knacéig, erfm’scﬁemf und intensiv, wie der Biss in die saﬁig- grune Safatgurﬁe.

‘Rote-Beete-Geist 40% 2 6,50
angeneﬁm erdi’ge Note am Gaumen und eine leichte Suﬂe im ﬂﬁgang‘ Ein Hauch
ldndlicher Exotik.

%ergamotte aus Kalabrien 429% 2l 7,50

ihr dtherischer Duﬁ veredelt Earl Grey Tee. Sie entstammt denselben Eltern wie
die Zitrone: CBergamotte, die besondere Schwester! An der siidlichsten S}oitze Ttaliens,
im rauen Klima Kalabriens, entwickeln sie ihr auﬂergewdﬁn(ieﬁes Aroma. Das
Eringt der Geist direkt in die Nase. Am Gaumen ist er spritzig,wiirzig und fm’scﬁ.
Grazie e Salute!

Quitte 40% 2l 8,50

in der Ausbeute gem’ng, in der Vemrﬁeitung aufwencfig und doch - alle Miihe wert!
Die feinﬁerﬁen Prima Donnas stammen von Landwirten aus Sasbach am
Kaiserstuhl, der Ortenau und dem Marﬁgra‘)%r[andf FEin fein austarierter ‘Mix
mehrerer Sorten, wie Qlyfe( und Bimenquitte, sorgt fur mehr ﬂ(omjofexitc’it. Die
Friichte werden von Hand von ihrem Flaum Befreit. Dieser ganz besondere Duﬁ,
der von dtherischen Olen aus der Haut herriihrt, ﬁncfet sich im Brand wieder.
Intensiv, exotisch, Ercgcrvofr und sehr, sehr dicht.

- ]I
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Unsere Weinem'pﬁﬁﬁmg:

hitps;//www.winzer-meissen.de

Die WINZER MEISSEN:

Gemeinsam groRe Weine machen!

Alle Winzer, die sich in unserer Genossenschaft zusammengeschlossen haben, sind
Menschen mit der selben Passion. Und weil man zusammen einfach mehr erreicht, ist der
Genossenschaftsgedanke ein Konzept mit Zukunft. Wir halten zusammen, wir tauschen
uns aus, wir lieben, was wir tun, und zusammen schaffen wir eine grof3e Sache:
Meisterhafte Weine aus Sachsen, die all die Hingabe |hrer Macher verkorpern und

unverwechselbare Botschafter ihrer Heimat sind.
Lagen & Terroir

Dem besonders milden Klima des Elbtals haben wir es zu verdanken, dass hier solch’
hervorragende Weine gedeihen. An den Steilhangen herrscht eine starke
Sonneneinstrahlung, Trockenmauern speichern die Sonnenwarme und verwoéhnen die
Reben damit. Weinbergsparzellen und die typischen Terrassenlagen pragen unser
einzigartiges Landschaftsbild und sind ein Kulturerbe, das wir Winzer mit viel Hingabe und
Handarbeit am Leben erhalten. Wir bewirtschaften etwa 145 Hektar und somit ein Drittel
der sachsischen Anbauflache, unter anderem auf Sachsens Vorzeigelagen wie Seulilitzer

Schlossweinberg, Pillnitzer Koniglicher Weinberg und Radebeuler Goldener Wagen.
Das Sortiment der Winzer MeiRen

Die »Sachsenkeule« ist unser Markenzeichen fur Weine aus der Winzergenossenschaft.
Unser Sortiment ist abwechslungsreich und mannigfaltig, Weine aller Rebsorten, die sich
auf sachsischem Boden wohl flhlen, flllen wir in »unsere« Flasche. Die Qualitatsspanne
reicht vom ehrlichen, unkomplizierten sachsischen Landwein Uber die sortenreinen
Qualitatsweine des Bereichs Meil3en bis zu den Pradikatsweinen (Kabinett, Spatlesen,
Auslesen, Beerenauslesen und Eisweine), die auf den bedeutendsten Steillagen
Sachsens gedeihen. Allen gemein ist unser hoher Qualitatsanspruch und das Kénnen und
das sichere Handchen der Kellermeisterin. Abgerundet wird unser Sortiment durch

spritzige Sekte und Perlweine und feinste Likdr- und Brandspezialitaten.
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Zahlen & Fakten

Gegriindet:

Mitglieder:

Geschiftsfiihrer:
Kellermeisterin:
Rebfliche:
Rebflache Sachsen:

Durchschnittsertrag:

Jahresproduktion:

Besondere Lagen:

Boden:

Rebsorten:

Weine & Sekte:

Besonderheiten:

1938

1.500

Lutz Kriiger

Natalie Weich

135 ha davon 106 ha in Steillagen
450 ha, anteilig in Sachsen: 50%

40 hl/ha

1.000.000 Flaschen, durchschnittlich

Radebeuler Goldener Wagen, Pillnitzer Koniglicher Weinberg, Proschwitzer

Katzensprung

vorwiegend Granitverwitterung, LB und geringfiigig Sandbdden

Goldriesling, Bacchus, Kerner, Miiller-Thurgau, Riesling, Gutedel, Scheurebe, Morio
Muskat, Traminer, Grau-, Weil3- und Spatburgunder, Dornfelder, Portugieser, Regent,

Domina und Schwarzriesling

Landweine, sortenreine Qualitits- und Pradikatsweine, Deutsche Perlweine,

Winzersekte b.A. als Flaschengirung, Weinlikore und Weinbrande

traditioneller Terrassenweinbau, Pflege und Erhalt der Sachsenflasche,

Zertifizierung nach ISO 9002

=
n
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Aktuelles von den Winzer Meissen:

https.//www.winzer-meissen.de

Fur ihre Leistungen ist die Winzergenossenschaft
jetzt vom Bundesministerium fur Ernahrung und
Landwirtschaft (BMEL) mit dem Bundesehrenpreis
ausgezeichnet worden. Der grofdte sachsische
Weinerzeuger hatte zuvor im Rahmen der
Bundesweinpramierung der DLG (Deutsche

Landwirtschafts-Gesellschaft) deutschlandweit

eines der besten Gesamtergebnisse erzielt. 4
Im Rahmen einer feierlichen Veranstaltung in Ingelheim verliehen der
Parlamentarische Staatssekretar Hans-Joachim Fuchtel und DLG-
Hauptgeschaftsfuhrer Dr. Reinhard Grandke im Beisein der Deutschen
Weinkonigin Sina Erdrich die Auszeichnung an die Sachsische
Winzergenossenschaft Meissen eG. Wie die DLG mitteilt, ist der
Bundesehrenpreis die hochste Auszeichnung, die deutsche Wein- und

Sekterzeuger fur ihre Qualitatsleistungen erhalten kdnnen.

Mit ihren super Ergebnissen sturmte die Winzergenossenschaft an die Spitze
des Rankings im Sachsischen Anbaugebiet und dies sowohl in der Kategorie

Wein als auch in der Kategorie Sekt.

Als bestes Einzelprodukt wurde der Sekt ,,Benno von MeiRen*

Traminer brut mit Gold-Extra ausgezeichnet und fiihrt damit die Liste

der Pramierungen an.

Die DLG testet in vier Prufrunden jahrlich mehr als 4.000 Weine und Sekte
aus allen deutschen Anbaugebieten. Insgesamt wurden 14 Weine und vier
Sekte der Winzergenossenschaft bei der diesjahrigen

Bundesweinpramierung ausgezeichnet.


https://www.winzer-meissen.de/
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Insgesamt erzielte die Winzergenossenschaft sechs Mal Gold, funf Mal Silber
und sechs Mal Bronze sowie einmal sogar Extra-Gold. Eine besondere
Herausforderung: Alle Weine mussen sich im Vorfeld durch Erfolge bei der
amtlichen Prufung und der jeweiligen Gebietsweinpramierung fur die

Teilnahme an der Bundesweinpramierung qualifizieren.

,Die Sekte und Weine werden jedes Mal im Rahmen einer Blindverkostung
getestet und daher ist es fur uns als Winzergenossenschaft wieder eine
Riesenehre, dass unsere Sekte und Weine erneut so gut abgeschnitten
haben®, so Lutz Krlger, Geschaftsfuhrer der Sachsischen
Winzergenossenschaft Meissen eG. ,Zudem gelang uns erneut der Sprung
unter die &sbquo;Top 100 der besten Weinerzeuger&lsquo; Deutschlands.
Ein schoner Jahresabschluss fur alle in unserer Genossenschaft

organisierten Winzer!”

DLG-Bundesweinpramierung 2021

GOLDENER DLG-PREIS extra
Sekt b. A. "Benno von MeifRen" Traminer brut

GOLDENER DLG-PREIS

Sekt b. A. "Benno von Meilden" Morio Muskat halbtrocken

2019 Mduller Thurgau Qualitatswein Bereich Meiflden halbtrocken
2020 Muller Thurgau Qualitatswein Weinbohlaer Gellertberg trocken
2019 Traminer Qualitatswein Bereich Meifl3en trocken

2019 Traminer Kabinett Bereich Meilden halbtrocken

2020 Traminer Spatlese Meil3ner Rosengrindchen trocken

SILBERNER DLG-PREIS

Sekt b. A. "Benno von Meilden" Scheurebe brut

2019 Riesling Qualitatswein Bereich Meif3en halbtrocken
2020 Morio Muskat Qualitatswein Bereich Meilden halbtrocken
2020 Weillburgunder Qualitatswein Bereich Meilden trocken
2020 Rulander Spatlese Radebeuler Steinrucken trocken
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BRONZENER DLG-PREIS

Sekt b.A. "Benno von Meilden" Scheurebe brut nature

2018 Kerner Qualitatswein Bereich Meil3en halbtrocken

2019 Weilburgunder Spatlese Merbitzer Bauernberge feinherb

2020 Weillburgunder Kabinett Proschwitzer Katzensprung trocken

2019 Riesling Qualitatswein Bereich Meilden trocken

2020 Kernling Spatlese Radebeuler Johannisberg feinherb

Landesweinpramierung b. A. Sachsen 2021

GOLDENER PREIS
2020er Morio Muskat Bereich MeiRen QW halbtrocken

SILBERNER PREIS

2020er Muller Thurgau Bacchus Seulilitzer Heinrichsburg QW trocken
2020er WeilRburgunder Merbitzer Bauernberge Kabinett halbtrocken
2020er Kerner Radebeuler Steinricken Kabinett trocken

2019er Riesling Bereich Meilen QW halbtrocken

2019er Traminer Bereich Meilden QW trocken

2020er Traminer Meil3ner Rosengrundchen Spatlese trocken

Sekt b.A. "Benno von Meissen" Scheurebe brut nature

BRONZENER PREIS

2020er Muller Thurgau Bereich Meillen QW trocken

2020er Weiltburgunder Bereich Meilsien QW trocken

2020er Weilsburgunder Proschwitzer Katzensprung Kabinett trocken
2020er Blanc de Noirs Bereich Meilden Kabinett trocken

2020er Sauvignon Blanc Bereich Meil3en QW trocken

2019er Traminer Bereich Mei3en Kabinett halbtrocken
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DLG-Pramierungen fiir unsere "Benno von Meissen"-

Sekte und unsere Weine

Auch in diesem Jahr konnten unsere ,Benno von Meil3en*“-
Sekte bei der Bundesweinpramierung der DLG
uberzeugen. Wir sind unglaublich stolz als einziger
Weinerzeuger Sachsens drei Goldmedaillen fur unsere
Sekte erhalten zu haben. Die drei besten Sekte sind
,8enno von MeiRen“ Morio Muskat trocken (1. Platz),
extratrocken (2. Platz) sowie brut nature (3. Platz).
Weiterhin wurden die Sekte ,Benno von Meillen®
Scheurebe trocken mit dem Silbernen Preis und ,Benno

von Meilken“ Scheurebe doux mit Bronze ausgezeichnet.

Bei den Weinen durfen wir uns ebenfalls Uber zahlreiche Auszeichnungen freuen.
Mit dem Silbernen Preis wurden die Weine:
» 2019 Solaris Bereich Meil3en Spatlese feinherb
* 2019 Morio Muskat Bereich Mei3en QW trocken
» 2019 Weilkburgunder Pillnitzer Kéniglicher Weinberg QW
* 2019 Schieler Bereich Meilen QW halbtrocken
ausgezeichnet. Mit DLG-Bronzemedaillen durfen sich jetzt der 2019er Muller- Thurgau
Pillnitzer Kéniglicher Weinberg QW feinfruchtig sowie der 2018er Traminer Proschwitzer

Katzensprung Spatlese trocken schmiuicken.

Zudem freuen wir uns, in diesem Jahr erneut zu den ,DLG Top 100 Weinerzeuger
Deutschlands® zu gehdren und konnten uns im Vergleich zum Vorjahr um einen Platz

verbessern.

Entdecken Sie unsere ,Benno von Meilien“-Sekte sowie pramierten Weine und verwdhnen

Sie sich und lhre Liebsten mit Genussmomenten.

Unser Tipp: Verschenken Sie passend zu jeder Jahreszeit Genussmomente -

unsere Sekte und Weine sind einzeln oder als Prasent ein ideales Geschenk.
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Sekt und Secco

, Benno von ﬂ\/lezjgen“

Riesfing Sekt trocken, T[ascﬁengdrung 12,0 % 0,10 [ 5,00
,Benno von Meygen“
Riesling Sekt trocken, Flaschengdrung 12,0 % 0,75 [ 31,50
, Benno von ?\/leiﬂen“
Traminer Sekt trocken, Flaschengirung 12,5 % 0,75 [ 48,50
, Benno von ‘Mezjgen“
Scheurebe Sekt brut trocléen, Flaschengdrun 11,5 % 0,75 [ 48,50
garung
Saxecco Weljg Perlwein 10,5 % 0,10 [ 4,00
0,75 [ 26,50
V4 J 4
Weine wei
o
Bennoscﬁquen weif, halbtrocken 12,0 % o010 4,00
0,20 [ 7,00

Aromen von Birnen, reifen Apfeln, etwas Quitte und Zitrus. Durch eine angenehme RestsiifSe ist
er ein Zechwein fm gemutﬁcﬁe Stunden.

Milder Scﬁqojaenwein zu leichten Gerichten der tdgficﬁen Kiiche.

Morio Muskat Qba feinherb 11,0 % 0,10 [ 4,20
2020 0,20 [ 7,80
0,75 [ 28,50

Eine echte Raritdt. Wunderbar Eraftiger Buﬁettwein.c(uﬁig und wu'rzig mit ﬂom[en Noten von
Veilchen, Flieder, Holunderbliiten und Rosen. ﬂusgejordgte Muskatnote.
‘Ein Wein fur Liebhaber. Schmeckt vorzug[icﬁ Zu Emfn’gen Kdsesorten.

‘T’mminer (LE?[ halbtrocken 12,0 % 0,10 [ 4,20
2019 0,20 [ 7,80
0,75 [ 28,50

Hell Gelb g(a'nzencf im Glas. Sein E[umiger (Duﬁ erinnert an einen Stmuﬂ cfuﬁzmd?zr ‘Rosen.
Feine Akzente von Orangen und ﬂ%[ﬂt?nﬁonig runden das Bukett ab.
Ein schoner T mjofen zum gem’ejfen in gese[ﬁ'ger Runde.

Bacchus Qba halbtrocken 12,0 % 0,10 [ 4,20

- -1 )
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2021, Silber Primierung DLG 2022 0,20 [ 7,80
0,75 [ 28,50

Aromen von ge(Eem ﬂpﬁzf, Holunderbliiten, schwarzer Johannisbeere und einem Hauch von

Minzblittern mit einer ﬁzinen Sédurestruktur. Zu einer aromatischen Kiiche, gﬂuge(geﬂcﬁten.

‘Mﬁﬂ'er-‘l'ﬁurgau wegf[i, trocken 12,0 % 0,10 [ 4,20
2021 0,20 [ 7,80

Aromen von illjofefn und schwarzer Johannesbeere mit einer feinen Muskatwiirze. Ein T1 rcyafen

zum Verweilen und gem'ejien. Zu gemusegem’cﬁren und Tiscﬁgpeisen besonders Zander.

ScﬁeureEe Q@a trocken 12,0 % 0,10 [ 4,20
2021 0,20 [ 7,80
0,75 [ 28,50

Intensiver Duﬁ von schwarzen Johannesbeeren, ‘Mango und CPﬁrsicﬁ mit fn’scﬁer spritziger
Sdure. Gut zu gej‘fuge@eriCEWn und Fruchtsaucen .

gofc(riesﬁng Qba trocken 12,0 % 0,10 [ 4,20
2021 0,20 [ 7,80

0,75 [ 28,50
Aromen von ?l}ofef, (Pﬁrsicﬁ, Mirabelle und etwas Citrus. ﬂusgewogene harmonische Sdure.
Zu allen S})eisen aus der leichten Kiiche ein guter Beg[eiter.

‘Ries(ing Q@a trocken 12,0 % 0,10 [ 4,20
2020 0,20 [ 7,80
0,75 [ 28,50

Aromen von ill}ofe[, ﬂ’ﬁrsicﬁ, Mirabelle und etwas Citrus. ?[usgewogene harmonische Sdure.
Zu allen Syeisen aus der leichten Kiiche ein guter ’Beg[eimf.

Sauvignin Blanc Qba trocken 12,0 % 0,10 [ 4,20
2020 0,20 [ 7,80
0,75 [ 28,50

Aromen nach Stachelbeere, Tajariﬁaﬁucﬁwn, schwarzer joﬁannisﬁeere und Krdutern.

Zu allen Speisen aus der leichten Kiiche ein guter Beg[eiter.

Weisser Burgunder Qba trocken 11,5 % o0 4,20
2021 0,20 [ 7,80
0,75 [ 28,50

Fruchtbetont und wﬂrzig mit Aromen von Birne, relfer Ananas und einer feinen Q—ﬁmignote.

FEin harmonischer Beg(eifer Zu fPastagem’cﬁwn.

-] 1 f)
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Weine rose

‘.Bennoscﬁquen rose, trocken 11,5 % 0,10 [ 4,00

0,20 [ 7,00
Aromen von Erdbeere und Himbeere, ﬂngeneﬁme Frische und aromatische Beerennoten die

Eegeism’n mit einem zarten Schmelz, Er schmeckt eirffacﬁ nach mehr,

Blanc de Noir Qba trocken 11,5 % 0,10 [ 4,20
2021 0,20 [ 7,80

o750 2850
Der Weiﬂe aus dem Roten. Helles Lachsrosa. Aus den Trauben des Sydtﬁurguncfers wetﬁ
gekelterter Wein mit feinen Aromen von roten Beeren und Pink Grapefruit. Mit einer frischen

Sédurestruktur. Ein schoner Sommerwein zu gegrt’[ﬁ?m oder zu Cocktailtomaten und Kriutern.

Scﬁie[er Q@a halbtrocken 11,5 % 0,10 [ 4,20
2020 0,20 [ 7,80
0,75 [ 28,50

Kein echter Rosé denn hier werden Rote und weiﬂe Trauben zusammen vergoren und ergeﬁen
diesen herrlichen fm’scﬁ frucﬁtigen Sommerwein. Erdbeerrot émﬁige im Glas. (Duﬁ von
Himbeeren und Kirschen gepaart mit einer feinen Frische von graygfruit und Limette. Dazu
gese[(t sich eine angeneﬁme CRestsuffe. Das ist der }ae@(eﬁw Wein ﬁlr eine Gartenparty.

Weine rot

Bennoschoppen rot, trocken 11,5 % 0,10 [ 4,00

0,20 [ 7,00

Aromen von Sauerkirschen und dunklen Beeren. Tmcﬁu'g wﬁrziges CBoucluet mit harmonischer

Tanninstruktur. Ein unkomyﬁziemr Landwein.

Q{egem’ Qba trocken 12,5% o010 4,20 o0,20[ 7,50

2019 0,75 [ 28,50
‘T’iefcfunﬁfer Sauerkirschroter Emﬁig wﬁrziger Wein mit Aromen von Schattenmorellen,
Brombeeren und Mandeln. Leicht rauchig mit jugendlichen starken Tanninen. Passt zu allen

Erafn'gen S]oeisen wie auch zu Eurzgeﬁmwnem.

Sjac’itﬁurgundér Qba trocken 12,59% o010 4,20  020[ 7,50
2020 0,75 [ 28,50

Cl(raftigens Kirschrot. Der CDuﬁ von dunklen Beeren und Schattenmorellen umschmeicheln die
Nase. Wiirzig und ﬁucﬁﬂ'g am Gaumen. Solo oder zu geﬁmﬁmen oder gescﬁmorten Gerichten.

-] 1 f)
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‘Eiswein 2020

‘Eiswein 12,5% 0375 [ 118,00

Verschwenderische Aromen erwarten hier den gem’eﬂer.

Mit il-[onignown, Quitte, Rhabarber, Birne etwas ?\/lamcuja und sachten
Kriuternoten in der Nase, verbunden mit einer dichten wﬂrzigen Fiille hallt er
[cmge nach.

Das ist ein Tropfen fiir ganz besondere Momente.

Fiswein nimmt unter den Pridikatsweinen eine Son&rswﬁung ein. Die Trauben
werden erst bei einer T emperatur von mindestens minus 7 °C geﬁesen, Das gefrorene
Lesegut muss scfort weiterverarbeitet werden. Das Fis bleibt beim Pressen in den
Beeren zuriick, nur der austretende Saff wird vergoren. Charakteristisch ﬁlr
Fiswein ist die Verﬁindlmg von konzentrierter Suﬁe und hoher Sdure. Dies macht
den Fiswein zu einem beeindruckenden Wein und zum CBeg[eitW edler Desserts.

‘FEiswein ist aufgruncf seines hohen fRestzucEergeﬁa[”cs [ange [ageﬁc’iﬁig.

T raubensaft

Weisser %urgundér 100% Fruchigehalt 0,0 % 0,20 4,50
Die a[ﬁoﬁoﬁeie Alternative aus 100% Sortenreinen Weintrauben.

Weinlikor

Scheurebe 20,0 % 2l 4,80
zm’tsuﬁ und feinfrucﬁu’g

Traminer 20,0 % 2¢cl 4,80
feinwﬁrzig Efumig

Spitburgunder 20,0 % 2cl 4,80

zaﬂsuﬁ, feine Rotweinnote

- -1 f )



Restaurant _i_

%aﬁenﬁ&'cﬁ n
Terrasse mit Meerblick B

Digestif
Destillerie Lantenhammer Schliersee

Lantenhammer Mirabellenbrand 42%  2¢ 650

Intensiv, betorend, vollaromatisch. Zu allen mdglichen Speisen

una(zu a(ﬂm jaﬁreszeiten angeneﬁm UHC[ [ustvoﬂzu trinﬁen

Lantenhammer Waldhimbeere 42%  2¢ 6,50

Der (Duﬁ sanft,c[er Geschmack ein Vo@fmcﬁter(eﬁnis. Wild gesamme(t in den Bergen und
Wiildern der CKmyaten, des f}{iesengeﬁirges und ﬂusfdufem der hohen Tatra. Wie Waldhimbeeren
unterscheiden sich von den Gartenhimbeeren durch ihren intensiven Geschmack.

Ideal nach Deserts,die fmcﬁug betont sind

Lantenhammer Sauerkirschbrand 42%  2¢ 650

Trotz des Ensteinens der Friichte, herb Eraftig voluminds.
Ideal nach Emﬁigen S}Jeisen und dunklen Saucen.

Lantenhammer Schlehengeist 42% 2c 650

Herb ﬁucﬁug mit intensivem Mandel- fMaerjaanwn, ty}oiscﬁ fu'r Schlehe.
Idealer fDigistifin der Herbst und Winterzeit.

Zu dunklen Saucen oder nussigem, zimtigen Desserts.
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Teekarte

B10 DARJEELING

FEine besondere Bio ‘Miscﬁung erlesener
@aq’eeﬁ’ngs aus dem Garten ,,Q—[a}a}oy Va[fey“.

Samtig, nussig und erlesen im Geschmack.

Schwarzer Tee 01 ?[ajopy \/a[[ey

B10 EARL GREY

Ein schwarzer Biotee aus dem chinesischen
Yunnan-Distrikt, klassisch aromatisiert mit
natiirlichem %ergamottaroma und ve“[fezinert

mit Vani[fegescﬁmacﬁ.
Schwarzer Tee 02  Secret cf ’Bergamotte

B10 GRUNER TEE

Griiner Biotee aus Zﬁe_:jiang, eine Provinz an
der Kiiste zum Ostchinesischen Meer im
Siidosten Chinas. Dieser Griintee hat eine
J’aﬂrﬁundérwa[re Tradition, die in
Kombination mit verschiedensten

Fruc ﬁf&”’ omen neu emfacﬁt Wl’Td:

Griiner Tee aromatisiert 03 Sencha Bloom

B10 INGWER-ZITRONENGRAS

FEine ‘Bio ‘.Kniuwrﬁom}aosition, die durch
Qngwer und Suﬂﬁofz eine aﬁgemncfew suﬁe
Frische ergiﬁt - g[eicﬁzeiu’g n \/erﬁincfung mit

Krauseminze und Zitronengms aber auch eine

spritzige Note hat.
Krdautertee 04 A Touch @C India
B10 AY'URVEDA

‘FEine reine Bio C’Crdut‘ermiscﬁung, die
ausscﬁﬁ'gﬂ(iaﬁ mit Zutaten aus kontrolliert
ﬁiofogiscﬁen Anbau Eom}oom’ert wurde. Sie
allein geﬁen dem Tee einen herrlich natirlichen
Geschmack, frei von Aromen und anderen

Zusatzstoffen.

‘Kriutertee 05

Garden cf Herbs

B10 ROOIBOS

Der klassische Bio Rooibos aus Sﬁc[afriﬁa,
versetzt mit Vanillestiickchen, weiﬂen
Kornblumenbliiten und ausgewogenem
Omngenb’[ Wohlschmeckend und von Natur
aus Eoﬁ(einfrei

Rooibostee aromatisiert 07 ﬂﬁiccm Wmfity

B10 MINZE

Eine Bio ﬂ(rc’iutermiscﬁung aus verschiedenen
Minzsorten - Tfeﬁer- und Krauseminze und
?lyfe[minze. Frisch, gesunc{ und auch kalt zu

genieﬂen

Krdutertee 08 Mint Blend

B10 HIBISKUS - ROTE BEETE
Frucht und Gemiise? Die pe1fe£te Symﬁiose!
Rote Beete setzt den feinen, milden Akzent,
Mango- und Bergamottaroma [iefem den
spritzigen Hauch Exotik.

Friichtetee aromatisiert 11  Reddish Pleasure

B10 FRIESENT'EE
FEin Emfrvoﬂér, aromatischer Schwarztee mit
satter, rotbrauner Farbe in der Tasse - wie ihn

nicht nur die Friesen [ieben.

Schwarzer Tee 14 Q\/[aﬁy Assam

B10 WIESENKRAUTER
Vertraute und beliebte Krduter - in einer mild-
aromatischen modern inw@reﬁemn

Muauﬂage.

Krdautertee 10 Meadow ’Hérﬁage

Liebe Giiste, vielen Dank, dass Ste sich Zeit genommen haben, unsere Speisekarte zu lesen!!!
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	„Moët & Chandon Imperial“
	Die WINZER MEISSEN:
	Gemeinsam große Weine machen!
	Lagen & Terroir
	Das Sortiment der Winzer Meißen
	Zahlen & Fakten
	Aktuelles von den Winzer Meissen:
	DLG-Bundesweinprämierung 2021

	DLG-Prämierungen für unsere "Benno von Meissen"-
	Sekte und unsere Weine

