Restaurant )
FHafenblick
Terrasse mit Meerblick

Sehr geehrte Gaste,

wir freuen uns, Sie in unserem Hause zu verkostigen!

In diesem Jahr konnen Sie bei uns mehrere hervorragende
Veranstaltungen erleben.

Reservieren Sie rechtzeitig ihren Tisch bei uns!

Gerne beantworten wir ihre weitere Fragen.

Vielen Dank |hr Team vom Hafenblick

Mi. 14.08.2024, ab 18 Uhr: ,,Walt Kracht & his Orchestra“

Sommerkonzert mit einem Grillbuffet.

Fr. 23.08.2024: das Programm wird spater bekannt gegeben.

Sa. 24.08.2024: Sanger und Songschreiber Max Giesinger,
Sommertour 2024, .80 Millionen“ und weitere Hits sind am

Steinhuder Hafen zu horen. Mit einem Vorprogramm.

Sommer 2024: Konzerte auf der Meer Radio Seebiihne,

das Programm wird spater bekannt gegeben.

Die vollkommen vom Wasser umgebene Buhne ist eine gelungene
Verbindung von Kultur und Natur. Die Buhnenkonstruktion ist auf
einem schwimmenden Ponton gebaut, das 6 Meter breit und 9
Meter lang ist. In den Sommermonaten findet man die Buhne an
drei Standorten. Dort wird Einheimischen und Touristen

Kulturgenuss in besonderem Ambiente geboten.



Restaurant

FHafenblick

Terrasse mit Meerblick

Garnelen

Wir ﬁeuen uns Garnelen vom
Steinhuder Meer aus dem
Nachbarort Bokeloh zu

servieren.

DIE GARNELE VON NEBENAN

Wenn wir beim (jem’eﬂen auch noch was fur unseren Planeten tun
kénnen - umso besser!

100% aus Deutschland und nacﬁﬁa(a’g ohne Antibiotika gezucﬁwt
bedeutet Genuss ohne schlechtes Gewissen.

Gamba Zamba ist die deutsche Garnele: regiona(er Genuss ohne
‘fiefﬁﬁﬁ[ﬂ*ansport um die halbe Welt. Ohne zerstorte Wlangroven, Ea}autte
‘Meeresboden oder schrecklichem CBeE’fang.

Eine nacﬁﬁafn’ge kontrollierte ﬂufzucﬁt vor Eurer Haustiir merkt man
vor allem am Geschmack!
Die deutsche Garnele ist fest im Biss, nussig suﬁficﬁ und kein Verg[eicﬁ
zu ihren asiatischen ﬂ(o[fegen! Die Schale giﬁt dem Ganzen ein
authentisches Aroma und kann nach dem Zubereiten leicht am Riicken
enﬁemt werden.
Gamba Zamba ist fﬁr alle game[énﬁeundé, die wissen wollen, was auf
Threm Teller landet. Keine Antibiotika, keine Umweltzerstérung -
eine Garnele wie sie sein sollte.

ﬁttys://gamﬁa-zamﬁa.&

ﬁttys://aquajouma.com

C -0


https://gamba-zamba.de/
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Garnelen
fiinf Garnelen in Schale, gebraten 17,50
mit Aioli und Brot
Scampi Pfanne
gro@ 7 game[en in Schale, geﬁmten mit Pimientos 29,50

in Knoblauch und Weijfwein, dazu Brot

klein 4 game[en in Schale, geﬁmwn mit Pimientos 17,50
in Knoblauch und Weﬁgwein, dazu Brot

Pasta Gamberetto ( Fettuccine mit 5 Garnelen, geschilt) 29,50
Nudeln mit Garnelen, in fBasiﬁEum}oesw mit Kirschtomaten

‘Unsere Weinemyﬁﬁ(ung

von der sdchsische Winzergenossenscﬁcg’% Meﬂgen:

Morio Muskat 2022, Qba trocken, 11,5 %, DLG Silber 2023

Die Kreuzung aus Silvaner und Muskateller ist eine echte Raritdt und
ergiﬁt wunderbare Bukettweine. Tm Glas erqﬁnen sich Bfm‘encfuﬁz -
volle Aromen von Holunderbliiten umgeﬁen von einem tollen Duﬁ von
Flieder und Rosenbliiten. gescﬁmacﬁﬁcﬁ geseﬂt sich dazu eine

harmonische Fruchtsdure, die den Wein angenehm frisch wirken [isst.
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Wochenkarte

wechselnde ﬂngeﬁote
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ngpen

Schaumburger ﬂ-lbcﬁzeitsm}gpe 6,90
mit ‘Mettﬁﬁy;cﬁen, Fierstich und Nudeln

Steinhuder Tiscﬁsuﬁae 7,50
mit fcfeﬁ?scﬁstﬁc@cﬁen und Gemiise Julienne

T omatenuppe 6,90

mit italienischen Kriutern

Vorspeisen

Réiucherlachs 13,90

zwei Scheiben gen‘iucﬁeﬂer Lachs mit ‘.Kn‘iuwﬁogﬁurt und einem Rastinchen

ﬁlnfgar net'en in Schale, geﬁmwn 17,50
mit Aioli und Brot

Ccyorese 9,90

Tomate- Mozzarella (Kuhmilch) mit Basilikum

‘Rote Beete Cm:paccio 13,90
mit Rucola, Pinienkernen und Fetakdse (Kuhmilch)
Salate
mit unserem ‘]—[aus-fBalEamico-@ressing dazu servieren wir Thnen Brot
Krautsalat 3,50
Ruccolasalat, 8,30

mit Kirschtomaten, Pinienkernen und CParmesansy[ittem

kleiner gemischter Salat 6,90
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Fischgerichte

drei Matjesfilet ,Holsteiner Art* 17,90
an Specéﬁoﬁnen mit Sa(zﬁar‘wﬁ(efn

Pangasiusfilet, gebraren 16,50
mit ﬂ(arwﬁce[safat

Loup de mer (Wolfsbarschfilet), gebraten 22,50

mit Gartengemiise und Sa[zﬁarwﬁ:e[n

JCaEe@'mﬁ(et, geddampft 24,50
auf Wurze@emuse gesotten, mit Senfsauce und Sa[z@an‘oﬁ%fn

Lacﬁsﬁﬁet T rapanese, 27,50

mit Pestonudeln, Kirschtomaten und gemaﬁﬁmen Mandeln

Zan&vfiﬁat, mediterran, geﬁmt‘en 29,90

auf einem Sugo aus Kirschtomaten, schwarzen Oliven, Kapern
dazu Kriuterkartoffeln

Scampi Pfanne
gro@ 7 garne(en in Schale, geﬁmwn mit Pimientos 29,50

in Knoblauch und We}’ﬁwein, dazu Brot

klein 4 garneﬁm in Schale, geﬁmwn mit Pimientos 17,50
in Knoblauch und Weg’ﬁwein, dazu Brot



Fleischgerichte

Karree vom Tberico - Schwein, gebraten
mit Pestonudeln

Schweineschnitzel, 250 Gramm, paniert, gebraten

mit Gartengemiise und Pommes Frites

Qlumysteaﬁ, 250 Gramm

mit Krduterbutter an Bohnen mit ’Km‘uwrﬁarroﬁa(n

Kalbsgeschnetzeltes

mit fn’scﬁen Cﬁam}oignons in Rahmsauce

Kindérgericﬁte

zwel ﬂ(artqﬂ%fpuﬁr, mit ‘Ajofefmus

kleines Schweineschnitzel, mit Pommes Frites

kleines Lacﬁsﬁ’(et, mit Butternudeln ( Fettuccine )

Lieber Gast!

Fiir das Mitnehmen von Sjoeisenreswn erheben wir

eine \/er]aacﬁungspauscﬁaﬁe von jewei[s 1 ‘Euro.
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Pasta / Mcﬁa@em’cﬁte

Pasta Pomodori ( Spaghetti ) 14,80

Nudeln mit Tomatensauce, Kirschtomaten und Parmesan

Pasta Arrabiata -scharf ( Spaghetti ) 15,80

Nudeln mit scﬁarfer Tomatensauce, Kirschtomaten und Parmesan

Pasta al Verdura ( Fettuccine ) 15,80

Nudeln mit Gartengemiise in Tomatensauce, Kirschtomaten und Parmesan

Pasta Spinaci ( Fettuccine ) 15,80

Nudeln mit S])inat, Knoblauch in Sahnesauce, Kirschtomaten und Parmesan

Pasta Tungﬁi ( Fettuccine ) 15,80
Nudeln mit fn’scﬁen Cﬁamyignons in Rahmsauce

Pasta Vitello ( Kalb - Fettuccine ) 20,50

Nudeln mit ’Ka[ﬁffeiscﬁ und ﬁiscﬁen Cﬁam})ignons in einer CKrc‘iuwrweE’ﬁweinsauce

Pasta Frutti di mare ( Spaghetti ) 25,80
Nudeln mit ‘Meeresfmcﬁwn in Tomatensauce mit Kirschtomaten

Pasta Gamberetto ( Fettuccine mit 5 Garnelen, geschilt) 29,50
Nudeln mit Garnelen, in %asiﬁﬁumpesw mit Kirschtomaten

‘i‘
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‘Dessert

Zitronensorbet
mit Limonce[fosgge, enthdlt Laktose

Eierpfannkiichlein
mit ﬂyfe[, Rosinen und Vanilleeis

Ttalienische Patisserie-Spezialititen
‘T’amfﬂ'b classico (Schokoeiskugel )
Soqﬁ[e a( yistaccﬁio (Schokotortchen mit Tistazienfﬁ[(ung)

Croccante alle mandorla (Gebick mit Mandeln)

Warme Getrinke

GrofSe Tasse Kaffee

Kiinnchen Kaffee

Espresso

Espresso, doppelt

Cappuccino, mit aufgeschiumter Milch

Latte Macchiato

Mi(cﬁﬁaﬂ'ée

qu[ges Q(as ‘T’ee, 300 ml, verschiedene Bio-Tee-Sorten
ﬂ-ﬁnjge Schokolade, mit aufgeschiumter Milch

Chococcino
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10,50

8,50

8,50

9,50

10,50

3,50
4,20
3,30

5,50
4,20
4,50
4,50

4,00
4,20

4,80

alle Koﬁey auch Eaféz’@%z’ erhdltlich ( unsere ‘Milch enthailt [aélwd

Lieber Gast!

anormau’onen iiber Zutaten in unseren Sjoeisen, die ﬂ[fergien oder

ﬂnvertrdg(icﬁﬁeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nacﬁfmge bei unserem

Servicejoersona[ Alle in unserer Sjoeisenéam genannten Preise sind Em’opreise und

beinhalten die gesetzficﬁe ‘MwSt.



Alkoholfreie Getriinke

Coca-Cola
Coca-Cola
Coca-Cola ﬁgﬁt
Coca-Cola figﬁt
Sinalco Orange
Sinalco Orange
Zitronenbrause
Zitronenbrause
Spezi

Spezi

ﬂ}oﬁzfscﬁorﬁe
ﬂpfe[scﬁor[a
Rhabarbarschorle
Rhabarbarschorle
(Mamcw’ascﬁor[e
‘Mamag’ascﬁor[e
Trauﬁensaft 100% Weljger Burgunoﬁer (Meissen)

Traubenschorle

TTCLMB@HS C ﬁor[e
Agfeliaf

Omngensaﬁ

G{ﬁaﬁarﬁarscﬁ

‘]\/lamcqjasaﬁ

Mineralwasser Origina[ Selters
Mineralwasser Om’gina[ Selters Naturell
Mineralwasser Origina[ Selters
Mineralwasser Om’gina( Selters Naturell
Bitter Lemon, Tonic Water, ginger Ale

0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,2
0,3
0,5
0,2

0,2

0,2
02 [
0,25 [
0,25 [
0,75 [
0,75 [
02 [
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3,50
5,50
3,50
5,50
3,50
5,50
3,50
5,50
3,50
5,50
3,50
5,50
4,50
0,50
4,50
0,50
4,50
4,50
0,50
3,20
3,20
4,00
4,00
3,00
3,00
0,80
6,80
3,30
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Frisch vom Fass

Radeberger Pilsner
Radeberger Pilsner
Schlappeseppel ,Bockbier*
Schlappeseppel ,Bockbier
Alster

Alster

Flaschenbiere
Scﬁq‘ﬂ%rﬁqﬁr ﬂ-[gfeweizen Naturtriib

Schifferhofer Hefeweizen alkoholfrei
Berliner Weisse rot, griin
Alkoholfreies Bier Radeberger

Vita Malz

Cocktails

0,25 [
05 [
03 [
05 [
0,25 [

05 [

05 [
05 [
0,331
0,331

0,33 [

Restaurant i_

i .
Terrasse mit Meerblick n

3,30
0,00
4,00
0,00
3,30

0,00

4,10

4,10

Natiirliche Cocktails mit ‘Eis in der Flasche, kukki c 0 ck t ail

ohne Geschmacksverstdirker, ohne kiinstliche

Farb- und Q(onservierungsswﬁ%.
Laktose-, g(uwnﬁei und vegan.

Cd’i}?i, 14,196 vol., Limette & Rohrzucker

Mq;’ito, 14,19 vol., Limette & Zitrone

0,275 [

Pink grqu"'ruit, 8,05 vol., Grapefruit & Zitrone

/)50

Co[ad'a, 8,096 vol., Ananas & Kokos https://www .kukkicocktail.com
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kukki Cocktail

Natiirliche Cocktails mit Eis in der F lasche, ohne gescﬁmacﬁsverstdrﬁer,
ohne kimstliche Farb- und Konservierungsstoffe.

Laktose-, g[uwnﬁei und vegan.

02750 7,50

ﬁttjos://ww. kukkicocktail.com

-1 E
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Digestif - Spirituosen

@qp}oe[éom
Malteser

Linie ﬂqucwit
Obstler

Obstbrand - Williams Christ Birne
Vodka

Rum

Cognac

Asbach Uralt Weinbrand
Scotch Wﬁisﬁy ( Ballantines )
‘Meyers Bitter

Fernet Branca

‘Averna

Jdgermeister

Moorbock

‘Amaretto

@ai[eys

Fierlikor

Vecchia Grappa di Prosecco 8 Jahre

38%
40%

42%
40%

40%
38%
40%
40%
38%
43%
38%
40%
20%
35%
35%
21%
17%
20%

42%

2l
2l

2l

2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
4cl
2l
2l
2l
4cl
2l

2l
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3,00

3,50

3,80
3,50

3,80
3,00
2,50
7,00
4,80
4,00
3,50
3,50
5,80
3,50
3,00
2,50
5,80
2,50

/)50
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Faude feine Briinde
Urlaub fiir den Geist und die Sinne

Mandarine aus Sizilien 42 % 2¢l 6,50
Bio-Mandarinen der Sorte Ciaculli lassen einen intensiv-aromatischen Geist
entstehen. Die Friichte wiirden bei voller ‘Retfe ﬁand’gqpﬂﬂcﬁt und verarbeitet. Ein

geﬁlﬁ[ als stiimde man im ‘Mandarinenhain.

CBﬂmmnge aus Sizilien 42 % 2cl 6,50
fBio-fB[uromngen der Sorte Tarocco di Catania geﬁen die Jomfeléte Frucht ﬁlr diese
cfuﬁig feine Komposition. Sie Em’ngt die CBfutomnge vollaromatisch ins Glas und
5}91’(3[’( zug[eicﬁ mit ﬂomfen Noten und einer illﬁmmg von Vanille.

'J-ﬁ’mﬁeergeist Gartenhimbeere 40 % 2l 6,50
handgepflickte zartfleischige Friichte strauchfrisch kurz mazeriert, damit nur die
volle Frucht auf den Brand ﬂﬁergeﬁt, nicht die bitteren Noten der Kerne. Dieser
Geist erhilt sein sattes Himbeeraroma durch den enorm hohen Beerenanteil.
Frische Beere, Emﬁ'voff und ausdrucksstark.

Zibdirtle 40 % 2l 8,50

die kleine Wi[cﬁaﬂaume Zibarte - [iebevoll , Zibdrtle* genannt - wiéchst im
Badischen schon seit der Jungsteinzeit. Die kleinen Ur-Friichte kommen aus Bad
Peterstal in der Ortenau. Thr herber Geschmack in \/erﬁincfung mit einer Erafrigen
Mandelnote macht den Zibdrtle zu einer unverwechselbaren Raritdit ffn’ Kenner,
Liebhaber und alle, die es werden wollen.

Griimer Walnusslikor 20% 2 4,50
mit dem joﬁa'rmistag am 23.06. endet die Ernte der Griinen Walnuss. Die wild
gewacﬁsenen, noch weichen Walniisse werden sorgfd[ﬁg sortiert, gewascﬁen und
cmscﬁfieﬁena[ mit Krdutern und Gewiirzen angesetzt. Nach einer bestimmten Zeit
der Mazeration werden die Niisse gepresst und der Likor ﬁlr ein ganzes Jahr im
geﬁmucﬁten Sauternes ﬂ-ﬁ)fzfass ge[agert

Rhabarberlikor 209% 2cl 4,50

’Fmﬁ[ing in Flaschen. Ein sauer - herber Likor, gewonnen aus der regiona[
Eezogenen alten Rhabarbersorte , Holsteiner Blut*“- unﬁftriert. Er besticht durch
seine rosa Farbe, das angeneﬁm e1:ﬁ'iscﬁencfe Kribbeln auf der Zunge und den
rhabarbertypischen Duft.

- ]I
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Fichtensprossengeist 40% 2l 6,50
Joﬂilcléfriscﬁe J’unge Ticﬁtengprossen aus Bad Peterstal, von Hand ggpﬂlllclét, werden
sie nur kurz eingelegt und anschlieflend sofort abdestilliert. So ensteht ein frischer
Geist mit klaren und sehr deutlichen Aromen. Intensiv und ﬁmﬁvoﬁ, ohne zu
erscﬁfagen Fein-wiirziger Nadelwald mit viel Raum ﬁlr sanﬁz Nebentone.

D%pefﬁﬁmme( -45- 45% 2¢l 5,50

fein aﬁgesu’mmt mit etwas Kandis, verschmelzen Kiimmel, Sternanis, Fenchel,
fm’scﬁe Zitronenschalen, Koriander, Veilchen und Kardamom.

gurﬁengeist 40% 2l 6,50
die absolute Konzentration der beliebten krummen Gurke von der Insel-Reichenau.

ﬂ(nacﬁig, eqﬁ’t’scﬁend’ und intensiv, wie der Biss in die safu’g- grune Sa[atgurﬁe,

‘Rote-Beete-Geist 40% 2l 6,50
angeneﬁm ercfige Note am Gaumen und eine leichte Suﬂe im ﬂﬁgang. Fin Hauch
ldndlicher Exotik.

Bergamotte aus Kalabrien 42% 2cl 7,50

ihr dtherischer iDuﬁ veredelt Farl Grey Tee. Sie entstammt denselben Eltern wie
die Zitrone: CBergamotte, die besondere Schwester! An der siidlichsten S}oitze Ttaliens,
im rauen Klima Kalabriens, entwickeln sie ihr auﬂergewdﬁnficﬁes Aroma. Das
bringt der Geist direkt in die Nase. Am Gaumen ist er spritzig,wiirzig und frisch.
Grazie e Salute!

Quitte 40% 2l 8,50

in der Ausbeute gen’ng, in der \/emrﬁeimng auﬁwencfig und doch - alle Miihe wert!
Die feinherben Prima Donnas stammen von Landwirten aus Sasbach am
Kaiserstuhl, der Ortenau und dem Marﬁgm’ﬂér[and ‘Ein fein austarierter ‘Mix
mehrerer Sorten, wie ?lyﬁ[ und fBimencluitte, sorgt ﬁlr mehr Komy[exitdt Die
Friichte werden von Hand von ihrem Flaum ngreit. Dieser ganz besondere Duﬁ,
der von dtherischen Olen aus der Haut herriihrt, fincfet sich im Brand wieder.
Intensiv, exotisch, Emﬁ*vo[f und sehr, sehr dicht.

- [ 1 E
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Unsere Weinem'pﬁﬁﬁmg:

hitps;//www.winzer-meissen.de

Die WINZER MEISSEN:

Gemeinsam groRe Weine machen!

Alle Winzer, die sich in unserer Genossenschaft zusammengeschlossen haben, sind
Menschen mit der selben Passion. Und weil man zusammen einfach mehr erreicht, ist der
Genossenschaftsgedanke ein Konzept mit Zukunft. Wir halten zusammen, wir tauschen
uns aus, wir lieben, was wir tun, und zusammen schaffen wir eine grof3e Sache:
Meisterhafte Weine aus Sachsen, die all die Hingabe |hrer Macher verkorpern und

unverwechselbare Botschafter ihrer Heimat sind.
Lagen & Terroir

Dem besonders milden Klima des Elbtals haben wir es zu verdanken, dass hier solch’
hervorragende Weine gedeihen. An den Steilhangen herrscht eine starke
Sonneneinstrahlung, Trockenmauern speichern die Sonnenwarme und verwoéhnen die
Reben damit. Weinbergsparzellen und die typischen Terrassenlagen pragen unser
einzigartiges Landschaftsbild und sind ein Kulturerbe, das wir Winzer mit viel Hingabe und
Handarbeit am Leben erhalten. Wir bewirtschaften etwa 145 Hektar und somit ein Drittel
der sachsischen Anbauflache, unter anderem auf Sachsens Vorzeigelagen wie Seulilitzer

Schlossweinberg, Pillnitzer Koniglicher Weinberg und Radebeuler Goldener Wagen.
Das Sortiment der Winzer MeiRen

Die »Sachsenkeule« ist unser Markenzeichen fur Weine aus der Winzergenossenschaft.
Unser Sortiment ist abwechslungsreich und mannigfaltig, Weine aller Rebsorten, die sich
auf sachsischem Boden wohl flhlen, flllen wir in »unsere« Flasche. Die Qualitatsspanne
reicht vom ehrlichen, unkomplizierten sachsischen Landwein Uber die sortenreinen
Qualitatsweine des Bereichs Meil3en bis zu den Pradikatsweinen (Kabinett, Spatlesen,
Auslesen, Beerenauslesen und Eisweine), die auf den bedeutendsten Steillagen
Sachsens gedeihen. Allen gemein ist unser hoher Qualitatsanspruch und das Kénnen und
das sichere Handchen der Kellermeisterin. Abgerundet wird unser Sortiment durch

spritzige Sekte und Perlweine und feinste Likdr- und Brandspezialitaten.
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https;//www.winzer-meissen.de

Zahlen & Fakten

Gegriindet:
Mitglieder:
Geschiiftsfiihrer:
Kellermeisterin:
Rebfliche:
Rebfliche Sachsen:

Durchschnittsertrag:

Jahresproduktion:

Besondere Lagen:

Boden:

Rebsorten:

Weine & Sekte:

Besonderheiten:

1938

1.500

Lutz Kriiger

Natalie Weich

135 ha davon 106 ha in Steillagen
450 ha, anteilig in Sachsen: 50%

40 hl/ha

1.000.000 Flaschen, durchschnittlich

Radebeuler Goldener Wagen, Pillnitzer Koniglicher Weinberg, Proschwitzer

Katzensprung

vorwiegend Granitverwitterung, Lo und geringfiigig Sandboden

Goldriesling, Bacchus, Kerner, Miiller-Thurgau, Riesling, Gutedel, Scheurebe, Morio
Muskat, Traminer, Grau-, Weil3- und Spatburgunder, Dornfelder, Portugieser, Regent,

Domina und Schwarzriesling

Landweine, sortenreine Qualitdts- und Pradikatsweine, Deutsche Perlweine,

Winzersekte b.A. als Flaschengédrung, Weinlikore und Weinbrinde

traditioneller Terrassenweinbau, Pflege und Erhalt der Sachsenflasche,

Zertifizierung nach ISO 9002


https://www.winzer-meissen.de/
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Aktuelles von den Winzer Meissen:

ﬁt{ps://www.winzer-nwissen.dé

Fir ihre Leistungen ist die Winzergenossenschaft
jetzt vom Bundesministerium fir Ernahrung und
Landwirtschaft (BMEL) mit dem Bundesehrenpreis
ausgezeichnet worden. Der gréfite sachsische
Weinerzeuger hatte zuvor im Rahmen der
Bundesweinpramierung der DLG (Deutsche

Landwirtschafts-Gesellschaft) deutschlandweit

eines der besten Gesamtergebnisse erzielt. |
Im Rahmen einer feierlichen Veranstaltung in Ingelheim verliehen der
Parlamentarische Staatssekretar Hans-Joachim Fuchtel und DLG-
Hauptgeschaftsfuhrer Dr. Reinhard Grandke im Beisein der Deutschen
Weinkonigin Sina Erdrich die Auszeichnung an die Sachsische
Winzergenossenschaft Meissen eG. Wie die DLG mitteilt, ist der
Bundesehrenpreis die hochste Auszeichnung, die deutsche Wein- und

Sekterzeuger fur ihre Qualitatsleistungen erhalten konnen.

Mit ihren super Ergebnissen stirmte die Winzergenossenschaft an die Spitze
des Rankings im Sachsischen Anbaugebiet und dies sowohl in der Kategorie

Wein als auch in der Kategorie Sekt.

Als bestes Einzelprodukt wurde der Sekt ,,Benno von MeiRen*

Traminer brut mit Gold-Extra ausgezeichnet und fihrt damit die Liste

der Pramierungen an.

Die DLG testet in vier Prufrunden jahrlich mehr als 4.000 Weine und Sekte
aus allen deutschen Anbaugebieten. Insgesamt wurden 14 Weine und vier
Sekte der Winzergenossenschaft bei der diesjahrigen

Bundesweinpramierung ausgezeichnet.


https://www.winzer-meissen.de/
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Insgesamt erzielte die Winzergenossenschaft sechs Mal Gold, funf Mal Silber
und sechs Mal Bronze sowie einmal sogar Extra-Gold. Eine besondere
Herausforderung: Alle Weine mussen sich im Vorfeld durch Erfolge bei der
amtlichen Prufung und der jeweiligen Gebietsweinpramierung fur die

Teilnahme an der Bundesweinpramierung qualifizieren.

,Die Sekte und Weine werden jedes Mal im Rahmen einer Blindverkostung
getestet und daher ist es fur uns als Winzergenossenschaft wieder eine
Riesenehre, dass unsere Sekte und Weine erneut so gut abgeschnitten
haben®, so Lutz Krliger, Geschaftsfihrer der Sachsischen
Winzergenossenschaft Meissen eG. ,Zudem gelang uns erneut der Sprung
unter die &sbquo;Top 100 der besten Weinerzeuger&lsquo; Deutschlands.
Ein schoner Jahresabschluss fur alle in unserer Genossenschaft

organisierten Winzer!®

DLG-Bundesweinpramierung 2021

GOLDENER DLG-PREIS extra
Sekt b. A. "Benno von Meil3en" Traminer brut

GOLDENER DLG-PREIS

Sekt b. A. "Benno von Meilden" Morio Muskat halbtrocken

2019 Muller Thurgau Qualitatswein Bereich Meil3en halbtrocken
2020 Muller Thurgau Qualitatswein Weinbohlaer Gellertberg trocken
2019 Traminer Qualitatswein Bereich Meil3en trocken

2019 Traminer Kabinett Bereich Meilten halbtrocken

2020 Traminer Spatlese Meiliner Rosengrundchen trocken

SILBERNER DLG-PREIS

Sekt b. A. "Benno von Meilden" Scheurebe brut

2019 Riesling Qualitatswein Bereich Meif3en halbtrocken
2020 Morio Muskat Qualitatswein Bereich Meilzen halbtrocken
2020 Weillburgunder Qualitatswein Bereich Meilden trocken
2020 Rulander Spatlese Radebeuler Steinrticken trocken
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BRONZENER DLG-PREIS

Sekt b.A. "Benno von Meilden" Scheurebe brut nature

2018 Kerner Qualitatswein Bereich Meil3en halbtrocken

2019 Weillburgunder Spatlese Merbitzer Bauernberge feinherb

2020 Weillburgunder Kabinett Proschwitzer Katzensprung trocken

2019 Riesling Qualitatswein Bereich Meil3en trocken

2020 Kernling Spatlese Radebeuler Johannisberg feinherb
Landesweinpramierung b. A. Sachsen 2021

GOLDENER PREIS
2020er Morio Muskat Bereich Meiften QW halbtrocken

SILBERNER PREIS

2020er Muller Thurgau Bacchus Seulilitzer Heinrichsburg QW trocken
2020er Weilsburgunder Merbitzer Bauernberge Kabinett halbtrocken
2020er Kerner Radebeuler Steinricken Kabinett trocken

2019er Riesling Bereich MeilRen QW halbtrocken

2019er Traminer Bereich Meil3en QW trocken

2020er Traminer Meil3ner Rosengrundchen Spatlese trocken

Sekt b.A. "Benno von Meissen" Scheurebe brut nature

BRONZENER PREIS

2020er Muller Thurgau Bereich Meilen QW trocken

2020er Weilburgunder Bereich Meilken QW trocken

2020er Weilburgunder Proschwitzer Katzensprung Kabinett trocken
2020er Blanc de Noirs Bereich Meilden Kabinett trocken

2020er Sauvignon Blanc Bereich Meilken QW trocken

2019er Traminer Bereich Mei3en Kabinett halbtrocken
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DLG-Pramierungen fur unsere "Benno von Meissen"-

Sekte und unsere Weine

Auch in diesem Jahr konnten unsere ,Benno von Meilken“-Sekte bei der
Bundesweinpramierung der DLG Uberzeugen. Wir sind unglaublich stolz als einziger
Weinerzeuger Sachsens drei Goldmedaillen fur unsere Sekte erhalten zu haben. Die drei
besten Sekte sind ,Benno von Meilken” Morio Muskat trocken (1. Platz), extratrocken (2.
Platz) sowie brut nature (3. Platz). Weiterhin wurden die Sekte ,Benno von Meil3en”
Scheurebe trocken mit dem Silbernen Preis und ,Benno von Meil3en” Scheurebe doux mit

Bronze ausgezeichnet.

Bei den Weinen durfen wir uns ebenfalls Uber zahlreiche Auszeichnungen freuen.
Mit dem Silbernen Preis wurden die Weine:
» 2019 Solaris Bereich Meil3en Spatlese feinherb
» 2019 Morio Muskat Bereich Meil3en QW trocken
* 2019 Weilsburgunder Pillnitzer Kéniglicher Weinberg QW
* 2019 Schieler Bereich Meilen QW halbtrocken
ausgezeichnet. Mit DLG-Bronzemedaillen durfen sich jetzt der 2019er Muller- Thurgau
Pillnitzer Koniglicher Weinberg QW feinfruchtig sowie der 2018er Traminer Proschwitzer

Katzensprung Spatlese trocken schmucken.

Zudem freuen wir uns, in diesem Jahr erneut zu den ,DLG Top 100 Weinerzeuger
Deutschlands® zu gehoren und konnten uns im Vergleich zum Vorjahr um einen Platz

verbessern.

Entdecken Sie unsere ,Benno von MeilRen“-Sekte sowie pramierten Weine und verwéhnen

Sie sich und lhre Liebsten mit Genussmomenten.

Unser Tipp: Verschenken Sie passend zu jeder Jahreszeit Genussmomente -

unsere Sekte und Weine sind einzeln oder als Prasent ein ideales Geschenk.
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Sekt und Secco

, Benno von ﬂ\/lezjgen“

Riesﬂng Sekt trocken, T(ascﬁengc’imng 12,0 % 0,10 [ 5,00
,Benno von fMez/’/Zen“
Riesling Sekt trocken, Flaschengdrung 12,0 % 0,75 [ 31,50
,Benno von ?\/leljgen“
Traminer Sekt trocken, Flaschengirung 12,5 % 0,75 [ 48,50
»Benno von ﬂ\/lezjgen“
Scheurebe Sekt brut trocléen, F [ascﬁengc‘irung 11,5 % 0,75 [ 48,50
Saxecco Weﬁg Perlwein 10,5 % 0,10 [ 4,00
0,75 [ 26,50
V4 /4
Weine wei
o
‘.Bennoscﬁquen weif, Qba halbtrocken 120% o0l 4,00
0,20 [ 7,00

Aromen von Birnen, reifen ?ljaﬁ[n, etwas Quitte und Zitrus. Durch eine angeneﬁme CRestsuﬂe ist
er ein Zechwein filr gematﬁcﬁe Stunden.

Milder Scﬁoyyenwein zu leichten Gerichten der tdgficﬁen Kiiche.

Morio Muskat Qba feinherb 11,0 % 0,10 [ 4,50
2020 0,20 [ 8,20
075 [ 29,50

Fine echte Raritit. Wunderbar Emftiger Bukettwein, c[uﬁig und wurzig mit ﬁomfen Noten von
Veilchen, Flieder, Holunderbliiten und Rosen. ﬂusgejorc’igte Muskatnote.
FEin Wein ﬁir Liebhaber. Schmeckt vorzug[icﬁ zu ﬁmfn’gen Kidsesorten.

‘T’mminer Q@a halbtrocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2019 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Hell Gelb g(a'nzend im Glas. Sein ﬁfumiger ‘.Dufr erinnert an einen Stmuﬂ cfuﬁzszer Rosen.
Feine Akzente von Orangen und Bliitenhonig runden das Bukett ab.
Ein schoner T m}ofen zum gem’eﬁen in geseﬁiger Runde.

-] 1 f)
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%accﬁus Q@a halbtrocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2021, Silber Primierung DLG 2022 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Aromen von ge(ﬁem ﬂpﬁz(, Holunderbliiten, schwarzer Johannisbeere und einem Hauch von

Minzblittern mit einer feinen Sédurestruktur. Zu einer aromatischen Kiiche, gefﬁlge@er{cﬁwn.

Mﬁlfer-‘l’ﬁurgau, Qba trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20

Aromen von ?ljofe[n und schwarzer Johannesbeere mit einer feinen Muskatwiirze. Ein T1 rcyofen

zum Verweilen und (jem’dgen. Zu (jemusegem’cﬁten und Tiscﬁsyeisen besonders Zander.

Scﬁeureﬁe Q@a trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Intensiver Duﬁ von schwarzen Johannesbeeren, ‘Mango und CPﬁrsicﬁ mit fn’scﬁer spritziger
Saure. Gut zu Gefliigelgerichten und Fruchtsaucen .

Qoaﬂes(ing Qba trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20

0,75 [ 29,50
Aromen von ﬂpfef, CPﬁrsicﬁ, Mirabelle und etwas Citrus. ?lusgewogene harmonische Sdure.
Zu allen S})eisen aus der leichten Kiiche ein guter Beg[eiter.

Ries(ing Qba trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2020 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Aromen von illjafe[, fPﬁrsicﬁ, Mirabelle und etwas Citrus. ?[usgewogene harmonische Sdure.
Zu allen Speisen aus der leichten Kiiche ein guter fBeg[eiter.

Sauvignin %[cmc Q@a trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2020 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Aromen nach Stachelbeere, ?ayriﬁqﬁucﬁten, schwarzer joﬁannisﬁeere und Krdutern.

Zu allen S})eisen aus der leichten Kiiche ein guter Beg[eiter.

Weisser ﬁurgundér Qba trocken 11,5 % 010 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Fruchtbetont und wﬂrzig mit Aromen von Birne, retfer Ananas und einer feinen Q-ﬂmignote.

FEin harmonischer Beg(eim’ U ?astagericﬁten.
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Weine rose

ﬁennoscﬁquen rose, trocken 11,5 % 0,20 [ 4,00

0,20 [ 7,00
Aromen von Erdbeere und Himbeere. ?lngeneﬁme Frische und aromatische Beerennoten die

Eegeisth mit einem zarten Schmelz. Fr schmeckt ei‘rgfacﬁ nach mehr.

Blanc de Noir Qba trocken 11,5 % o,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20

o075l 2950
Der Weljge aus dem Roten. Helles Lachsrosa. Aus den Trauben des S}odtﬁurgund&rs weiﬂ
geﬁeﬁwﬁer Wein mit feinen Aromen von roten Beeren und Pink gra}aefmit. Mit einer fn’scﬁen

Sdurestruktur. Ein schoner Sommerwein zu gegriﬁtem oder zu Cocktailtomaten und Krdutern.

Schieler Qba halbtrocken 11,5 9% 0,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20
075 2950

Kein echter Rosé denn hier werden Rote und weﬂfe Trauben zusammen vergoren und ergeﬁen
diesen herrlichen ﬁiscﬁ ﬁucﬁﬁgen Sommerwein. Erdbeerrot Eraftige im Glas. Duﬁ von
Himbeeren und Kirschen gepaart mit einer feinen Frische von gm}aefmit und Limette. Dazu
gese[ft sich eine angeneﬁme CRestsuﬂe. Das ist der }an(eEw Wein ﬁ'lr eine Gartenparty.

Weine rot

ﬁennoscﬁ%pen rot, trocken 11,5 % 0,20 [ 4,00

0,20 [ 7,00
Aromen von Sauerkirschen und dunklen Beeren. Trucﬁtig wﬂrziges QBouquet mit harmonischer

Tanninstruktur. Ein unﬁom}oﬁzien‘er Landwein.

‘Regem' Qba trocken 12,5% o10l 450 o020/ 8,20
2019 0,75 [ 29,50

T tefdunkler Sauerkirschroter krdftig wiirziger Wein mit Aromen von Schattenmorellen,
Brombeeren und Mandeln. Leicht mucﬁig mit J’ugencfﬁ'cﬁen starken Tanninen. Passt zu allen

Emﬁfgen S}aeisen wie auch zu Eurzgeﬁmtenem.

SjaiitEurgundér Qba trocken 12,59% o010l 4,50 020/ 8,20
2021 0,75 [ 29,50

CKrc’ifrigens Kirschrot. Der @uﬁ von dunklen Beeren und Schattenmorellen umschmeicheln die
Nase. Wiirzig und ﬁucﬁu’g am Gaumen. Solo oder zu geﬁmwnen oder gescﬁmomm Gerichten.

- -1 f )
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‘Eiswein 2020

‘Eiswein 12,5% 0375 [ 118,00

Verschwenderische Aromen erwarten hier den gem’eﬂer.

Mit il-[onignown, Quitte, Rhabarber, Birne etwas ?\/lamcuja und sachten
Kriuternoten in der Nase, verbunden mit einer dichten wﬂrzigen Fiille hallt er
[cmge nach.

Das ist ein Tropfen fiir ganz besondere Momente.

Fiswein nimmt unter den Pridikatsweinen eine Son&rswﬁung ein. Die Trauben
werden erst bei einer T emperatur von mindestens minus 7 °C geﬁesen, Das gefrorene
Lesegut muss scfort weiterverarbeitet werden. Das Fis bleibt beim Pressen in den
Beeren zuriick, nur der austretende Saff wird vergoren. Charakteristisch ﬁlr
Fiswein ist die Verﬁindlmg von konzentrierter Suﬁe und hoher Sdure. Dies macht
den Fiswein zu einem beeindruckenden Wein und zum CBeg[eitW edler Desserts.

‘FEiswein ist aufgruncf seines hohen fRestzucEergeﬁa[”cs [ange [ageﬁc’iﬁig.

T raubensaft

Weisser %urgundér 100% Fruchigehalt 0,0 % 0,20 4,50
Die a[ﬁoﬁoﬁeie Alternative aus 100% Sortenreinen Weintrauben.

Weinlikor, Tresterbrand

Scheurebe 20,0 % 2l 4,80
zartsujg und feinfmcﬁu’g

Traminer 20,0 % 2¢l 4,80
feinwﬁrzig Bfumig

Spitburgunder 20,0 % 2l 4,80

zartsuﬂ, feine ‘Rotweinnote

Tresterbrand Traminer 42,0 % 2cl 4,80
k’mfn’g - wﬁrzig, dennoch weich und rund

- -1 f 2
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Teckarte

B10 DARJEELING
Fine besondere Bio fMiscﬁung erlesener
‘Daq’eefings aus dem Garten ,,E’-[a]ojay \/a[ky“.

Samtig, nussig und erlesen im Geschmack.

Schwarzer Tee 01 ?(ajo}ay ValTey

‘B10 EARL GREY

Fin schwarzer Biotee aus dem chinesischen
Yunnan-Distrikt, klassisch aromatisiert mit
natiirlichem Bergamottaroma und ve@(einert

mit Vani[fegescﬁmacﬁ.
Schwarzer Tee 02 Secret (f Bergamotte

B10 GRUNER TEE

Griiner Biotee aus Zﬁq’iang, eine Provinz an
der Kiiste zum Ostchinesischen Meer im
Stidosten Chinas. Dieser Griintee hat eine
J’aﬁrﬁumferﬁea(w T radition, die in
Kombination mit verschiedensten

Fruc ﬁfﬂﬂ’ omen neu emfacﬁt Wde:

Griiner Tee aromatisiert 03 Sencha Bloom

B10 INGWER-ZITRONENGRAS

‘Fine Bio C}Crduteréomyosition, die durch
ﬂngwer und Suﬂﬁofz eine aBgemnc[ehz sufﬁe
Frische ergiﬁt - g(eicﬁzeitig n \/erﬁimfung mit

Krauseminze und Zitronengms aber auch eine

sym’tzige Note hat.
‘Kriutertee 04 A Touch of India
B10 AY'URVEDA

‘FEine reine Bio C}Cmutermiscﬁung, die
ausscﬁfieﬂficﬁ mit Zutaten aus kontrolliert
Eiofogiscﬁen Anbau éomponiert wurde. Sie
allein geﬁen dem Tee einen herrlich natiirlichen
Geschmack, frei von Aromen und anderen
Zusatzstoﬁ(en.

Krautertee 0§ Garden cf Herbs

B10 ROOIBOS

Der klassische Bio Rooibos aus Su'afafrika,
versetzt mit Vanillestiickchen, wezﬂen
Kornblumenbliiten und ausgewogenem
Omngen()’[ Wohlschmeckend und von Natur
aus Ecﬁ(einﬁei.

Rooibostee aromatisiert 07 ?(ﬁiccm Vim[ity

B10 MINZE

Fine Bio CKrc'iurermiscﬁung aus verschiedenen
Minzsorten - Tfeﬁ(er- und Krauseminze und
?l})fe[minze. Frisch, gesunc{ und auch kalt zu

genieﬁen

Kriutertee 08 Mint Blend

B10 HIBISKUS - ROTE BEETE
Frucht und Gemiise? Die }96@%@1‘6 Symﬁiose!
Rote Beete setzt den feinen, milden Akzent,
‘Mango- und Bergamottaroma [iefem den
spritzigen Hauch Exotik.

Friichtetee aromatisiert 11 Reddish Pleasure

B10 FRIESENT'EE
FEin Ewﬁvoﬂén aromatischer Schwarztee mit
satter, rotbrauner Farbe in der Tasse - wie ihn

nicht nur die Friesen lieben.

Schwarzer Tee 14 Malty Assam

B10 WIESENKRAUTER
Vertraute und beliebte Kriuter - in einer mild-
aromatischen modern inteqaretiemm

Q\ﬂauauﬂage.

Krdutertee 10  ‘Meadow ﬂ-ferﬁage

Liebe Giiste, vielen Dank, dass Ste sich Zeit genommen haben, unsere Speisekarte zu lesenl!!
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	Natürliche Cocktails mit Eis in der Flasche, ohne Geschmacksverstärker, ohne künstliche Farb- und Konservierungsstoffe.
	Laktose-, glutenfrei und vegan. 0,275 l 7,50
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