Restaurant )
FHafenblick
Terrasse mit Meerblick

Sehr geehrte Gaste,
wir freuen uns Sie in unserem Hause zu verkostigen!

Nutzen Sie unsere Speisenkarte online Uber QR-Code

zum Scannen oder am Eingang im Schaukasten.

Vielen Dank Thr Team vom ﬂ-[cg%nﬁﬁ’cﬁ
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Garnelen

Wir ﬁeuen uns Garnelen vom
Steinhuder Meer aus dem
Nachbarort Bokeloh zu

servieren.

DIE GARNELE VON NEBENAN

Wenn wir beim (jem’eﬂen auch noch was fur unseren Planeten tun
kénnen - umso besser!

100% aus Deutschland und nacﬁﬁa(a’g ohne Antibiotika gezucﬁwt
bedeutet Genuss ohne schlechtes Gewissen.

Gamba Zamba ist die deutsche Garnele: regiona(er Genuss ohne
‘fiefﬁﬁﬁ[ﬂ*ansport um die halbe Welt. Ohne zerstorte Wlangroven, Ea}autte
‘Meeresboden oder schrecklichem CBeE’fang.

Eine nacﬁﬁafn’ge kontrollierte ﬂufzucﬁt vor Eurer Haustiir merkt man
vor allem am Geschmack!
Die deutsche Garnele ist fest im Biss, nussig suﬁficﬁ und kein Verg[eicﬁ
zu ihren asiatischen ﬂ(o[fegen! Die Schale giﬁt dem Ganzen ein
authentisches Aroma und kann nach dem Zubereiten leicht am Riicken
enﬁemt werden.
Gamba Zamba ist fﬁr alle game[énﬁeundé, die wissen wollen, was auf
Threm Teller landet. Keine Antibiotika, keine Umweltzerstérung -
eine Garnele wie sie sein sollte.

ﬁttys://gamﬁa-zamﬁa.&

ﬁttys://aquajouma.com
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https://gamba-zamba.de/
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Garnelen

Bruschetta nach ,,ﬂ-[cy[enﬁficﬁ Art“
zwel gerc’iswt'e Baguette Scheiben Ee[egt mit

Zwiebeln, Knoblauch, fm’scﬁen T omaten, Parmesan und garnelén in Schale

ﬁ"mf Qame[en in Schale, geﬁmten

13,90
Knoblauchsauce und Brot
Scampi Pfanne
gro@ 7 Garnelen in Schale, gebraten mit Pimientos 24,50
in Knoblauch und Welﬂwein, dazu Brot
klein 4 garne[en in Schale, geﬁmwn mit Pimientos 16,50
in Knoblauch und Weg’ﬁwein, dazu Brot
Pasta mit Garnelen 27,80

Nudeln mit (jamel’en gescﬁd[t, CB(attsyinat, Knoblauch, Kirschtomaten
in Sahnesauce

‘Unsere Weinem}afeﬁfung
von der scdchsische Winzergenossenscﬁcﬁ Meiﬂen:

Qrﬁnscﬁnaﬁe( 2022, Qba halbtrocken, 12,5 %

‘Ein junger, fmcﬁu’g-fn’scﬁer Wein mit einer angeneﬁmen natiirlichen
CRestsuﬁe. Gekiihlt serviert ein feiner Genuss!
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Sommerwochenkarte

Sparge(cremeswggpe 7,50

'Wﬁrzj%iscﬁ, mit Spargel, Champignons, iiberbacken mit Kdse 10,90

drei Datteln im Speckmantel an Ruccolasalat 7,90
mit ‘]—[aus-fBafsamico-CDressing und Pinienkernen

ein Matjesfilet an Rote Bete Salat 10,90
mit ?l]ofe[, Walniissen und ?—(aus-@a[samieo-@mssing

zwei Scheiben Réucherlachs an ﬂ(aﬂqﬁ(el}a(at 10,90
’Vor.gpeisenvariation: Matjestatar, Derlei gefu[ﬁ? Fier 15,50

mit ’Jﬁunﬁscﬁ und Gorbuscha Lachskaviar dazu Baguette und Butter

Putenbruststreifen, gebraten 18,80
mit Zitronengmsffocﬁen, Knoblauch und Lauchzwiebeln in Sahnesauce

an Zuckererbsen und Reistimbale

Lachs- und Zandér:ﬁ(et, im Wurzelsud gesotten 20,50

an Hummersauce mit Reistimbale

‘Unsere Weinempﬁﬁfung:

Grauer Burgunder 2021, Qba trocken, 11,5 %
Pillnitzer Koniglicher Weinberg

Der gmuﬁurgunder prasentiert sich vie[seitig - vonﬁergmncfig wiirzig
und aromatisch mit einer schonen ﬁzinfmcﬁt{gen Note, dazu gese(ft sich
ein Duff von fPfirsicﬁ-unc[ Zitrusnoten, der an Linafenﬁ[ﬁrenﬁonig
erinnert sowie ty}aiscﬁe nussige Akzente. Harmonisch (iegt er am Gaumen

umgeﬁen von einer ausgewogenen Sdurestruktur.
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Suggen

Scﬁaumﬁurger ‘J-Ibcﬁzeitssu}yoe 5,90
mit ‘Mettﬁ[(y;cﬁen, Fierstich und Nudeln

Steinhuder Fischsuppe 6,90
mit ffﬁaﬁ%cﬁsmcﬁcﬁen und Gemiise Julienne

Gulaschsuppe 6,90
mit Kalb und CRinoﬁTeiscﬁ, feum’g }n’ﬁan’c

Vorspeisen

Lachskaviar, ca 40 g. 13,90
Gorbuscha Kaviar aus Wi((ffacﬁsrogen PLATINUM

?remiumqua[itc’it, mit einem friscﬁen milden leicht sa[zigen Geschmack
dazu Brot und Butter

...zusdtzlich mit einem (j[hs Saxecco 0,1 [ 17,50

Bruschetta nach ,Hafenblick Art" 10,00

zwei gerostete @aguette Scheiben Be[egt mit
Zwiebeln, Knoblauch, friscﬁen Tomaten, Parmesan und game&m in Schale

ﬁinf game&n in Schale, gebraten 13,90

Knoblauchsauce und Brot

Raucherlachs 12,90

zwei Scheiben gerducﬁem‘er Lachs mit ‘Meerrettichsauce und einem Réstinchen

Meerestriologie 15,50

Réiucherlachs, Q\/latjesﬁfet, @mtﬁeringsﬁfet mit friscﬁen Zwieﬁe[ringen und
Meerrettichsauce dazu @aguette und Butter

Scampi Pfanne
gro@ 7 Garnelen in Schale, gebraten mit Pimientos 24,50

in Knoblauch und Weljgwein, dazu Brot

E(ein 4 garne[en n Scﬁa[e, geﬁmwn mit Pimientos 16,50
in Knoblauch und Weg’ﬁwein, dazu Brot



Salate

mit unserem ﬂ-[aus-ﬂSa[samico-Dressing

’Ruccolhsatht, Pinienkerne und ?armesans]a[itter
kleiner gemischter Salat
grofSer gemischter Salat

grq/ger gemiscﬁter Salat mit

— ‘Jﬁunﬁscﬁ, Tejaerom’, schwarzen Oliven,
Fetakdise (Kuhmilch)

- geﬁmwner Putenbrust
- geﬁmwnen garneﬁm (3 Stiick in Schale)

— geﬁmwnem Lacﬁsﬁfet und Zcmdéj:iﬁet

Rote Bete Carpaccio
mit Rucola, Pinienkernen und Fetakdse (Kuhmilch)
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/550

5,00

9,80

17,50
17,50
17,60
19,50

12,50

Zu a[fen unseren Sd[&ll@ﬂ servieren wir ‘Jﬁnen ‘Brot

Traditionelles

Labskaus, hausgemacht

19,50

aus gquﬁeﬁ'em G{inaﬁfeiscﬁ, Zwiebeln, ‘Karwﬁ%(n und Gewtirzen

als CBeifage reichen wir ‘Mag’esﬁfet, gewurzgurﬁe, Rote Bete und S}?iege[ei

Stilze, hausgemacht
mit Remouladensauce, gewurzgurﬁe und Bmtﬁarwﬂ%fn

17,50
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Vegetarisch
goﬁtﬁzi, 2 kleine Kohlrouladen, gefu’[ﬁ“ mit Cl(icfneyﬁoﬁnen, 17,50

Kichererbsen, Linsen, Bufgur, Zwiebeln in einer T omawnyariﬁasauce

zweierlei aus dem Qﬁm ﬂuﬁergine und rote CPa,}?m’Ea 17,50
mit %u@ur gej’u[ﬁ in einer Tomatensauce im Ofen geﬁacﬁen

iBu@ur mit Wok - Gemiise und Cl(rduteq'ogﬁurt 17,50
Chebureki, knusprige Teigtasche gefullt mit 17,50

Spinat, Knoblauch und Fetakdse (Kuﬁmz’/cﬁ )
mit Sa[atﬁouquet und ﬂ(réiureq’ogﬁurt

Pasta / Nudé@ericﬁte

Pasta Pomodoro 14,80

Nudé[n mit Tomatensauce M’HC{ Parmesan

‘Pasta Fantasia 16,80
Nudeln mit mediterranem Gemiise und Parmesan

( Lauchzwiebeln, Zucchini, rote und ge[ﬁe ‘Paym’ﬁa, ?luﬁergine)
Pasta Tacchino ( Pute ) 18,80
Nudeln mit geﬁmwnen iPuwnﬁruststretfen, mediterranem

Gemiise und Parmesan

Pasta Spinacchi ( Spinat ) 15,80
Nudeln mit CB(attspinat, Knoblauch und Kirschtomaten

in Sahnesauce

Pasta Funghi ( Pilze ) 15,80
Nudeln mit fm’scﬁen Cﬁampignons in einer CKrc’iurerweifgweinsauce
Pasta Vitello (Kalb ) 19,80

Nudeln mit QCa[@%iscﬁ und ﬁiscﬁen Cﬁam]aignons in einer Kreiuterweifweinsauce

Pasta mit Garnelen 27,80
Nudeln mit Garnelen, Blattspinat, Knoblauch, Kirschtomaten

in Sahnesauce
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Fleischgerichte

Karree vom Qberico - Schwein, gebraten
an Nudeln mit Basifiﬁumyesw

‘Ka(ﬁsﬁc’icﬁcﬁen, gescﬁmort, mit Bohnen an Cl(artoﬁ[scﬁnee

Kalbssteak, natur gebraten
mit Kriuterbutter, Gartengemiise und Bratkartoffeln

Kalbsschnitzel, paniert geﬁmten

mit Zuckererbsen, Pommes und Sauce Hollandaise

‘Rum}asteaﬁ, 250 Gramm

mit Kriuterbutter an %mtﬁarwﬁ(efn und Gartengemiise

Fischgerichte

metﬁeringgﬁ&ts, mild-saver einge[egt mit %mtﬁamﬁe(n

drei Matfesfilet ,Hausfrauen Art*

Apfel, Zwiebeln, Gurkenstiickchen in Sahnesauce dazu Salzkartoffeln

Q{otﬁarscﬁﬁlét, paniert gebraten
mit ﬁausgemaaﬁter Remouladensauce und Syecﬁléartvjﬁ&a[at

Scﬁoﬂénﬁ’&t, in Eihiille gebraten

mit CKrdurerweiﬂweinsauce, Kirschtomaten, Safzéarwﬁ(efn

Nordseescholle im (janzen, natur geﬁmten, mit Safzﬁamﬁ(e[n

-, Finkenwerder Art*, mit Speck und Zwiebeln
-, Biisumer Art“ mit Novdseekrabben

Lacﬁsﬁ’[et, geﬁmwn, an Nudeln mit @asiﬁﬁum}aesw
Zandérﬁ&t, geﬁmwn

an Gartengemitise mit Sauce Hollandaise und Sa[zﬁartoﬁ[el’n
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Dit und Dat von jedém Wat

Curryﬁmtwurst, 120 Gramm mit Pommes Frites 10,90
,,Tisﬁ and Cﬁijas“, Tiscﬁﬁ[et, paniert und geﬁacﬁen 14,50

mit ﬂ(amﬁ%fsya(wn und Knoblauchsauce

Strammer ,/Moritz“ 15,90
‘Brot, Ee[égt mit Mettwurst, zwei Syiege[éier und gewarzgurﬁe

Strammer ,Max* 15,90
‘Brot, Eefegt mit Schinken, zwei S]oiegefeier und gewurzgurﬁe

Matjesﬁrot 10,90
‘Brot, Ee[égt mit zwei Emder ‘J\/latjesﬁfet und Zwieﬁe[’m’nge

Mettwurstbrot 10,90

‘Brot, Ee[egt mit Mettwurst und gewurzgurﬁe

Schinkenbrot 10,90

‘Brot, Ee[egt mit rohem Schinken und gewurzgurﬁe

Kisebrot 10,90

‘Brot, Befegt mit Scheibenkdse, Tomate und Sa[atgurlée
Kindergerichte

Der ﬂ'[bﬁgit', Chicken Q\fuggets mit Pommes Frites 7,50

MoEy Dick - Tiscﬁnuggets mit Pommes Frites 7,50

Nudé(n mit Tomatensauce 6,50

zweil Kaﬂqﬁ%@uﬁr, mit ‘Ajofe(mus 6,00



Dessert

Zitronensorbet
mit Limonce(fosqge, enthdlt Laktose

Eierpfannkiichlein
mit Cll}ofel: Rosinen und Vanilleeis

Schokotértchen

warm mit ﬂussigem Schokoladenkern und Fruchtsauce

‘.Ka’sgpﬁztt'e

mit Brot und Butter

Warme Getrinke

GrofSe Tasse Kaffee

Kiinnchen Kaffee

Espresso

Espresso, doppelt

Cappuccino, mit aufgeschiumter Milch
Latte Macchiato

Milchkaffee

grqﬁes g[as Tee, 300 ml, verschiedene Bio-Tee-Sorten

ﬂ-[éfﬁe SCﬁOEO[adé mit aufgescﬁdumt‘er Milch
Chococcino

Restaurant

Hafenblick

Terrasse mit Meerblick

- - X

/)50

0,90

/)50

14,50

3,50
4,20
3,30

5,50
4,00
4,20
4,20
4,00
4,00

4,80

alle Ktﬁa auch E@ﬁz’@%z’ erhdltlich (unsere Milch enthilt Laktose)

Lieber Gast!

Clnformationen iiber Zutaten in unseren Syeisen, die ﬂ[fergien oder

f(lnvertrdg[icﬁﬁei‘wn auslosen konnen, erhalten Sie auf Q\facﬁﬁage bei unserem

Servicejoersonaf

Alle in unserer Sjoeisenéarte genannten Preise sind furqpreise und

beinhalten die gesetzficﬁe ‘MwSt.



Alkoholfreie Getriinke

Coca-Cola
Coca-Cola
Coca-Cola ﬁgﬁt
Coca-Cola light
Sinalco Orange
Sinalco Orange
Zitronenbrause
Zitronenbrause
Spezi

Spezi

ﬂyﬁfscﬁor[a
‘A}Oﬁzfscﬁor[e
Rhabarbarschorle
Rhabarbarschorle
Wlamcujascﬁor[e
Maracujaschorle
Tmuﬁenscﬁ 100% Weljger Burgundér (Meissen)

‘fmuﬁens c 601’&3

(JJTCLUEQTLS C ﬁor[e
Agfeliaf

Omngensaﬁ

G{ﬁaﬁarﬁarsaﬁ

Q\/lamcqjasaﬁ

Mineralwasser Origina[ Selters
Mineralwasser Om’gina( Selters Naturell
Mineralwasser Om’gina[ Selters
Mineralwasser Origina( Selters Naturell
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale

0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,3
0,5
0,2
0,3
0,5
0,2

0,2

0,2
02 [
0,25 [
0,25 [
0,75 [
0,75 [
02 [

Restaurant

Hafenblick

Terrasse mit Meerblick
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3,50
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3,50
5,50
3,50
5,50
4,50
6,50
4,50
0,50
4,50
4,50
0,50
3,20
3,20
4,00
4,00
3,00
3,00
0,80
6,80
3,30
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Frisch vom Fass

Radeberger Pilsner
Radeberger Pilsner
Schlappeseppel ,Helles - Bayrisch Mild*
Schlappeseppel ,Helles - Bayrisch Mild*

mit gem’nger Bitternote

Alster
Alster

Flaschenbiere
Scﬁ(z‘ﬂ%rﬁq%r Q-@"eweizen Naturtriib

Schéfferhofer Q—[gfeweizen alkoholfrei

Berliner Weisse rot, griin

?l['k'oﬁog?eies Bier ﬁacfeﬁerger
Vita ‘Malz
Cocktails

0,25 [
o5 [
03 [

05 [

0,25 [

o5 [

o5 [
05 [
033 [

0,33 [

033 [
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3,30

0,00

3,90

0,00

3,30

0,00

0,50
0,50
4,80
4,10

4,10

Natiirliche Cocktails mit Eis in der Flasche, kUkki c o ck tail

ohne Geschmacksverstdirker, ohne kiinstliche

Farb- und ‘Konservierungsstoﬁfe.
Laﬁwse-, g(uwnﬁei und vegan.

Cafpi, 14,156 vol., Limette & Rohrzucker

fMg’ito, 14,19 vol., Limette & Zitrone

0,275 [

Tiﬂﬁ grqu"'ruit, 8,05 vol., (jmjoeﬁuit & Zitrone

/)50

CO[CLC[CL, 8,06 vol., Ananas & Kokos https://www .kukkicocktail.com

&
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Cocktails
kukki Cocktail

Natiirliche Cocktails mit Eis in der F lasche, ohne gescﬁmacﬁsverstdrﬁer,
ohne kiinstliche Farb- und ﬂ(onsewierungsswﬂ:e.

Laktose-, gfurenfrei und vegan.

02751 7550

https;//www.kukkicocktail.com



Spirituosen
@oyye[ﬁom 38%
Malteser 40%
Linie ﬂqucwit 42%
Obstler 40%
Obstbrand - Williams Christ Birne 40%
Vodka 38%
Rum 40%
Cognac 40%
Asbach Uralt Weinbrand 38%
Scotch Whisky ( Ballantines ) 43%
fMeyers ‘Bitter 38%
Fernet Branca 40%
‘Averna 29%
Jdgermeister 35%
‘Moorbock 35%
‘Amaretto 21%
CBail'eys 179%
Fierlikor 20%
V%dﬁa@nymadﬂ%v%aijaﬁ@ 42%

2l
2l

2l

2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
2l
4cl
2l
2l
2l
4cl
2l

2l
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3,00

3,50

3,80
3,50

3,80
3,00
2,50
7,00
4,80
4,00
3,50
3,50
5,80
3,50
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2,50
5,80
2,50
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Faude feine Brinde
Urlaub fiir den Geist und die Sinne

Mandarine aus Sizilien 42 % 2cl 6,50
Bio-Mandarinen der Sorte Ciaculli lassen einen intensiv-aromatischen Geist
entstehen. Die Friichte wiirden bei voller CRmfe ﬁanc@qoﬂilcﬁt und verarbeitet. Ein

geﬁlﬁ[ als stiinde man im Mandarinenhain.

ﬁ[utomnge aus Sizilten 42 % 2cl 6,50
CBio-CB[uwmngen der Sorte Tarocco di Catania geﬁen die ,petfeﬁte Frucht ﬁlr diese
c[ufn’g feine Komposition. Sie Bringt die %[uwmnge vollaromatisch ins Glas und
gpie(t zug[eicﬁ mit ﬂomﬂm Noten und einer ?lﬁmmg von Vanille.

fl-ﬁ’mﬁeergeist Gartenhimbeere 40 % 2l 6,50
ﬁanc[gqaﬂﬁcﬁte zartﬁiscﬁige Friichte Stmucﬁﬂiscﬁ kurz mazeriert, damit nur die
volle Frucht auf den Brand ﬁﬁergeﬁt, nicht die bitteren Noten der Kerne. Dieser
Geist erhdlt sein sattes Himbeeraroma durch den enorm hohen Beerenanteil.
Frische Beere, Iémﬁ"vo[f und ausdrucksstark.

Zibirtle 40 % 2l 8,50

die kleine Wifcﬁaﬂaume Zibarte - liebevoll , Zibdrtle“ genannt - wichst im
Badischen schon seit der Jungsteinzeit. Die kleinen Ur-Friichte kommen aus Bad
Peterstal in der Ortenau. 1hr herber Geschmack in Verﬁincfung mit einer Erafﬁgen
Mandelnote macht den Zibdrtle zu einer unverwechselbaren Raritdit ﬁlr Kenner,
Liebhaber und alle, die es werden wollen.

Griimer Walnusslikor 209% 2 4,50
mit dem Johannistag am 23.06. endet die Ernte der Griinen Walnuss. Die wild
gewacﬁsenen, noch weichen Walniisse werden sorgfd[ﬁg sortiert, gewascﬁen und
anscﬁfieﬁend’ mit Krdutern und Gewiirzen angesetzt. Nach einer bestimmten Zeit
der Mazeration werden die Niisse gepresst und der Likor ﬁ'lr ein ganzes Jahr im
geﬁmucﬁ‘wn Sauternes ’]—(o&fass gefagert.

Rhabarberliksr 20% 2l 4,50

Tmﬁfing in Flaschen. FEin sauer - herber Likor, gewonnen aus der regiona[
Eezogenen alten Rhabarbersorte ,,ﬂ-[o[steiner Blut“- unﬁ[tm’ert. Er besticht durch
seine rosa Farbe, das angeneﬁm e1fm’scﬁencfe Kribbeln auf der Zunge und den
rﬁaﬁarﬁerty}aiscﬁen iDufr.

- [ 1 E
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Fichtensprossengeist 40% 2l 6,50
Joﬂilcléfriscﬁe J’unge Ticﬁtengprossen aus Bad Peterstal, von Hand ggpﬂlllclét, werden
sie nur kurz eingelegt und anschlieflend sofort abdestilliert. So ensteht ein frischer
Geist mit klaren und sehr deutlichen Aromen. Intensiv und ﬁmﬁvoﬁ, ohne zu
erscﬁfagen Fein-wiirziger Nadelwald mit viel Raum ﬁlr sanﬁz Nebentone.

D%pefﬁﬁmme( -45- 45% 2¢l 5,50

fein aﬁgesu’mmt mit etwas Kandis, verschmelzen Kiimmel, Sternanis, Fenchel,
fm’scﬁe Zitronenschalen, Koriander, Veilchen und Kardamom.

gurﬁengeist 40% 2l 6,50
die absolute Konzentration der beliebten krummen Gurke von der Insel-Reichenau.

ﬂ(nacﬁig, eqﬁ’t’scﬁend’ und intensiv, wie der Biss in die safu’g- grune Sa[atgurﬁe,

‘Rote-Beete-Geist 40% 2l 6,50
angeneﬁm ercfige Note am Gaumen und eine leichte Suﬂe im ﬂﬁgang. Fin Hauch
ldndlicher Exotik.

Bergamotte aus Kalabrien 42% 2cl 7,50

ihr dtherischer iDuﬁ veredelt Farl Grey Tee. Sie entstammt denselben Eltern wie
die Zitrone: CBergamotte, die besondere Schwester! An der siidlichsten S}oitze Ttaliens,
im rauen Klima Kalabriens, entwickeln sie ihr auﬂergewdﬁnficﬁes Aroma. Das
bringt der Geist direkt in die Nase. Am Gaumen ist er spritzig,wiirzig und frisch.
Grazie e Salute!

Quitte 40% 2l 8,50

in der Ausbeute gen’ng, in der \/emrﬁeimng auﬁwencfig und doch - alle Miihe wert!
Die feinherben Prima Donnas stammen von Landwirten aus Sasbach am
Kaiserstuhl, der Ortenau und dem Marﬁgm’ﬂér[and ‘Ein fein austarierter ‘Mix
mehrerer Sorten, wie ?lyﬁ[ und fBimencluitte, sorgt ﬁlr mehr Komy[exitdt Die
Friichte werden von Hand von ihrem Flaum ngreit. Dieser ganz besondere Duﬁ,
der von dtherischen Olen aus der Haut herriihrt, fincfet sich im Brand wieder.
Intensiv, exotisch, Emﬁ*vo[f und sehr, sehr dicht.

- [ 1 E
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Unsere Weinem}afeﬁfung:

hitps;//www.winzer-meissen.de

Die WINZER MEISSEN:

Gemeinsam groRe Weine machen!

Alle Winzer, die sich in unserer Genossenschaft zusammengeschlossen haben, sind
Menschen mit der selben Passion. Und weil man zusammen einfach mehr erreicht, ist der
Genossenschaftsgedanke ein Konzept mit Zukunft. Wir halten zusammen, wir tauschen
uns aus, wir lieben, was wir tun, und zusammen schaffen wir eine grof3e Sache:
Meisterhafte Weine aus Sachsen, die all die Hingabe |hrer Macher verkdrpern und

unverwechselbare Botschafter ihrer Heimat sind.
Lagen & Terroir

Dem besonders milden Klima des Elbtals haben wir es zu verdanken, dass hier solch'
hervorragende Weine gedeihen. An den Steilhangen herrscht eine starke
Sonneneinstrahlung, Trockenmauern speichern die Sonnenwarme und verwoéhnen die
Reben damit. Weinbergsparzellen und die typischen Terrassenlagen pragen unser
einzigartiges Landschaftsbild und sind ein Kulturerbe, das wir Winzer mit viel Hingabe und
Handarbeit am Leben erhalten. Wir bewirtschaften etwa 145 Hektar und somit ein Drittel
der sachsischen Anbauflache, unter anderem auf Sachsens Vorzeigelagen wie Seulilitzer

Schlossweinberg, Pillnitzer Kéniglicher Weinberg und Radebeuler Goldener Wagen.
Das Sortiment der Winzer MeiRen

Die »Sachsenkeule« ist unser Markenzeichen fur Weine aus der Winzergenossenschaft.
Unser Sortiment ist abwechslungsreich und mannigfaltig, Weine aller Rebsorten, die sich
auf sachsischem Boden wohl flihlen, flllen wir in »unsere« Flasche. Die Qualitatsspanne
reicht vom ehrlichen, unkomplizierten sachsischen Landwein Uber die sortenreinen
Qualitatsweine des Bereichs Meifen bis zu den Pradikatsweinen (Kabinett, Spatlesen,
Auslesen, Beerenauslesen und Eisweine), die auf den bedeutendsten Steillagen
Sachsens gedeihen. Allen gemein ist unser hoher Qualitadtsanspruch und das Kénnen und
das sichere Handchen der Kellermeisterin. Abgerundet wird unser Sortiment durch

spritzige Sekte und Perlweine und feinste Likdr- und Brandspezialitaten.
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Unsere Weinemyﬁaﬁﬁmg:

hitps;//www.winzer-meissen.de

Zahlen & Fakten

Gegriindet:
Mitglieder:
Geschiiftsfiihrer:
Kellermeisterin:
Rebfliche:
Rebfliche Sachsen:

Durchschnittsertrag:

Jahresproduktion:

Besondere Lagen:

Boden:

Rebsorten:

Weine & Sekte:

Besonderheiten:

1938

1.500

Lutz Kriiger

Natalie Weich

135 ha davon 106 ha in Steillagen
450 ha, anteilig in Sachsen: 50%

40 hl/ha

1.000.000 Flaschen, durchschnittlich

Radebeuler Goldener Wagen, Pillnitzer Koniglicher Weinberg, Proschwitzer

Katzensprung

vorwiegend Granitverwitterung, L68 und geringfiigig Sandboden

Goldriesling, Bacchus, Kerner, Miiller-Thurgau, Riesling, Gutedel, Scheurebe, Morio
Muskat, Traminer, Grau-, WeiB3- und Spétburgunder, Dornfelder, Portugieser, Regent,

Domina und Schwarzriesling

Landweine, sortenreine Qualitdts- und Pradikatsweine, Deutsche Perlweine,

Winzersekte b.A. als Flaschengédrung, Weinlikore und Weinbrénde

traditioneller Terrassenweinbau, Pflege und Erhalt der Sachsenflasche,

Zertifizierung nach ISO 9002


https://www.winzer-meissen.de/
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Aktuelles von den Winzer Meissen:

ﬁtt;ps://www.winzer-nwissen.cﬁz

Fur ihre Leistungen ist die Winzergenossenschaft
jetzt vom Bundesministerium fur Ernéahrung und
Landwirtschaft (BMEL) mit dem Bundesehrenpreis
ausgezeichnet worden. Der grofdte sachsische
Weinerzeuger hatte zuvor im Rahmen der
Bundesweinpramierung der DLG (Deutsche

Landwirtschafts-Gesellschaft) deutschlandweit

eines der besten Gesamtergebnisse erzielt. |
Im Rahmen einer feierlichen Veranstaltung in Ingelheim verliehen der
Parlamentarische Staatssekretar Hans-Joachim Fuchtel und DLG-
Hauptgeschaftsfuhrer Dr. Reinhard Grandke im Beisein der Deutschen
Weinkonigin Sina Erdrich die Auszeichnung an die Sachsische
Winzergenossenschaft Meissen eG. Wie die DLG mitteilt, ist der
Bundesehrenpreis die hochste Auszeichnung, die deutsche Wein- und

Sekterzeuger fur ihre Qualitatsleistungen erhalten konnen.

Mit ihren super Ergebnissen stirmte die Winzergenossenschaft an die Spitze
des Rankings im Sachsischen Anbaugebiet und dies sowohl in der Kategorie

Wein als auch in der Kategorie Sekt.

Als bestes Einzelprodukt wurde der Sekt ,,Benno von MeiRen*

Traminer brut mit Gold-Extra ausgezeichnet und fuhrt damit die Liste

der Pramierungen an.

Die DLG testet in vier Prufrunden jahrlich mehr als 4.000 Weine und Sekte
aus allen deutschen Anbaugebieten. Insgesamt wurden 14 Weine und vier
Sekte der Winzergenossenschaft bei der diesjahrigen

Bundesweinpramierung ausgezeichnet.


https://www.winzer-meissen.de/
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Insgesamt erzielte die Winzergenossenschaft sechs Mal Gold, funf Mal Silber
und sechs Mal Bronze sowie einmal sogar Extra-Gold. Eine besondere
Herausforderung: Alle Weine mussen sich im Vorfeld durch Erfolge bei der
amtlichen Prufung und der jeweiligen Gebietsweinpramierung fur die

Teilnahme an der Bundesweinpramierung qualifizieren.

,Die Sekte und Weine werden jedes Mal im Rahmen einer Blindverkostung
getestet und daher ist es fur uns als Winzergenossenschaft wieder eine
Riesenehre, dass unsere Sekte und Weine erneut so gut abgeschnitten
haben®, so Lutz Krlger, Geschaftsfuhrer der Sachsischen
Winzergenossenschaft Meissen eG. ,Zudem gelang uns erneut der Sprung
unter die &sbquo;Top 100 der besten Weinerzeuger&lsquo; Deutschlands.
Ein schoner Jahresabschluss fur alle in unserer Genossenschaft

organisierten Winzer!”

DLG-Bundesweinpramierung 2021

GOLDENER DLG-PREIS extra
Sekt b. A. "Benno von Meil3en" Traminer brut

GOLDENER DLG-PREIS

Sekt b. A. "Benno von Meilden" Morio Muskat halbtrocken

2019 Muller Thurgau Qualitatswein Bereich Meil3en halbtrocken
2020 Muller Thurgau Qualitatswein Weinbohlaer Gellertberg trocken
2019 Traminer Qualitatswein Bereich Meilden trocken

2019 Traminer Kabinett Bereich Meilden halbtrocken

2020 Traminer Spatlese Meil3ner Rosengrundchen trocken

SILBERNER DLG-PREIS

Sekt b. A. "Benno von Meilden" Scheurebe brut

2019 Riesling Qualitatswein Bereich Meif3en halbtrocken
2020 Morio Muskat Qualitatswein Bereich Meif3en halbtrocken
2020 Weillburgunder Qualitatswein Bereich Meilden trocken
2020 Rulander Spatlese Radebeuler Steinrtcken trocken
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BRONZENER DLG-PREIS

Sekt b.A. "Benno von Meil3en" Scheurebe brut nature

2018 Kerner Qualitatswein Bereich Meif3en halbtrocken

2019 Weillburgunder Spatlese Merbitzer Bauernberge feinherb

2020 Weilburgunder Kabinett Proschwitzer Katzensprung trocken

2019 Riesling Qualitatswein Bereich Meif3en trocken

2020 Kernling Spatlese Radebeuler Johannisberg feinherb
Landesweinpramierung b. A. Sachsen 2021

GOLDENER PREIS
2020er Morio Muskat Bereich MeiRen QW halbtrocken

SILBERNER PREIS

2020er Muller Thurgau Bacchus Seulilitzer Heinrichsburg QW trocken
2020er Weilsburgunder Merbitzer Bauernberge Kabinett halbtrocken
2020er Kerner Radebeuler Steinricken Kabinett trocken

2019er Riesling Bereich Meilken QW halbtrocken

2019er Traminer Bereich Meilten QW trocken

2020er Traminer Meil3ner Rosengrundchen Spatlese trocken

Sekt b.A. "Benno von Meissen" Scheurebe brut nature

BRONZENER PREIS

2020er Muller Thurgau Bereich Meil3en QW trocken

2020er Weillburgunder Bereich Meilien QW trocken

2020er Weiltburgunder Proschwitzer Katzensprung Kabinett trocken
2020er Blanc de Noirs Bereich Meiften Kabinett trocken

2020er Sauvignon Blanc Bereich Meilden QW trocken

2019er Traminer Bereich Meil3en Kabinett halbtrocken
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DLG-Pramierungen fur unsere "Benno von Meissen"-

Sekte und unsere Weine

Auch in diesem Jahr konnten unsere ,Benno von Meil3en“-Sekte bei der
Bundesweinpramierung der DLG Uberzeugen. Wir sind unglaublich stolz als einziger
Weinerzeuger Sachsens drei Goldmedaillen fir unsere Sekte erhalten zu haben. Die drei
besten Sekte sind ,Benno von Meilken” Morio Muskat trocken (1. Platz), extratrocken (2.
Platz) sowie brut nature (3. Platz). Weiterhin wurden die Sekte ,Benno von Meil3en®
Scheurebe trocken mit dem Silbernen Preis und ,Benno von Mei3en” Scheurebe doux mit

Bronze ausgezeichnet.

Bei den Weinen durfen wir uns ebenfalls Uber zahlreiche Auszeichnungen freuen.
Mit dem Silbernen Preis wurden die Weine:
» 2019 Solaris Bereich Meif’en Spatlese feinherb
» 2019 Morio Muskat Bereich Meil3en QW trocken
* 2019 Weilsburgunder Pillnitzer Kdniglicher Weinberg QW
* 2019 Schieler Bereich Meilen QW halbtrocken
ausgezeichnet. Mit DLG-Bronzemedaillen durfen sich jetzt der 2019er Muller- Thurgau
Pillnitzer Koniglicher Weinberg QW feinfruchtig sowie der 2018er Traminer Proschwitzer

Katzensprung Spatlese trocken schmucken.

Zudem freuen wir uns, in diesem Jahr erneut zu den ,DLG Top 100 Weinerzeuger
Deutschlands® zu gehoren und konnten uns im Vergleich zum Vorjahr um einen Platz

verbessern.

Entdecken Sie unsere ,Benno von MeilRen“-Sekte sowie pramierten Weine und verwéhnen

Sie sich und lhre Liebsten mit Genussmomenten.

Unser Tipp: Verschenken Sie passend zu jeder Jahreszeit Genussmomente -

unsere Sekte und Weine sind einzeln oder als Prasent ein ideales Geschenk.
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Sekt und Secco

, Benno von ﬂ\/lezjgen“

Riesﬂng Sekt trocken, T(ascﬁengc’imng 12,0 % 0,10 [ 5,00
,Benno von fMez/’/Zen“
Riesling Sekt trocken, Flaschengdrung 12,0 % 0,75 [ 31,50
,Benno von ?\/leljgen“
Traminer Sekt trocken, Flaschengirung 12,5 % 0,75 [ 48,50
»Benno von ﬂ\/lezjgen“
Scheurebe Sekt brut trocléen, F [ascﬁengc‘irung 11,5 % 0,75 [ 48,50
Saxecco Weﬁg Perlwein 10,5 % 0,10 [ 4,00
0,75 [ 26,50
V4 /4
Weine wei
o
Bennoschoppen weif, halbtrocken 12,0 % 0,10 [ 4,00
0,20 [ 7,00

Aromen von Birnen, reifen ?ljaﬁ[n, etwas Quitte und Zitrus. Durch eine angeneﬁme CRestsuﬂe ist
er ein Zechwein filr gematﬁcﬁe Stunden.

Milder Scﬁoyyenwein zu leichten Gerichten der tdgficﬁen Kiiche.

Morio Muskat Qba feinherb 11,0 % 0,10 [ 4,50
2020 0,20 [ 8,20
075 [ 29,50

Fine echte Raritit. Wunderbar Emftiger Bukettwein, c[uﬁig und wurzig mit ﬁomfen Noten von
Veilchen, Flieder, Holunderbliiten und Rosen. ﬂusgejorc’igte Muskatnote.
FEin Wein ﬁir Liebhaber. Schmeckt vorzug[icﬁ zu ﬁmfn’gen Kidsesorten.

‘T’mminer Q@SZL halbtrocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2019 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Hell Gelb g(a'nzend im Glas. Sein ﬁfumiger ‘.Dufr erinnert an einen Stmuﬂ cfuﬁzszer Rosen.
Feine Akzente von Orangen und Bliitenhonig runden das Bukett ab.
Ein schoner T m}ofen zum gem’eﬁen in geseﬁiger Runde.

-] 1 f)
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Bacchus Qba halbtrocken 12,0 % 0,20 [ 4,50
2021, Silber Primierung DLG 2022 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Aromen von ge[ﬁem ?ljofe[, Holunderbliiten, schwarzer Johannisbeere und einem Hauch von

Minzbldttern mit einer feinen Sdurestruktur. Zu etner aromatischen Kiiche, (jej%ge[gericﬁten.

‘Mﬁﬂér-‘l’ﬂurgau, trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20

Aromen von ﬁyﬁfn und schwarzer Johannesbeere mit einer feinen Muskatwiirze. Ein T1 royfen

zum Verweilen und gem'ejfen. Zu gemusegem’cﬁten und Tiscﬁspeisen besonders Zander.

Scheurebe Qba trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Intensiver CDuﬁ von schwarzen Johannesbeeren, ‘Mango und Tﬁrsicﬁ mit friscﬁer spritziger
Sdure. Gut zu (jeffﬂge@em’cﬁtzn und Fruchtsaucen .

Qo[l(riesﬂng Q@a trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20

0,75 [ 29,50
Aromen von ?l}afef, CPﬁrsicﬁ, Mirabelle und etwas Citrus. ﬂusgewogene harmonische Sdure.
Zu allen Speisen aus der leichten Kiiche ein guter Beg[eiter.

‘Riesﬁfng Qba trocken 12,0 % 0,10 [ 4,50
2020 0,20 [ 8,20

0,75 [ 29,50
Aromen von [A}ofef, CPﬁrsicﬁ, Mirabelle und etwas Citrus. ?[usgewogene harmonische Sdure.
Zu allen Sjoeisen aus der leichten Kiiche ein guter ’Beg[eiter.

Sauvignin Blanc Qba trocken 12,0 % 0,20 [ 4,50
2020 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Aromen nach Stachelbeere, Ta]ariﬁaﬁucﬁten, schwarzer joﬁmmisﬁeere und Krdutern.

Zu allen S}oeisen aus der leichten Kiiche ein guter Beg[eiwr.

Weisser iBurgum(er Qba trocken 11,5 % o010 4,50
2021 0,20 [ 8,20
0,75 [ 29,50

Fruchtbetont und wﬂrzig mit Aromen von Birne, relfer Ananas und einer feinen Q—(onignote.

FEin harmonischer Beg[eiter U Q’asmgericﬁten.
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Weine rose

ﬁennoscﬁquen rose, trocken 11,5 % 0,20 [ 4,00

0,20 [ 7,00
Aromen von Erdbeere und Himbeere. ?lngeneﬁme Frische und aromatische Beerennoten die

Eegeisth mit einem zarten Schmelz. Fr schmeckt ei‘rgfacﬁ nach mehr.

Blanc de Noir Qba trocken 11,5 % o,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20

o075l 2950
Der Weljge aus dem Roten. Helles Lachsrosa. Aus den Trauben des S}odtﬁurgund&rs weiﬂ
geﬁeﬁwﬁer Wein mit feinen Aromen von roten Beeren und Pink gra}aefmit. Mit einer fn’scﬁen

Sdurestruktur. Ein schoner Sommerwein zu gegriﬁtem oder zu Cocktailtomaten und Krdutern.

Schieler Qba halbtrocken 11,5 9% 0,10 [ 4,50
2021 0,20 [ 8,20
075 2950

Kein echter Rosé denn hier werden Rote und weﬂfe Trauben zusammen vergoren und ergeﬁen
diesen herrlichen ﬁiscﬁ ﬁucﬁﬁgen Sommerwein. Erdbeerrot Eraftige im Glas. Duﬁ von
Himbeeren und Kirschen gepaart mit einer feinen Frische von gm}aefmit und Limette. Dazu
gese[ft sich eine angeneﬁme CRestsuﬂe. Das ist der }an(eEw Wein ﬁ'lr eine Gartenparty.

Weine rot

ﬁennoscﬁ%pen rot, trocken 11,5 % 0,20 [ 4,00

0,20 [ 7,00
Aromen von Sauerkirschen und dunklen Beeren. Trucﬁtig wﬂrziges QBouquet mit harmonischer

Tanninstruktur. Ein unﬁom}oﬁzien‘er Landwein.

‘Regem' Qba trocken 12,5% o10l 450 o020/ 8,20
2019 0,75 [ 29,50

T tefdunkler Sauerkirschroter krdftig wiirziger Wein mit Aromen von Schattenmorellen,
Brombeeren und Mandeln. Leicht mucﬁig mit J’ugencfﬁ'cﬁen starken Tanninen. Passt zu allen

Emﬁfgen S}aeisen wie auch zu Eurzgeﬁmtenem.

SjaiitEurgundér Qba trocken 12,59% o010l 4,50 020/ 8,20
2021 0,75 [ 29,50

CKrc’ifrigens Kirschrot. Der @uﬁ von dunklen Beeren und Schattenmorellen umschmeicheln die
Nase. Wiirzig und ﬁucﬁu’g am Gaumen. Solo oder zu geﬁmwnen oder gescﬁmomm Gerichten.

- -1 f 2
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‘Eiswein 2020

‘Eiswein 12,5% 0375 [ 118,00

Verschwenderische Aromen erwarten hier den gem’eﬂer.

Mit il-[onignown, Quitte, Rhabarber, Birne etwas ?\/lamcuja und sachten
Kriuternoten in der Nase, verbunden mit einer dichten wﬂrzigen Fiille hallt er
[cmge nach.

Das ist ein Tropfen fiir ganz besondere Momente.

Fiswein nimmt unter den Pridikatsweinen eine Son&rswﬁung ein. Die Trauben
werden erst bei einer T emperatur von mindestens minus 7 °C geﬁesen, Das gefrorene
Lesegut muss scfort weiterverarbeitet werden. Das Fis bleibt beim Pressen in den
Beeren zuriick, nur der austretende Saff wird vergoren. Charakteristisch ﬁlr
Fiswein ist die Verﬁindlmg von konzentrierter Suﬁe und hoher Sdure. Dies macht
den Fiswein zu einem beeindruckenden Wein und zum CBeg[eitW edler Desserts.

‘FEiswein ist aufgruncf seines hohen fRestzucEergeﬁa[”cs [ange [ageﬁc’iﬁig.

T raubensaft

Weisser %urgundér 100% Fruchigehalt 0,0 % 0,20 4,50
Die a[ﬁoﬁoﬁeie Alternative aus 100% Sortenreinen Weintrauben.

Weinlikor

Scheurebe 20,0 % 2l 4,80
zm’tsuﬁ und feinfrucﬁu’g

Traminer 20,0 % 2¢cl 4,80
feinwﬁrzig Efumig

Spitburgunder 20,0 % 2cl 4,80

zaﬂsuﬁ, feine Rotweinnote

- -1 f 2



Restaurant _i_

%aﬁenﬁ&'cﬁ n
Terrasse mit Meerblick B

Digestif
Destillerie Lantenhammer Schliersee

Lantenhammer Mirabellenbrand 42%  2¢ 650

Intensiv, betorend, vollaromatisch. Zu allen mdglichen Speisen

una(zu a(ﬂm jaﬁreszeiten angeneﬁm UHC[ [ustvoﬂzu trinﬁen

Lantenhammer Waldhimbeere 42%  2¢ 6,50

Der (Duﬁ sanft,c[er Geschmack ein Vo@fmcﬁter(eﬁnis. Wild gesamme(t in den Bergen und
Wiildern der CKmyaten, des f}{iesengeﬁirges und ﬂusfdufem der hohen Tatra. Wie Waldhimbeeren
unterscheiden sich von den Gartenhimbeeren durch ihren intensiven Geschmack.

Ideal nach Deserts,die fmcﬁug betont sind

Lantenhammer Sauerkirschbrand 42%  2¢ 650

Trotz des Ensteinens der Friichte, herb Eraftig voluminds.
Ideal nach Emﬁigen S}Jeisen und dunklen Saucen.

Lantenhammer Schlehengeist 42% 2c 650

Herb ﬁucﬁug mit intensivem Mandel- fMaerjaanwn, ty}oiscﬁ fu'r Schlehe.
Idealer fDigistifin der Herbst und Winterzeit.

Zu dunklen Saucen oder nussigem, zimtigen Desserts.
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Teckarte

B10 DARJEELING

FEine besondere Bio ‘Miscﬁung erlesener
@aq’eeﬁ’ngs aus dem Garten ,,Q—[a}a}oy Va[fey“.

Samtig, nussig und erlesen im Geschmack.

Schwarzer Tee 01 ?[ajopy \/a[[ey

B10 EARL GREY

Ein schwarzer Biotee aus dem chinesischen
Yunnan-Distrikt, klassisch aromatisiert mit
natiirlichem %ergamottaroma und ve“[fezinert

mit Vani[fegescﬁmacﬁ.
Schwarzer Tee 02  Secret cf ’Bergamotte

B10 GRUNER TEE

Griiner Biotee aus Zﬁe_:jiang, eine Provinz an
der Kiiste zum Ostchinesischen Meer im
Siidosten Chinas. Dieser Griintee hat eine
J’aﬂrﬁundérwa[re Tradition, die in
Kombination mit verschiedensten

Fruc ﬁf&”’ omen neu emfacﬁt Wl’Td:

Griiner Tee aromatisiert 03 Sencha Bloom

B10 INGWER-ZITRONENGRAS

FEine ‘Bio ‘.Kniuwrﬁom}aosition, die durch
Qngwer und Suﬂﬁofz eine aﬁgemncfew suﬁe
Frische ergiﬁt - g[eicﬁzeiu’g n \/erﬁincfung mit

Krauseminze und Zitronengms aber auch eine

spritzige Note hat.
Krdautertee 04 A Touch @C India
B10 AY'URVEDA

FEine reine Bio C’Crdut‘ermiscﬁung, die
ausscﬁﬁ'gﬂ(iaﬁ mit Zutaten aus kontrolliert
ﬁiofogiscﬁen Anbau Eom}oom’ert wurde. Sie
allein geﬁen dem Tee einen herrlich natirlichen
Geschmack, frei von Aromen und anderen

Zusatzstoffen.

Kriutertee 05 Garden of Herbs

B10 ROOIBOS

Der klassische Bio Rooibos aus Sﬁc[afriﬁa,
versetzt mit Vanillestiickchen, weiﬂen
Kornblumenbliiten und ausgewogenem
Omngenb’[ Wohlschmeckend und von Natur
aus Eoﬁ(einfrei

Rooibostee aromatisiert 07 ﬂﬁiccm Wmfity

B10 MINZE

Eine Bio ﬂ(rc’iutermiscﬁung aus verschiedenen
Minzsorten - Tfeﬁer- und Krauseminze und
?lyfe[minze. Frisch, gesunc{ und auch kalt zu

genieﬂen

Krdutertee 08 Mint Blend

B10 HIBISKUS - ROTE BEETE
Frucht und Gemiise? Die pe1fe£te Symﬁiose!
Rote Beete setzt den feinen, milden Akzent,
Mango- und Bergamottaroma [iefem den
spritzigen Hauch Exotik.

Friichtetee aromatisiert 11  Reddish Pleasure

B10 FRIESENT'EE
FEin Emfrvoﬂér, aromatischer Schwarztee mit
satter, rotbrauner Farbe in der Tasse - wie ihn

nicht nur die Friesen [ieben.

Schwarzer Tee 14 Q\/[aﬁy Assam

B10 WIESENKRAUTER
Vertraute und beliebte Krduter - in einer mild-
aromatischen modern inw@reﬁemn

Muauﬂage.

Krdautertee 10 Meadow ’Hérﬁage

Liebe Giiste, vielen Dank, dass Ste sich Zeit genommen haben, unsere Speisekarte zu lesen!!!
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