Wochenkarte

drei Datteln im Syecﬁmante( an Ruccolasalat

mit Balsamico Dressing und Pinienkernen

Rote Bete Carpaccio
mit Rucola, Balsamico CDressing,

Pinienkernen und Fetakdse (Kuhmilch)

sieben Garnelen, gebraten,
Knoblauchsauce und Bagette

Meerestriologie
Réiucherlachs, Matjesﬁ[ét, Bmtﬁeringsﬁ&zt

mit ﬁiscﬁen Zwieﬁefringen und Meerrettichsauce

dazu ’Baguette und Butter

Nordseescholle im Ganzen

natur geﬁmwn mit S}oecﬁﬁarwﬁefsafat

Nordseescholle im Ganzen ,, Finkenwerder Art*

Restaurant

Terrasse mit Meerblick

5,80

0,80

0,80

10,50

19,50

20,50

natur geﬁmwn mit Sjoecﬁ, Zwiebeln und Sa[zﬁarwﬁ(e[n

‘Nackensteak, gebraten,

14,80

an sautiertem Spitzkohlgemiise (mit Ingwer, Chili, Knoblauch)

mit Kartvﬁ%(scﬁnee und gen’eﬁenem Muskat

Ti&scﬁmorgemﬁse

11,50

friscﬁe C ﬁamyignons, rote und geﬂ;e CPaJam’Qa, Zwiebeln, Kriuter

mit CKarwﬁ(e(scﬁnee und gem’eﬁenem Muskat
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