
Wochenkart

drei Dateln im Speckmantl an Ruccolasalat 5,80  
mit Balsamico Dressing und  Pinienkernen

Rot Bet Carpaccio        6,80
mit Rucola, Balsamico Dressing,
Pinienkernen und Fetakäse (Kuhmilch)

sieben Garnelen, gebratn,  6,80
Knoblauchsauce und Bagete

Meerestiologie             10,50
Räucherlachs, Matjesflet, Brateringsflet
mit fischen Zwiebelringen und Meerretichsauce
dazu Baguete und Buter

Nordseeschole im Ganzen       19,50
natur gebratn mit Speckkartfelsalat

Nordseeschole im Ganzen „ Finkenwerder Art“       20,50
natur gebratn mit Speck, Zwiebeln und Salzkartfeln

Nackenstak, gebratn,        14,80
an sautertm Spitzkohlgemüse (mit Ingwer, Chili, Knoblauch)
mit Kartfelschnee und geriebenem Muskat

Pilzschmorgemüse         11,50
fische Champignons, rot und gelbe Paprika, Zwiebeln, Kräutr
mit Kartfelschnee und geriebenem Muskat


