
Sehr geehrte Gäste, STOP !
wir bitten Sie sich an die von der Landesregierung herausgegebenen 

Richtlinien zu halten, die wir in unserem Betrieb wie folgt umgesetzt haben:

Mund-, Nasenschutz ist beim Betreten, Verlassen und jeder 

Bewegung auf der Terasse und innerhalb des Lokals anzulegen.

Lediglich am Tisch darf dieser abgelegt werden, bitte nicht auf dem 

Tisch liegen lassen.

Ihnen wird ein Tisch zugewiesen.

Eine Reservierung ist nicht notwendig, aber zu empfehlen.

Es ist strikt auf die Abstandsregelung min. 1,5 Meter zu achten.

Wir bitten Sie sich schon vorher im Schaukasten 
am Eingang über unser Speisenangebot zu 
informieren, da wir keine Speisenkarte an den 
Tisch bringen dürfen.

Für Fragen über unser Angebot stehen wir Ihnen gerne am Tisch 

zur Verfügung.

Bitte bezahlen Sie nur am Tisch, damit keine Gruppenbildung 

im Kassenbereich entsteht.

Vielen Dank Ihr Team vom Hafenblick



Wochenkart
drei Dateln im Speckmantl an Ruccolasalat 5,80  
mit Balsamico Dressing und  Pinienkernen

Rot Bet Carpaccio        6,80
mit Rucola, Balsamico Dressing,
Pinienkernen und Fetakäse (Kuhmilch)

sieben Garnelen, gebratn,  6,80
Knoblauchsauce und Bagete

Meerestiologie             10,50
Räucherlachs, Matjesflet, Brateringsflet
mit fischen Zwiebelringen und Meerretichsauce
dazu Baguete und Buter

Nordseeschole im Ganzen       19,50
natur gebratn mit Speckkartfelsalat

Nordseeschole im Ganzen „ Finkenwerder Art“       20,50
natur gebratn mit Speck, Zwiebeln und Salzkartfeln

Nackenstak, gebratn,        14,80
an sautertm Spitzkohlgemüse (mit Ingwer, Chili, Knoblauch)
mit Kartfelschnee und geriebenem Muskat

Pilzschmorgemüse         11,50
fische Champignons, rot und gelbe Paprika, Zwiebeln, Kräutr
mit Kartfelschnee und geriebenem Muskat



Suppen

Schaumburger Hochzeitssuppe 4,90
mit Metklößchen, Eierstch und Nudeln

Stinhuder Fischsuppe 6,20
mit Edelfschstückchen und Gemüse Julienne

Gulaschsuppe  5,80
mit Kalb und Rindfeisch, feurig pikant

Vorspeisen

Lachskaviar, ca 40 gramm 7,50
Gorbuscha Premiumqualität mit einem leichtn Meeresaroma
dazu Baguete und Buter

…..zusätzlich mit einem Glas Saxecco 0,1 l  9,90 

Bruscheta  nach  „Hafenblick Art“  8,90
drei geröstt Baguete Scheiben belegt mit 
Zwiebeln, Knoblauch, fischer Tomat, Parmesan und Garnelen 

Räucherlachs 10,50
mit Kräutrdip und Röstnchen an einem Salatbouquet

Scampi Pfanne 
     groß 5 Riesengarnelen, gebratn mit Pimients      

in Knoblauch und Weißwein, dazu Baguete Brot 19,00
     klein 3 Riesengarnelen, gebratn mit Pimients

in Knoblauch und Weißwein, dazu Baguete Brot 13,00



Salat

Ruccolasalat, mit Balsamico Dressing,   5,80 
Pinienkerne und Parmesanspliter

kleiner gemischtr Salat   4,80

großer gemischtr Salat   7,50

großer gemischtr Salat mit 
- Peperoni schwarzen Oliven, Fetakäse (Kuhmilch)       11,80
  ….zusätzlich mit Tunfsch  14,30

– gebratn Putnbruststeifen      11,80

– gebratne Garnelen      13,80

– gebratnem Lachsflet und Zanderflet      18,50

zu alen unseren Salatn servieren wir Ihnen Brot 
und wahlweise Balsamico- oder Hausdressing

Traditoneles

Labskaus, hausgemacht         14,50
aus gepökeltm Rindfeisch, Zwiebeln, Kartfeln und Gewürzen
als Beilage reichen wir  
Matjesflet, Gewürzgurke, Rot Bet und Spiegelei

Sülze, hausgemacht 12,30
mit Remouladensauce, Gewürzgurke und Bratkartfeln



Fleischgericht

Karree vom Iberico – Schwein, gebratn 18,50
an Nudeln mit Basilikumpest

Kalbsstak, natur gebratn 19,20
mit Kräutrbuter, Gartngemüse und Bratkartfeln

Kalbsschnitzel, paniert gebratn 19,20
mit Gartngemüse und Bratkartfeln

Rumpstak, 250 Gramm 23,50
mit Kräutrbuter, Wok-Gemüse und Bratkartfeln

Fischgericht

Brateringsflets, mild-sauer eingelegt 12,80
mit fischen Zwiebelringen und Bratkartfeln

drei Matjesflet „Hausfauen Art“ 13,80
Äpfel, Zwiebeln, Gurkenstückchen in Sahnesauce, 
dazu Salzkartfeln

Rotbarschflet, paniert gebratn 14,80
mit hausgemachtr Remouladensauce und Speckkartfelsalat

Scholenflet, in Eihüle gebratn 17,50
mit Kräutrweißweinsauce, Kirschtmatn, Salzkartfeln 
und Salat 

Zanderflet, gebratn 18,50
an Wok-Gemüse mit Salzkartfeln

Lachsflet, natur gebratn 19,50
an Nudeln mit Basilikumpest



Vegetarisch
Golubzi, kleine Kohlroulade,gefült mit Kidneybohnen, 13,50
Kichererbsen, Linsen, Bulgur, Zwiebeln in einer Tomatnparikasauce
zweierlei aus dem Ofen Aubergine und rot Paprika 13,50
 mit Bulgur gefült in einer Tomatnsauce im Ofen gebacken

Bulgur mit Wok – Gemüse und Kräutrjoghurt 11,50

Chebureki, knusprige Teigtasche wahlweise gefült mit 13,50
-Champignons, Paprika und Zwiebeln 
-Spinat, Knoblauch und Fetakäse ( Kuhmilch ) 
-Rinderhack ( nicht vegetarisch ), Kräutr, Zwiebeln und Knoblauch
jeweils mit Salatbouquet und Kräutrjoghurt

Pasta / Nudelgericht
Pasta Fantasia         12,80
Nudeln mit meditrranem Gemüse und Parmesan
( Lauchzwiebeln, Zucchini, rot und gelbe Paprika, Aubergine )
Pasta Tacchino ( Put )         15,90
Nudeln mit gebratnen Putnbruststeifen, meditrranem 
Gemüse und Parmesan
Pasta Spinacchi ( Spinat )        10,40
Nudeln mit Blatspinat, Knoblauch und Kirschtmatn 
in Sahnesauce
Pasta mit Garnelen        15,90
Nudeln mit Garnelen, Blatspinat, Knoblauch, Kirschtmatn 
in Sahnesauce
Pasta Funghi  ( Pilze )        10,40
Nudeln mit fischen Champignons in einer Kräutrweißweinsauce
Pasta Vitlo ( Kalb )        15,90
Nudeln mit Kalbfeisch und fischen Champignons in einer Kräutrweißweinsauce



Dit und Dat von jedem Wat
Currybockwurst, mit Brot 6,80
Currybockwurst, mit Pommes Frits         7,80

„Fish and Chips“, Fischflet, paniert und gebacken       12,50
mit Kartfelspaltn und Remouladensauce

Nackenstak, gebratn      12,50
mit Kräutrbuter und Kartfelsalat
Stammer „Moritz“          9,80
Brot, belegt mit Metwurst, zwei Spiegeleier und Gewürzgurke

Stammer „Max“          9,80
Brot, belegt mit Schinken, zwei Spiegeleier und Gewürzgurke

Matjesbrot        9,80
Brot, belegt mit zwei Emder Matjesflet und Zwiebelringe

Metwurstbrot        8,50
Brot, belegt mit Metwurst und Gewürzgurke

Schinkenbrot                8,50
Brot, belegt mit rohem Schinken und Gewürzgurke

Käsebrot        8,50
Brot, belegt mit Scheibenkäse, Tomat und Salatgurke

Kindergericht
Der Hobbit  6,80
Chicken Nugets mit Pommes Frits
Moby Dick         6,80
Fischnugets mit Pommes Frits
Nudeln         5,00
mit Tomatnsauce
zwei Kartfelpufer, mit Apfelmus         5,00



Dessert
Zitonensorbet       6,80

Eierpfannküchlein               5,90
mit Apfel, Rosinen und Vanileeis

Schokotörtchen     4,90
warm mit füssigem Schokoladenkern und Fruchtsauce

Lieber Gast!
Informatonen über Zutatn in unseren Speisen, die Alergien oder 
Unvertäglichkeitn auslösen können, erhaltn Sie auf Nachfage bei unserem 
Servicepersonal.
Ale in unserer Speisenkart genanntn Preise sind Europreise und
beinhaltn die gesetzliche MwSt.

Warme Getänke
Große Tasse Kafee         2,80
Kännchen Kafee 4,10
Espresso 2,50
Espresso, doppelt        4,70
Cappuccino, mit aufgeschäumtr Milch 3,00
Late Macchiat         3,20
Milchkafee        3,40
Großes Glas Tee 300 ml        3,80
die Auswahl verschiedener Bio-Tee-Sortn fnden Sie in unserer                          
Teekart auf der letztn Seit
Heiße Schokolade mit aufgeschäumtr Milch       3,40
Chococcino        4,80

ale Kafees auch Kofeinfei erhältlich
unsere Milch entält Laktse



Alkoholfeie Getänke
Coca-Cola 0,3   l 3,20
Coca-Cola   0,5   l 4,60
Coca-Cola light      0,3   l 3,20
Coca-Cola light 0,5   l 4,60
Sinalco Orange 0,3   l 3,20
Sinalco Orange 0,5   l 4,60
Zitonenbrause 0,3   l 3,20
Zitonenbrause 0,5   l 4,60
Spezi 0,3   l 3,20
Spezi 0,5   l 4,60
Apfelschorle 0,3   l 3,20
Apfelschorle 0,5   l 4,60
Rhabarbarschorle 0,3   l 3,50
Rhabarbarschorle 0,5   l 5,10
Maracujaschorle 0,3   l 3,50
Maracujaschorle 0,5   l 5,10
Traubensaft 100% Morio Muskat(Winzer Meissen) 0,2  l 4,50
Traubensaft 100% Scheurebe (Winzer Meissen) 0,2  l 4,50
Apfelsaft 0,2  l 3,10
Orangensaft 0,2  l 3,10
Rhabarbarsaft 0,2  l 3,10
Maracujasaft 0,2  l 3,10
Mineralwasser Original Seltrs 0,25 l 2,50
Mineralwasser Original Seltrs Naturel 0,25 l 2,50
Mineralwasser Original Seltrs 0,75 l 6,50
Mineralwasser Original Seltrs Naturel 0,75 l 6,50
Biter Lemon, Tonic Watr, Ginger Ale 0,2  l 3,20



Frisch vom Fass

Radeberger Pilsner 0,25 l 2,70

Radeberger Pilsner 0,5   l 5,10

Hövels Original, obergärig   0,3   l  3,30

die rotblonde Dortmunder Bierspezialität

Hövels Original   0,5   l 5,10

Alstr 0,25 l 2,70

Alstr    0,5   l 5,10

Flaschenbiere

Schöferhofer Hefeweizen Naturtüb 0,5   l       4,80

Schöferhofer Hefeweizen alkoholfei 0,5   l       4,80

Berliner Weisse rot 0,33 l       4,00

Berliner Weisse grün 0,33 l       4,00

Alkoholfeies Bier Claustaler 0.33 l 3,10

Vita Malz 0,33 l 3,10



Spirituosen
Doppelkorn 38% 2 cl  2,50

Maltser 40%   2 cl 3,40

Linie Aquavit 42% 2 cl 3,40 
Obstler 40% 2 cl 3,00

Obstbrand – Wiliams Crist Birne 40% 2 cl 3,50

Vodka 38% 2 cl 3,00

Rum 40% 2 cl 2,50

Cognac 40% 2 cl 7,00

Asbach Uralt Weinbrand 38% 2 cl 3,50

Scotch Whisky ( Balantnes ) 43% 2 cl  3,50

Meyers Biter 38% 2 cl  3,00

Fernet Branca 40% 2 cl 3,00

Averna 29% 4 cl  5,00

Jägermeistr 35% 2 cl 3,00

Moorbock 35% 2 cl 3,00

Amareto 21% 2 cl 2,50

Baileys 17% 4 cl        5,00

Eierlikör 20% 2 cl 2,50

Vecchia Grappa di Prosecco 8 Jahre 42% 2 cl 6,50



Faude feine Brände
Urlaub für den Geist und die Sinne

Mandarine aus Sizilien 42 % 2 cl 5,80
Bio-Mandarinen der Sort Ciaculi lassen einen intnsiv-aromatschen Geist 
entsthen. Die Frücht würden bei voler Reife handgepfückt und  verarbeitt. Ein 
Gefühl als stünde man im Mandarinenhain.

Blutrange aus Sizilien 42 % 2 cl 5,80
Bio-Blutrangen der Sort Tarocco di Catania geben die perfekt Frucht für diese 
duftg feine Kompositon. Sie bringt die Blutrange volaromatsch ins Glas und 
spielt zugleich mit foralen Notn und einer Ahnung von Vanile.

Himbeergeist Gartnhimbeere 40 % 2 cl 5,80
handgepfückt zartfeischige Frücht stauchfisch kurz mazeriert, damit nur die 
vole Frucht auf den Brand übergeht, nicht die biteren Notn der Kerne. Dieser 
Geist erhält sein sates Himbeeraroma durch den enorm hohen Beerenantil. 
Frische Beere, kraftvol und ausdrucksstark.

Zibärtle 40 % 2 cl 7,80
die kleine Wildpfaume Zibart – liebevol „Zibärtle“ genannt – wächst im 
Badischen schon seit der Jungstinzeit. Die kleinen Ur-Frücht kommen aus Bad 
Petrstal in der Ortnau. Ihr herber Geschmack in Verbindung mit einer kräftgen 
Mandelnot macht den Zibärtle zu einer unverwechselbaren Rarität für Kenner, 
Liebhaber und ale, die es werden wolen.

Grüner Walnusslikör 20% 2 cl 4,10
mit dem Johannistag am 23.06. endet die Ernt der Grünen Walnuss. Die wild 
gewachsenen, noch weichen Walnüsse werden sorgfältg sortert, gewaschen und 
anschließend mit Kräutrn und Gewürzen angesetzt. Nach einer bestmmtn Zeit 
der Mazeraton werden die Nüsse gepresst und der Likör für ein ganzes Jahr im 
gebrauchtn Sautrnes Holzfass gelagert.
Rhabarberlikör 20% 2 cl 4,10

Frühling in Flaschen. Ein sauer – herber Likör, gewonnen aus der regional 
bezogenen altn Rhabarbersort „Holstiner Blut“- unfltiert. Er bestcht durch 
seine rosa Farbe, das angenehm erfischende Kribbeln auf der Zunge und den 
rhabarbertpischen Duft.



Fichtnsprossengeist 40% 2 cl 5,80
pfückfische junge Fichtnsprossen aus Bad Petrstal, von Hand gepfückt, werden 
sie nur kurz eingelegt und anschließend sofort abdestliert. So enstht ein fischer 
Geist mit klaren und sehr deutlichen Aromen. Intnsiv und kraftvol, ohne zu 
erschlagen. Fein-würziger Nadelwald mit viel Raum für sanft Nebentöne.

Doppelkümmel -45- 45% 2 cl 4,80
fein abgestmmt mit etwas Kandis, verschmelzen Kümmel, Strnanis, Fenchel, 
fische Zitonenschalen, Koriander, Veilchen und Kardamom.

Gurkengeist 40% 2 cl 5,80
die absolut Konzentaton der beliebtn krummen Gurke von der Insel-Reichenau. 
Knackig, erfischend und intnsiv, wie der Biss in die saftg- grüne Salatgurke.

Rot-Beet-Geist 40% 2 cl 5,80
angenehm erdige Not am Gaumen und eine leicht Süße im Abgang. Ein Hauch 
ländlicher Exotk.

Bergamote aus Kalabrien 42% 2 cl 6,80
ihr äterischer Duft veredelt Earl Grey Tee. Sie entstammt denselben Eltrn wie 
die Zitone: Bergamote, die besondere Schwestr! An der südlichstn Spitze Italiens, 
im rauen Klima Kalabriens, entwickeln sie ihr außergewöhnliches Aroma. Das  
bringt der Geist direkt in die Nase. Am Gaumen ist er spritzig,würzig und fisch. 
Grazie e Salut!

Quite 40% 2 cl 7,80
in der Ausbeut gering, in der Verarbeitung aufwendig und doch – ale Mühe wert! 
Die feinherben Prima Donnas stammen von Landwirtn aus Sasbach am 
Kaiserstuhl, der Ortnau und dem Markgräferland. Ein fein austariertr Mix 
mehrerer Sortn, wie Apfel und Birnenquite, sorgt für mehr Komplexität. Die 
Frücht werden von Hand von ihrem Flaum befeit. Dieser ganz besondere Duft, 
der von äterischen Ölen aus der Haut herrührt, fndet sich im Brand wieder. 
Intnsiv, exotsch, kraftvol und sehr, sehr dicht.



Unsere Weinempfehlung:
htps://www.winzer-meissen.de

Die WINZER MEISSEN:

Gemeinsam große Weine machen!
Alle Winzer, die sich in unserer Genossenschaft zusammengeschlossen haben, sind 

Menschen mit der selben Passion. Und weil man zusammen einfach mehr erreicht, ist der 

Genossenschaftsgedanke ein Konzept mit Zukunft. Wir halten zusammen, wir tauschen 

uns aus, wir lieben, was wir tun, und zusammen schaffen wir eine große Sache: 

Meisterhafte Weine aus Sachsen, die all die Hingabe Ihrer Macher verkörpern und 

unverwechselbare Botschafter ihrer Heimat sind.

Lagen & Terroir

Dem besonders milden Klima des Elbtals haben wir es zu verdanken, dass hier solch' 

hervorragende Weine gedeihen. An den Steilhängen herrscht eine starke 

Sonneneinstrahlung, Trockenmauern speichern die Sonnenwärme und verwöhnen die 

Reben damit. Weinbergsparzellen und die typischen Terrassenlagen prägen unser 

einzigartiges Landschaftsbild und sind ein Kulturerbe, das wir Winzer mit viel Hingabe und 

Handarbeit am Leben erhalten. Wir bewirtschaften etwa 145 Hektar und somit ein Drittel 

der sächsischen Anbaufläche, unter anderem auf Sachsens Vorzeigelagen wie Seußlitzer 

Schlossweinberg, Pillnitzer Königlicher Weinberg und Radebeuler Goldener Wagen.

Das Sortiment der Winzer Meißen

Die »Sachsenkeule« ist unser Markenzeichen für Weine aus der Winzergenossenschaft. 

Unser Sortiment ist abwechslungsreich und mannigfaltig, Weine aller Rebsorten, die sich 

auf sächsischem Boden wohl fühlen, füllen wir in »unsere« Flasche. Die Qualitätsspanne 

reicht vom ehrlichen, unkomplizierten sächsischen Landwein über die sortenreinen 

Qualitätsweine des Bereichs Meißen bis zu den Prädikatsweinen (Kabinett, Spätlesen, 

Auslesen, Beerenauslesen und Eisweine), die auf den bedeutendsten Steillagen 

Sachsens gedeihen. Allen gemein ist unser hoher Qualitätsanspruch und das Können und 

das sichere Händchen der Kellermeisterin. Abgerundet wird unser Sortiment durch 

spritzige Sekte und Perlweine und feinste Likör- und Brandspezialitäten.



Unsere Weinempfehlung:
htps://www.winzer-meissen.de

Zahlen & Fakten

Gegründet:  1938

Mitglieder:  1.500

Geschäftsführer:  Lutz Krüger

Kellermeisterin:  Natalie Weich

Rebfläche:  135 ha

Rebfläche Sachsen:  450 ha, anteilig in Sachsen: 50%

Durchschnittsertrag:  40 hl/ha

Jahresproduktion:  1.000.000 Flaschen, durchschnittlich

Besondere Lagen:  
Radebeuler Goldener Wagen, Pillnitzer Königlicher Weinberg, Proschwitzer 

Katzensprung

Böden:  vorwiegend Granitverwitterung, Löß und geringfügig Sandböden

Rebsorten:  

Goldriesling, Bacchus, Kerner, Müller-Thurgau, Riesling, Gutedel, Scheurebe, Morio 

Muskat, Traminer, Grau-, Weiß- und Spätburgunder, Dornfelder, Portugieser, Regent, 

Domina und Schwarzriesling

Weine & Sekte:  
Landweine, sortenreine Qualitäts- und Prädikatsweine, Deutsche Perlweine, 

Winzersekte b.A. als Flaschengärung, Weinliköre und Weinbrände

Besonderheiten:  
traditioneller Terrassenweinbau, Pflege und Erhalt der Sachsenflasche, Zertifizierung 

nach ISO 9002

https://www.winzer-meissen.de/


Sekt und Secco
„Benno von Meißen“  
Riesling Sekt tocken, Flaschengärung 12,0 % 0,10 l              3,80
„Benno von Meißen“  
Riesling Sekt tocken, Flaschengärung 12,0 % 0,75 l            24,50
„Benno von Meißen“  
 Traminer  Sekt tocken, Flaschengärung 12,5 % 0,75 l            38,50
„Benno von Meißen“  
Scheurebe Sekt brut tocken, Flaschengärung 11,5 % 0,75 l            38,50

Saxecco weiß Perlwein    10,5 % 0,10 l              3,30
0,75 l            19,50

ofene Weine
Bennoschoppen weiß, halbtocken 12,0 % 0,10 l    2,80

0,20 l    5,20
Aromen von Birnen, reifen Äpfeln, etwas Quite und Zitus. Durch eine angenehme Restsüße ist 
er ein Zechwein für gemütliche Stunden.
Milder Schoppenwein zu leichtn Gerichtn der täglichen Küche.

Müler-Turgau weiß, tocken 12,0 % 0,10 l   2,80
0,20 l   5,20

Aromen von Äpfeln und schwarzer Johannesbeere mit einer feinen Muskatwürze. Ein Tropfen 
zum Verweilen und Genießen.
Zu Gemüsegerichtn und Fischspeisen besonders Zander.

Bennoschoppen rose, tocken 11,5 % 0,10 l  2,80
0,20 l  5,20

Aromen von Erdbeere und Himbeere. Angenehme Frische und aromatsche Beerennotn die 
begeistrn mit einem zartn Schmelz. Er schmeckt einfach nach mehr.

Bennoschoppen rot, tocken 11,5 % 0,10 l  2,80
0,20 l  5,20

Aromen von Sauerkirschen und dunklen Beeren. Fruchtg würziges Bouquet mit harmonischer 
Taninstuktur. Ein unkompliziertr Landwein.



Flaschen Weine weiß

Morio Muskat  Qba feinherb 11,0 % 0,10 l     3,80
2017 0,20 l     6,80

0,75 l            25,50
Eine echt Rarität. Wunderbar kräftger Buketwein.duftg und würzig mit foralen Notn von 
Veilchen, Flieder, Holunderblütn und Rosen. Ausgeprägt Muskatnot. Ein Wein für Liebhaber.
Schmeckt vorzüglich zu kräftgen Käsesortn 

Traminer QbA halbtocken 12,0 % 0,10 l     3,80
2017 0,20 l     6,80

0,75 l            25,50
Hel Gelb glänzend im Glas. Sein blumiger Duft erinnert an einen Stauß duftnder Rosen. 
Feine Akzent von Orangen und Blütnhonig runden das Buket ab. 
Ein schöner Tropfen zum Genießen in geseliger Runde.

Scheurebe Qba  tocken 12,0 % 0,10 l     3,80
2017 0,20 l     6,80

0,75 l            25,50
Intnsiver Duft von schwarzen Johannesbeeren, Mango und Pfrsich mit fischer spritziger 
Säure. 
Gut zu Gefügelgerichtn und Fruchtsaucen .

Riesling Qba tocken 12,0 % 0,10 l     3,80
2017 0,20 l     6,80

0,75 l            25,50
Aromen von Apfel, Pfrsich, Mirabele und etwas Citus. Ausgewogene harmonische Säure. 
Zu alen Speisen aus der leichtn Küche ein gutr Begleitr

Grauer Burgunder Qba tocken 11,5 % 0,10 l     3,80
2017 0,20 l     6,80

0,75 l            25,50
Fruchtbetnt und würzig mit Aromen  von Birne, reifer Ananas und einer feinen Honignot. 
Ein harmonischer Begleitr zu Pastagerichtn.



Flaschen Weine rose
Blanc de Noir Qba tocken 11,5 % 0,10 l    3,80 0,20 l     6,80 
2017 0,75 l      25,50
Der Weiße aus dem Rotn. Heles Lachsrosa. Aus den Trauben des Spätburgunders weiß 
gekeltrtr Wein mit feinen Aromen von rotn Beeren und Pink Grapefuit. Mit einer fischen 
Säurestuktur. Ein schöner Sommerwein zu Gegriltm oder zu Cocktailtmatn und Kräutrn. 

Schieler, Qba halbtocken 11,5 % 0,10 l      3,80 0,20 l      6,80
2019 0,75 l             25,50
Kein echtr Rosé denn hier werden Rot und weiße Trauben zusammen vergoren und ergeben 
diesen herrlichen fisch fuchtgen Sommerwein. Erdbeerrot kräftge im Glas. Duft von 
Himbeeren und Kirschen gepaart mit einer feinen Frische von Grapefuit und Limete. Dazu 
geselt sich eine angenehme Restsüße. Das ist der perfekt Wein für eine Gartnpart

Flaschen Weine rot
Regent Qba tocken 12,5% 0,10 l               3,80
2017 0,20 l               6,80

0,75 l             25,50
Tiefdunkler Sauerkirschrotr kräftg würziger Wein mit Aromen von Schatenmorelen, 
Brombeeren und Mandeln. Leicht rauchig mit jugendlichen starken Tanninen. Passt zu alen 
kräftgen Speisen wie auch zu kurzgebratnem.

Spätburgunder, Qba tocken 12,5 % 0,10 l     3,80
2018 0,20 l     6,80

0,75 l            25,50
 kräftgensKirschrot. Der Duft von dunklen Beeren und Schatenmorelen umschmeicheln die 
Nase. Würzig und fuchtg am Gaumen. Solo oder zu gebratnen oder geschmortn Gerichtn

Traubensaft
Morio Muskat, 100% Fruchtgehalt 0,0 % 0,20 l  4,50
Scheurebe 100% Fruchtgehalt 0,0 % 0,20 l  4,50
Die alkoholfeie Altrnatve aus 100% Sortnreinen Weintauben.



Weinlikör

Scheurebe 20,0 % 2 cl  4,50
zartsüß und feinfuchtg

Traminer 20,0 % 2 cl  4,50
feinwürzig blumig

Spätburgunder 20,0 % 2 cl  4,50
zartsüß, feine Rotweinnot

Digestf

Destlerie Lantnhammer Schliersee

Lantnhammer Mirabelenbrand 42 % 2 cl 5,80
Intnsiv, betörend, volaromatsch. Zu alen möglichen Speisen 
und zu alen Jahreszeitn angenehm und lustvol zu tinken

Lantnhammer Waldhimbeere 42 % 2 cl 5,80
Der Duft sanft,der Geschmack ein Volfuchtrlebnis. Wild gesammelt in den Bergen und 
Wäldern der Karpatn, des Riesengebirges und Ausläufern der hohen Tata. Wie Waldhimbeeren 
untrscheiden sich von den Gartnhimbeeren durch ihren intnsiven Geschmack.
Ideal nach Deserts,die fuchtg betnt sind

Lantnhammer Sauerkirschbrand 42 % 2 cl 5,80
Trotz des Enstinens der Frücht, herb kräftg voluminös. 
Ideal nach kräftgen Speisen und dunklen Saucen.

Lantnhammer Schlehengeist 42 % 2 cl 5,80
Herb fuchtg mit intnsivem Mandel- Marzipantn, tpisch für Schlehe. 
Idealer Digistf in der Herbst und Wintrzeit. 
Zu dunklen Saucen oder nussigem, zimtgen Desserts.



Teekart
BIO DARJEELING
Eine besondere Bio Mischung erlesener
Darjeelings aus dem Gartn „Happy Valey“.
Samtg, nussig und erlesen im Geschmack.
Schwarzer Tee 01 Happy Valey

BIO EARL GREY
Ein schwarzer Biote aus dem chinesischen
Yunnan-Distikt, klassisch aromatsiert mit
natürlichem Bergamotaroma und verfeinert
mit Vanilegeschmack.
Schwarzer Tee 02    Secret of Bergamote

BIO GRÜNER TEE
Grüner Biote aus Zhejiang, eine Provinz an 
der Küst zum Ostchinesischen Meer im 
Südostn Chinas. Dieser Grünte hat eine 
jahrhundertalt Traditon, die in 
Kombinaton mit verschiedenstn 
Fruchtaromen neu entfacht wird.
Grüner Tee aromatsiert 03    Sencha Bloom

BIO INGWER-ZITRONENGRAS
Eine Bio Kräutrkompositon, die durch 
Ingwer und Süßholz eine abgerundet süße 
Frische ergibt – gleichzeitg in Verbindung mit 
Krauseminze und Zitonengras aber auch eine 
spritzige Not hat.
Kräutrte 04  A Touch of India

BIO AYURVEDA
Eine reine Bio Kräutrmischung, die 
ausschließlich mit Zutatn aus kontoliert 
biologischen Anbau komponiert wurde. Sie 
alein geben dem Tee einen herrlich natürlichen 
Geschmack, fei von Aromen und anderen 
Zusatzstfen.
Kräutrte 05  Garden of Herbs

BIO ROOIBOS
Der klassische Bio Rooibos aus Südafika,
versetzt mit Vanilestückchen, weißen 
Kornblumenblütn und ausgewogenem 
Orangenöl. Wohlschmeckend und von Natur 
aus kofeinfei.
Rooiboste aromatsiert 07      Afican Vitalit

BIO MINZE
Eine Bio Kräutrmischung aus verschiedenen
Minzsortn – Pfefer- und Krauseminze und
Apfelminze. Frisch, gesund und auch kalt zu
genießen.
Kräutrte 08      Mint Blend

BIO HIBISKUS - ROTE BEETE
Frucht und Gemüse? Die perfekt Symbiose!
Rot Beet setzt den feinen, milden Akzent,
Mango- und Bergamotaroma liefern den
spritzigen Hauch Exotk.
Früchtte aromatsiert 11    Reddish Pleasure

BIO FRIESENTEE
Ein kraftvoler, aromatscher Schwarzte mit
sater, rotbrauner Farbe in der Tasse – wie ihn
nicht nur die Friesen lieben.
Schwarzer Tee 14              Malt Assam 

BIO WIESENKRÄUTER
Vertaut und beliebt Kräutr – in einer mild-
aromatschen modern intrpretertn 
Neuaufage.
Kräutrte 10      Meadow Herbage 

Liebe Gäst, vielen Dank, dass Sie sich Zeit genommen haben, unsere Speisekart zu lesen!!!
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